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QOPERATION INSTRUCTIONS FOR ESPRESSO/CAPPUCCINO/COFFEE MAKER
IMPORTANT SAFEGUARDS

Do not touch hot surfaces. Lise handles or knobs.

To protec agains! electic shock, do nal immense cord, plugs, or maching in waler or other liquid.

Closa supar vision s necessary when any appliance is used by or near children,

Turn conirel switchi1o OFF and unplug fram outlet whisn nold in use and balons clsaning. Alow 16 ool balons

jputting on or taking off paris, and bafore cleaning.

Do not operate any appliance with a damaged cond er plug or afier the appliance mallunctions, or has been

damaged in ary manmer. Aetum this appliance only i the nearest authorized senvice center for repair.

Do noil Lse pubdooes.

D not led cord hang over adpe of table or counber, or louch hod surlaces.

Do nal place this applance on of NGAr & hol §as o sleciic burmer of in 8 heated ovwen.

10. To disconnact, turn arry control 1o “of", than remaove plug from wall outlet,

11. Do not use appliance for ather than intended use.

12. Use on a hard, flat level suriace only, b avoad inlesruption of air flow undemeath the appliance.

13. Always be sune wales tank boier cap is tightened sacurely belore tuming machine on.

14. DO NOT remove bodar cap until pressuna ks complately releved. See sacton “CAUTION PRESSURE™

15. WARNING: To reduce the risk of fire or slecine shock, do nol remowe any senice oovers. Mo user
senviceable parts inside. Repair should be done by authorized personnel only,

16, The use of accessory atiachments not necommended by the appliance manufacturer may resalt in e,
aleciric shock or injury to persons.

17. This appliance is not imended Tor use by parsons (Including children) with reduced physical, sensory or
manial capabilities, or lack of expenence and knowledge, unless they have been given suparvision or
instruction conceming use of the appliance by a person resporsible for their satety.

18. Children should be supervised 1o ensura that they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
SPECIAL CORD SET INSTRUCTIONS

from becoming entangled in or tripping over a longer cord.

by Longer detachable power-supply conds of exiengion conds ane available and may be used il cane is
axprcisad in thair wsa.

=] Irawmmmmammmnm

The marked electrical rting of the detachable power-supply cord or axtension cord should be at least
a8 great as the ekectrical rating of the appliance.
2 Hthe appliance is of the grounded type, the exiension cord should be a grounding-type 3-wire cord,
and
3. The longer cord should be amranged so that it will not drape over the counter lop or iable top whare i
can be pulled on by children or fipped ower.

d) *This appliance has a polarzed plug (one biade is wider than the cther). To reduce the risk of elecirc
shock, this plug is inended 1o 1 inlo a polarized outhe! only one way. If the plug does nod @ fully inlo the
gutlet, reversa the plug. If it sill dose not fit, contact a qualified elecirician. Do not attempt b modify the
plug i any way”

CAUTION: PRESSURE
To awvold possibde bums from hot steam and waler, NEVER open the boller cap while there is pressune in the
boiler. Remove all pressune firs,

a) Ammmmmgummmr-mmmmaumwhmMgGrp "

munmall pressune, proceed as follows:

. Turn the selector knob to the “0° position and wnplug the applance.

Remowve the filer halder and dispose of cofles grounds.

Fie-install the filker holder and the emgty canale.

Turn ihe steam selector control knob o the “cup” position and allow all pressure and nesidual water 1o
compleiedy drain off inbo the carafe wntl all ficw and sound ceasaes. The pressune is now removed.

INTRODUCTION
Congratulations! You ane the owner of an espresso/cappuccing maker. This unique appliance has been
designed 1o provide you with delcious espresso/cappuccing quickly and comeniantly
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Preparing espresso of CApPUCCIng i very diflarent from brewing regular drip colfee in thal this machine
operales pressure and requires special attention. To ensune your sakty and the lang life of this appliance,
please read all instructions, cautions, notes, and alientions.

PRODUCT FEATURES AND DIAGRAM PARTS (s paciune 1)
. S Carade sot & Boiler
. Sieam selector control knob 6. Beaw haad 10. Resenoir platne

7. Frothing tubse 11, Basa
8. Carade lid
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HOW TO PREPARE QUALITY ESPRESSO AND CAPPUCCING AT HOME

The Coffee:

The cofies should be freshly ground, dark rasted variety. Pre-ground cofies will only retain its Riavor for 7-8
days, provided it is slored in an air tight coraines, in & cool, dark area. Do not store in a refigesaior ineeper.
‘Whaola beans are recommendad, 1o be ground just bafore vse. Coties beans siored in an air tight container will
kg Up 1 4 weaks belode they Baing o lase their Naver.

The Grind:

This is a vital stap in the espresso making process and takes practice. The cotiee must be ground fine, but

ol oo fird

*  Tha caormact grind should look gritty, ke sall or sand.

« I the grind is oo fing, the water will llow through the collee even under pressure. Thes grind looks e
jpowdar and feeds s flowr when rubbed between fingars.

« I the grind is too coarse, he water Tiows through the cofles (oo tast, preventing a tull Ravoned exiraction.

B sure to use a quality grinder ar mill for uniform consistency in your espresso grind. Cval shaped coffes mills

ane not recommended Decauss the grind i nol congisbent.

IIAKE ESPRESS0O COFFEE
. Remowa the tank cover by furming i in anti-clockwise. Pour appropriabe waler in water lank with the carate,
ol excesd the maximum capacity.

. has the cup marks, the madimum tank capacity is equal bo 4 cups marks waber quantity. The

mmnimum tank capacity is equal 1o 2 cups marks waler quantity.

*  Baloe pouring the waler into the waler tank, be sume the power cord is unplug from the power outlat and

ihe steam knob is in the (see Fig. 273) posilion.

IReplace the tank cover in place by tuming the cover in clockwise wntil it locks in position.

. Pu the steel maesh into metal furnel, add colfee powder 1o sheel mesh with measuring Spoon, a Spooan
cofles powder can make aboul & cup of lop-prade colfes. Then press the colles powder tighilly with the
lamgpar,

Mote: Select your desired colfes powder to make desired cups colfee, the steel mesh has 2 cups and 4 cups

marks.

4, Make sure the tubers on the funnel align with the grooves in the appliance, then insert the funinel inko from
the INSERT position, and you can fix the lunnel inlo cofles maker lirmly through uim il anti-clockwise urtil
i is lockad in the "LOCK” position,

Place the caraha on the rmavable ahall

. Plug the power cond into the outlet,

Turn the steam knob bo (Ses Fig. 21 position, and the indicalor is luminaled, wail for aboul 2 minules,
fhare will be colfes liowing out.

7. ARer desired cofiee has oblained, you should turn sleam knob 1o (Fig. 2/2) position, the indicalor go out
and the cofles maker stops working. your coties is ready now. Than remowve the carale and um tha staam
oontral knob o (Fig. 203) position releass the residual sheam in the tank.

WARNING: Do nol leave the coflee maker unaflended during making the collee, as you need operals

manually somatimas!

B, Belome remaving steel mash or opening the tank cower, make sue the pressum in the ank shall be
released. The method is tum the sieam knolb bo the (Fig. 273) position firstly, the steam in the tank will eject
fram the frothing device. Afler pressum has released, and walt for the stoel mesh cooling down, you can
mamove the steel mash or open the tank cover.

9. Afer finishing making the coties, you can take the metal funnal out throwgh tum clockwise, and then pour
he colfes residue oul with the steed mesh pressed by press bar. Lat them ool down comgletely, then mnse

wa
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undar nunming waber. (When assambla the steal mash again, you shall turn over the press bar bo the anginal

FROTHING MILK/MAKE CAPPUCCING
You get a cup of cappuccing when you lop up a cup of espresso with irothing milk.
Method:

1. Prepare espresso first with conlainer big enough according to the pan “MAKE ESPRESS0 COFFEET.

2. Fill a jug with desired amount of milk for each cappuccing 10 be prepared, you are recommended 10 use
while milk at relrigarator temparature (not hot!).

Nolte: In choosing the size of jug, it is recommand the diamater is not less than 70 = Smm, and bear in mind

thast the milk increases in volume, make sure the heght of jug is encugh.

9. Turn the sleam knob 4o the (Fig. 24) position, the indcator will lght up

4, Insaert the irothing davice info the milk aboul hwo centimalres, after about 2 minutes, the steam will coma
oul trom the Trothing device. Froth milk in the way Moving vessel roud Fom up b down.

5, When the required purpose is reached, you can turn the steam control knab 1o (Fig, 272) position stop
frothing. Then remowve the jisg and lum the steam cortrel knob 1o (Fig. 203) position neleass the residual
steam in thi tank

Hote: Clean sleam oullet with wed sponge immediately after steam slops generating, bul Gane not b hurt!

B, Pour the frothed milk indo the espresso prepared, now the cappuccing is ready, Sweelen to taste and i
dasined, sprinkla the froth with a little cocoa powder,

Hole: Wa recommaend you allow tha appliance 1o cool down balore making coties again. Otharsise bumt odor

iy GOCUN in your asprassa coffee.

McGrp.

PROBLEMS AND CAUSES
Problem Causes
Calfew does not * Mo warler in tank.
come out = Coflea grind is too fine.
* Too much coflee in the filter,
* Bollar cap is not secure, slaam ks escaping.
= Maching wies not tumed on, or plugged in.
Colfes comes aul = Cobles grind is oo coarse.
ta0 quickly = Mot encugh cofies in filter basket.
Coffes comes aul around the edge = Filter halder is nol insested in the brew head propery.
of tha filter halder » Tham are coffee grounds around the filer basket im
= Tha ta too much colies in the filer basket.
= Cofles has been packed too tightly.
Mo steam is ganedled = The waler lank is emphy.

= Tham is oo much waler in the tank, no oom for steam.
= Machine s not bumsad on

Coffes is splaliering oul of spout = The waber tank is empty or low, not encugh pressune.

Milk is not Boairsy aRer irothing = Fan out of sleam.

AUTOMATIC POWER OFF FUNCTION

I the unil brews collés of makes sleam lof 25 minules, the unill will power ol aulomalically, you should tem
tha knob 1o pausa or off pnﬂiun.!l'laﬂh:mﬂ'nhmhb'ﬁ'mﬂiuﬂur'@‘pnalhn.ﬂ'lawﬂtwi rastart 1o
brew colles of make shaam.

CLEANING YOUR ESPRESSO/CAPPUCCINDG MAKER

1. Unplug the appliance power cord,

2. Clean the sbeam norz | afler loarming milk By allowing the appliance 1o produce sbeam far
ancthar 1-2 saconds, which will clear the nozzle, Wipe nozzle with a damp cloth, Clean the nozzle with a
msadle il it s sl blockad.

I nocassary, the steam nozzie can be unscrewed in a countar-clockwise dinection using the and of the
maasuring spoan and then # can be cleansd. The nozzle must be screwed on agan in a clockwise
direction. Tighlen using reasonable lora with the end of the measunng spoon provided,

3. The carale, camale lid, flter basked, and drig tray can be washed with soagy waler or placed on the lop rack
only ol your distmasher,
CAUTION: Do not immerse machine in waler. Do not remove boller cap whie maching is under
pressure, See section CAUTION PRESSURE.

4, ARer the pressure has been released, remove boller cap. Discand the remaining waler through the top

apuenirg of the wirler tank. Scraw tha boder cap back in place.

Always amply the water lank of any water batween uses.

X ;i'ﬁp'mhguihnmwM-Dﬁnﬂunmmwmwwﬁ:umﬂmﬂn
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T. Do nat stone the fiter holder in the brew bead. This can adversely affect the seal betwean the brew head
and the liler holder while brewing espresso.

I:I.EA.I'INQ MINERAL DEPOSITS
. Ter misk sure your colles maker aperating eMiciently. inlernal piping is cleanty and the peak flavor of coffee,
wou should clean away the minedal deposts lefl every 2-3 months.

2. Fill the tank wilh wabter and descaler 1o the MAX level [the scale of waler and descaler i 41, the
diastail relers to the instruction ol descaler. Please use "housahold descales”, you can usa the ciric acid
{obtainable from chemisls or drug stores) instead of the descaler (the one hundned pants of water and
three pars of cilrc acid).

3, Acoording 1o the program of make espresso colhee, put the metal lunnel (no colles powder in i) and canale
{jug) in place. Brewing waler per "MAKE ESPRESS0 COFFEE™

. Turn the steam knob to (Fig. 21) position, the indicator will be illuminated, and make bwo cups cofles

{aboutl 2oe). Then burn iha steam knob bo (Fig. 203) position and wail for 58

Turn the steam knob 1o (Fig. 204) position and make steam for 2min, ten turn the steam knob 1o

{Fig. 273) position o siop the unit immediabely. make the descalers deposit in the unit at least 15 minutes.

Rastart the unit and repeat the steps of 4-5 at least 3 times.

Than hming the steam knob to (Fig. 21) position 1o brew untll no descaler is lef.

Than brewing cofles (no coliee powder) with tap water in the MAX level, repeat the steps of 4-5 for 3 limes

(it i not necessary 1o wal jor 15 minutes in step of 5), then brewing until o waler is laft in the tank.

. Repeat the stop of 8 at least 3 limes 1o make sure tha piping is cleanly,

ﬁ ﬁmmmm

Environment iriendly disposal
You can help prolect the envirenment! Please remember to respect the local regulations: hand in the non-
working elecirical equipments to an appropriale wasie disposal cenler.

.
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ESPRESSOMASCHINE

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elekirogeciien sallen mmer, um bwaige Varetmungen von Personen fu vemmeiden, dis

gmmmnwm inklusive der unien angatihrean balolgt werden:
Lesen Sie die Gabravchsarmeisung grondlich durch.

Banihnen Sie keine hailen Obarflachan

Tauchen S weder Kabed, noch das Gerdil ing Wasser oder in andene Fiissigkeiten.

Das Gerdt ist nicht Kir den Gebrauch von Kindemn geeignal, deshalb aullarhalb der Reichwaile von

Kimdarm werwenden.

Dia Maschina vor dar Reinigung aussiecken und abkhlen lassen.

Salbe das Kabel oder das Geril beschidigl sein, lassen Sie das Gendl von ginem geschulten Fachmann

repariaren,

Die Espressomaschine nichl im Freien verwenden.

. Das Kabal nichi igendwo nunierhdngen lassen.

D Masching nichl in des Mahe von Kochplatien, Gasamman el Backdlan slelsn.

10. Das Gerdt immer zuarst atschallan und dann vom Stromkesis frennan,

11. Dier Masching nur Kir den vorhengesehensn Zweck venwendan.

12. Dia Espressomasching aul einer harien, ebenan Fldche abstallen.

13, Vergéwissermn Seb gich, dass der Wassanankdeckel ondenlich verschiossen ist, bévor Sie die Masching in
Bairiab nehmen.

14. Den Decke érst nachdem der Wassardampl entwichen ist dffnen

15, WARNUNG: Das Gerdl nur von ginem Fachmann repariaren lassen, nichl selbst henumbastain,

16. Sobald das Gerl in Betrieb ist, gen Sie ein leene Tasse aul die Abtropliplatie damil das restliche Wassar
ablarien kann

17. Banihren Sie die Masching nichi im sngeschaleien Zustand.

18. mmmmmmmm}lﬂn bevor Sie dia Maschine einschalen.

19. Banulzen Sie keine beschidigle oder kagutte Hanfe

20, Dﬂmmmmﬁrdhmmmmmmﬂm Kinger) mit veerninderien physi-
schen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder unzunsichender Erfahrung und Kenntnis geesgnet,

LR
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es sel denn, es wurden Ardeflungen betrefis der Benutzung des Gerdls durch eine ver
Autsichisperson daeill.
21. Kinder missen beaulsichiigl werden, damit sie nicht mit dem Gerdt splelan. .

Heben Sie sich die Bedienungsanieliung an einen sicheren Platz aull

HIH\\‘EISE ZUM KURZEN STROMKABEL
Ein kursés Kabal vermindet die maghche Unlaligetahr insolern, dass damil ain Stolpem Ober das Kkl
micht méglich ist,

»  Bandligen Sie ein Verldngenngskabel, dann kiinnen Sie sines im Fachhandel besongan,

= Wenn Sie ein Vieriingerungskabel versandan, dann muss deses mindesten Kir die Leislung des zu ver-
sorpenden Gerlites ausgelegl sein. Ein Oberasietes Verdngerungskabel kann sich $o weil erhilzen, dass

entsieht, Dar(ber hinaus dart das Kabel weder gaknickt wandan, noch sollten Ske darauf tre-

fen. Und denken Sie bei Verwendung einer Kabeherl@ngersng stets daran, dass Kinder besonders leicht

darliber siolpam kinnen - veregan Ske das Kabal in 50 sinem Fall entsprechand songiiitig.

VORSICHT: DRUCK
Lirn Verbrenrungen varrubengen. Sitnen Sie riemaks den Tankieckel solange der Druek noch rieht entwichan
isk.

Ummmmmmmmwhwm

Drabén Sie den Knopl aul die «=0FF-Positions= und stecken Sie das Kabel aus.
Rainigen Sie den Fillarkor.

Lsrsr Siie il FlaraMe und setsen Sie dis Fikerhallerung wieder @in.

Wun starten Sie enen Durchiaul, der das Geril von (brig gebliebenan Dampl und Wassar reinigh. Warten
Sie it desm Ausschalisn, bis kein Wasser oder Dampd mebr austit und die Masching kein Gerdusch mehr
machl

GERATEBESCHREIBUNG:

Herdichen Gllckwunsch zum Kaul dieser Espressomaschine! Mil diesem Gerilt kBnnen Sie aul bequeme und
schnelle Art ginen schmackhatien Espresso/Cappuccing zuberedan.

Einen Espresso oder Cappucting zuzubereiden unerscheidel sich wesentlich von der Zubereitung mil giner
nosmatan Katisemaschine, da eine Espresscmaschine mit Druck arbedet und daher besonders Vorslchi nol-

Eal o el
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wendig ist. Um Ihne Sicherhest 2u
lesen Sie bitte diese Anleitung gut durch!

TEILEBESCHREIBUNG [siabe Abb. 1)
1. Dackal von Wassariank 4. F

f, und um der Maschine aine lange Lebansdausr zu garanisnan

8. Deckel von Kanna

2. Dampischalter und 5. Kafeskanns 8. Wassertank
Hontroliknopd 6. Brihkopd 10. Sammedbecken
3. Kontrolleuchis 7. Aulschéumdiss 11. Gerflebhakis

VORBEREITUNG FUR ESPRESSO ODER CAPPUCCING:

Der Kaffee:

Der Kalfes sollbé gine dunkel gerdsiela, Irisch gemahlens An sean. Gamahlenss Kallee behal sein Aroma 7-8
Tage, vorausgeselzt er wird an gingm kihlen, dunkian Platz in einem lufidichben Behdilter gelagert, Stellen Sie
iFn michl im eanen Kihischrank.

Es wird emplohlen die gansen Bohnen ersl zu mahlen wenn Sie diese versmendan wollen, Wann Kalfeebohnan
in einem luftdichben Bahaler aulbewahet wardan, so behallen Sie ihr Aroma e mindastans 4 Wochen,

Das Kaleemahlen:

Diies ist der enischeidende Schritt bei der Zubereitung eines Espressos. Der Kafies muss fein, aber nichl zu

fesify, gpemmahben werdan.

*  Dar gemahlon Kafles ist dann richtig, wenn er kiimig, wie 2.8, Salz oder Sand ist,

# st der Kalfes ru lein, S0 eroigl der Durchiluss des Wassers nolz des Druckes Fu langsam. Diesar Kalaa
skt win Pulver aus und fahit sich, wenn Sia ihn pwischen den Fingem reiben, wie Mahl an,

« st er aber Fu grobkomig, 8o Mefl das Wasser nu schnell durch, sodass sich michl das volle Aroma entlal-
flgn karn.

Viersenden Sie deshalb nur eing qualiaiiv hochwarige Katleembhle. Es wind emplohlan keine ovalen Bohnan

7 versgnden, da diess baim Mahlgn nicht gleichmiilig gemahlan werden

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG:
1. geiiglemizn Sie jedes Verpackungamatesial
2 i die Karafie, den Deckel und die Fillerhallenung grindlich aus.
nielung mil ainém leuchben Tuch abwischan
dier Masching zu reinigen, staren Sei einen Probeduwchgang nur mit Wassar, ohne Katies,

ESPRESS0 KAFFEE BEREITEN

1. Entlemen Sie den Behallerdeckel durch Drehen nach bnks. GieBen Sie mil der Kanne Wasser in den
Behdher, Ubarschreitan Sie nicht dis maximale Fillmenge.

Hinweis:

«  Dwa Kanne hat ene Tassenmarkienung, des maximale Einlllimengs des Behahens entsprichl 4 Tassen an
dar Markkenng. D minimale Behaloerkapazital entspicht 2 Tassenmaricerungen am Wasserbehiiltar,

* Bevor Ses das Wasser in den Behaner , stellen Sie sicher, dass das Nelzkabel nichl in die
Steckdose singesteckd ist und der Dampfionopd auf der (siehe Abb. 203) Position steht.

2. Selzen Sie die Behdlerabdeckung wieder an iheen Platz, in dem Sie diese auf ihrer Position nach rechis
drehan, be sk anmastal

3. Setzen Sie den Stahifiter auf den Metallirichier, geben mit ginen Messidtie Kaffeepubaer in den Stahifilter
- mit ginem Litel Katleepuber kinnen Sk circa eine Tasse Kaflee bester Qualil aufbwihen. Dann
driicken Sie das KaBeepubaer sachte mit dem Stampler an,

Hinweis: Wihlen S Ihr bevorzugles KaBeepubwer zum Kallss kochen, der Stahlfiler hat 2-Tassen und

4-Tassan Magkienungan,

4, Stellen Sie sicher, dass die Ausbuchtungen des Trichters mit den Rillen in der Einheit ausgerichbot sind,

dann schisben Sie den Trichier in die INSERT Position und Sie kirnen dan Trichiler in der Kalleamasching

sichar bafestigen, indem Sie diesen nach links drehen, bis er in dar “LOCK Position singerasiat ist,

Selmen Sie die Kanne aul die abnehmiban Ablage.

. Steckan Sie den Melzstocker in dio Steckdosa,
Dreshen Sie den Damplkropl sul die (siehe Abb. 21) Position, und die Anzeige wird beleuchiel, warten Sie
circa 2 Minuten, bis der Kaffes Kt

7. Nach Festigstellung des KaMees solten Sie den Damplknogl aul die (Abb. 272} Position stellen, die
Anzeige erkschi und der Kalieabereiler schaliet ab, e Katies ist nun fertig. Entnehmen Sie nun dis Kanne
ursd stellen den Damgfinapl aul dis (Abb. 23) Pasition, lassen Sie den verbleibenden Dampl aus dem
Bahaler,

DEUTSCH
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WARNUMNG: Lassen Sie den Kalleebersiler nicht unbeauisichiig in Betrieb. da manchmal ein manuelles

Eingrailen notwendi) sein kannl

B. Bewor Sie dan Stahlfiler aninehmen oder den Bahilardecks! abnehmen, slelian S sicher, dass dar
Diruck im Behdler abgelassen wird. Hiarzu stellen S zuerst den Dampficnopl aul die (Abb. 2/3) Position,
dar Darmpl im Bahdlbar entweichl dber die Aulchaumeinhed. Nachdem der Dampl enbaichen ist und dar
StahHier abgekihit =1, kinmen Sie den Siahiiiler entnehmen oder die Behdheabdeckung abmehmen.

8. Nach Beendigung der KaBeerubemsilung kinnen Sie den Metalirichier dwrch Rechisdrebung
herausmnehmen und danach die durch den Drucksialr gepeessien Katleereste aus Trichber und Ssab
entherman. Lassen Sie die Teile kompletl abkihlen, dann meinigen Sie dess unter Ihelendsm Wasses
(Wenn Sie den Stahifiter wieder zusammansetzen, stellen Sie die Druckstange wieder auf die
urspringliche Posiian)

MILCH AUFSCHAUMEN/CAPPUCCING ZUBEREITUNG

Sia arhalien eing Tasse Cappuccing, wenn Sie eine Tasse Espresso mil geschaumber Milch aufidiien.

Vorgehensweise:

1. Bereiten Sie zuerst einen Espresso n einer ausmichend groflen Tasse gemal dem Tell "ESPRESS0O
KAFFEE BEREITEN".

2. Flllen Sk ainan Glaler mit der gewlnschian Mange Milch fir ppden zu berelenden Cappuccing, es wird
emplohien, gakibite Vellmileh ru verwenden (micht haif!),

Hinweis: Bei dér Wahl des GasBerns wird , dien Durchmesser von 70 = Smm nichl su urenschreiten

und dasan mmudquwwvﬂarmrd.mlbnkm dass das Gedal grofl genug st

3, Stellen Sie den Damplknopf auf die (Abb, 2/4) Position, die Anaeige uchiet auf.

4. Tauchen Ske die Aulschumeinheil iir 2 Minuten circa reei Zenlimetes el in die Mich, der Dampd
il dann aus der Aulschiumainheil. Schiumen Sie die Milch aud, indem Sie den Bahiiller unter dar
AutschBumeinheil kraisend von obeén nach uren

&, Wann der gawinschie Efakt ermaicht ist, kbmsu-hnbwrp&mplzumwmluhcm—m
aul dea (Abb. 2/2) Possion stellen. Dann eninehmen Sie das Gedal und sielen den Damplmopd aul die
(AL, 273} Pogition zum Ablassen des verbleibenden Damples im Behdlor,

Hinweis: Rginigen Sie den Damplausgang soforl nach Beendigung der Dampherseugung mil gingm feuchien

Schwamm, passen S bitte aul, dass Sie sich dabed nicht verletzan!

6. Geban Sk die geschaumba Milch Gber den vorbaraiteten Espresso, nun st der Cappuccing
Sie mach Gaschmadk und sthuben shwas Kakadpubar Gber die geschdumbs Milch, wann Sie

Hinweida: Wir emplehlen, dass Gersl abkihlen zu lassen, bevor Sie wieder Kalee zubsreilen. Andembalis

kann Ihr Espresso verbeanni fechan,

FEHLER UND MOGLICHE URSACHEN:
Fehler Ursache

McGrp.

Kakes Bl michi durch  [eain Wiksses im Tank

= dar gamahlena KaMee ist zu kain

= ru viel KaMe i Filter

= Tankdecked i1 nichi iichtig geschiossen, Dampl entweicht
= Masching il micht singeschaliel, oder angesieckt

AUTOMATISCHE ABSCHALTFUNKTION

Wenn das Gerilt lnger als 26 Minuten Kalhee briht oder schaltet as sich automatisch ab. Si
missen den Drahknopt in die Stellung PAUSE oder OFF und anschiialend in die Stelung "= oder *of"
drehien. Das Gédfil et das Briben von Kallse oder das Ernsugen won Dampl for.

REINIGUNG DER ESPRESSOMASCHINE

1. Steckan Sie das Kabal aus

2. Reiregen Sie das Fohr unmittelbar nach der Berutzung, indem S8 noch 1-2 Sekunden naschher dan
Dampl ablassen. Falls die Dampltifnung versiopht sain solle mit siner Nadel saubem. Bei Bedarl kann
das Dampirohe auch unber Verwendung des Messiifels (entgegen dem Uhrasigensinn) abgpeschraulbt wnd
ganeinigt wanden, Die Ddse dann wieder durch Drehan im Uhrzeigersinn balestigan.

3. Dée Manne, der Kannendeckel, der Filler und die Abtropftasse kinnen mil Seilerwasser oder im
Geschirsplier (in der oberen Lada) gereinigh warden,
Maschine nicht ins Wasser tauchen! Den Tankverschiuss rachl dlfnen solange sich noch Druck in der
Maschinge balindat.

4. Machdermn der Wasserdampl entwichen i1 Glnen 5ea den VYerschluss und anfemen Sie das Obagpebls-
bana Wassar aus der Maschine. Danach den Deckel wieder schialian.

5. Ertlearen S den Tank immer Iwischen den Verwendungen.

6. Dea LUimmantelung mit ainem fewchban Tuch reinigen, vorher abkhlen lassen. Nichl mit scharfien Rieinigem
pulzen.

7. |Dea Haltarung bei Nichigebmuch reinigen, und nicht in der Maschine eingerastar lassan, sondeen getrennt
aufbewahren.

REIMIGEN ¥ON MINERALABLAGERUNGEN
1. Damit Ihr Kaffeebereiier siels sinwandinel funktioniert und das Kafesaroma optimal ist. mdssen die
intennén Lefungen sauker Sein. Sie solfen deshalb die Mineralablagerungen alle 2-3 Monabe sntlemen.
2. Fillen 5@ dan Behilter mil Wasser und Entkalker bis zum maximalen Fllllevel (das Verhalinis Wassaer
2u Ertkalker ist 4:1, die ging bezieht sich auf den Antell des Enkalkers). Bitte verwenden Sie Haueshahs-
Enthaioar, Sie kinmen auch Zitonensdune (erhdltiich n der Apothake oder Drogerie) ansial von Enthalkoar
weervwenden {dann 100 Teile Wasser und 3 Teie Zitronensdune verwenden).
3, zen 5@ wie beim Programm zur Espresso Katieeberesung das Matallsieb (ohne Kaffeepubver darn)
i | Bashfilter) an ihven Platz. Edhitren S das Wassar ped "ESPRESS0 KAFFEE BEREITEN".
dan Dampiknopl auf die (Abb. 211) Position, die Anaalge leuchiet auf, und bereiten zwei Tassan
G0md). Dann stellen Sie den Damplknopl aul die (Abb. 273) Posion und warnen 5 Sekunden.
5. Stellen Se den Damploopd auf die (Abb. 2/4) Position und produzieren e 2 Minuten Damgpl, dann stellan
Sie den Damplknopl aul die (Abb. 273) Position zum solortigen Sioppen der Maschine, lassen Sie den
[Enitkalioar flir mindestens 15 Minuten km Gerdt wirken.
. Staren Sie das Gerdl wisder und wisdarhalen die Schitle 4-5 mindestans drsimal.
7. Dann stellen Sk den Damplknopd auf de (Abb, 2/1) Position zum Erhitzen, bis kein Entkaler mehr Gbeig
(-8
8. Dann berefen S Kafee (ohne Kafleepulver) mil ainer Wasserbetlilung bis zum MAX. Level, wiedarholan
die Schritte 4-5 dreimal (bei der Knimaligen Wisdetolung missen Se nichl jevweils 15 Minuten warbin),
dann kochen Sia, bis kain Wasser mahe im Tank (brig ist
8. m«ws&mmmnﬂuawmmwm.mmm.m&m
nigt k1.

TECHNISCHE DATEM
230V - 50Hz = BOOW

Entsorgung

Hesen Sie it beisim Lirrweischutz?

Entsorgen Sie Elah:lmalwm ruchi mit dem Hausmill. Geben Sie dieses Gerdl an einer Sammalstalle i
Elaktraaltgerile ab

Fatoo uft zu = dar gemahleng FKales ist zu grob
schnell durch = nichl genug Kalfes im Fier
Eates Byl Obar & chisr Hialer is1 michl kormakl aul den Brihkopl sulgessatrt
dia Kanta des = dar Rand der Halenung ist verschmutzt
Fillerhalers o ru viel Kades im Filler

= dar Kallee wurde zu stark komprmiarn
Kain Dampl = dar Wasserank ist kaar

* it i1 7u vied Wasser im Tank

= Gerdl il rachi eingaschaliel
Kabes kommi nur roplermasiss = Tank lser oder st liser
Milch ist nicht chauwmig » Zu warig Dampl

DEUTSCH
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JCNPECCO-KOSEBAPKA

BAMHAR HHSOPMALMA

Bo wabesaHs TRABM NP SECMATALSY SNesTRONPRGOPOE HEOOXOMMGD NEDER X yIoTRelneHweM

CIHAKCMHTRCR § OCHOBMEME NPATMNIMA N0 COB MoK Mip GERONACHOG TH, KOTOREE NPHIGE 0k A

Mepen yoTRet NaHIEM NPOUMTEATE BHAMETEMLHD HHETDYRLIHR N0 SOCTIYETEL WA,

Hir QOTPArMBAATHCN [0 MOEANME NOBRNHOCTRN,

He onycxadiTe walans npwiapa M caM Npwiop B BOOY MW B EYTYI0 MHIR0CTS.

KDhanagsoi e QOMHE NONEI0RTECA KETH. FCTaR0auTR NpHGop B HOEDCTYISMOM [LN9 K0 TON MECTa,

Mapen “HCTHOR HODEBADKK HBOhNI LMD OTCOBMMHMTE 868 OT CETH NEDEMBHHOD TOKE W OO AATLEA 8

TMCIFHGCD O MR S,

B cryuas NOBPEsREHHA KAGENA MMM CAMOMD Npdopa, OOPALLARTECE 38 NOMOLWEID QMR NPOSELEHR

PEMOHTHBE DABOT TOMRG K KBANHHLMBORIHHOMY CILMAMHCTY,

He ynoTpednriTe ICNPeCco KOMEBAPay B OTHPLITOM i HEZALLMLLISHHOM NPOCTDEHCTBE.

Cragute 3a Tes, YTofiel xafians e cascan

He ycraHapnvBanTe sodeaapry BhNWIH NNMTL, OTHRBITOND (FA30BOID) OFFH Mk

0. Mepen oTkMreiEse OGEBADKA OT CETH NEPEMEMEOND TOKS, CHE4ANa OTRACUMTE TraBe
PEryPATOR Pesssg padoTh.

11, Menonsry#me KogMmipey TOMSKD M MG HELIE a0,

12. YETaHABHBAATE KOMEBAPSy TONLAD 3 TBADIOA W POBHOA NOBEDAHOCTH.

13 MNepen ynompebinersey cofosapcs yOOOMTECN 0 Tos, YTObM KpWWKS Kymwses Seina Npamnseso
AANDEITE.

14, OTRpWBAATE Kpaascy TONKD NOCHE MCMARGHEN Naga

15. MPEOYNPEMOEHWE: He pemostapyate w casiie. PamonT DonsaH NPOMIBoEHTER TONBKD
ERANHEELADORAHHER NHIDCOHATNION,

16. Mocne BHMNCHEHMA KODEBADHK, NOACTABLTE MYCTYR ALY AR CTEKH DCTATOMHOA BOLbI.

17. He pomparMeadTecs oo kodenapss 1o BpewmA 0f ynoTpetnosem,

18. Mepe yNoTPeNeHsam SODESapHA HANOMHEATE SMKDCTE QIR BORE XONOOHOA BONLDA.

15, Hi B moam CITyam He enonbIyime NOBRasREsHbE MNe CROMaHsR KB

20. OanHps ngebop HE PEHOMEHAYETCA HCNONBI0EATE MR [Mnm]cmmu
G IRDCHHMM, COHCOD RN LT YRACT BRI b M BOIMDSOCTRMM, 3 TAKHE Dhnagamupe

L

@

mmmmnmmwmmmumwm%Grp
NG, MPHCKMOTROM
21. [I8TH SONHHE HAADEMTCA MO8 NEHCMOTDOM BIROCNEE, STO6M YROCTOBEEHTECA, 410 OH

NpHGORoM, 8 MCNONLIYIOT B0 N0 HAIHAHBHHID,
HpanuTe HHCTRYKLHIO0 NG IKCANYATALHH B Hag8mHOM MECTE,

HI-WPHI.I.IHH Mo WCNONE30BAHWMID YKOPOYEHHOMD KABENA
MpeleyWBCTE) MCNONB30REHMA KOPOTHOMD KEMENA JARMCYABTCA B TOM, STO CHRMEETCR DO
MBEUACTHE CAYUAEE, RANPHMED CNOTREAHN,

* Ecm we Bawm weofixopied Gones yonmsSsdee Kalens, TO B TAKOM CAYHAE MOMHD WCNONLI0BATE
VANAHATENG, KOTOPLA MOGKHD NPROGRECTH B CNENMIMEONANHON M3,

o Mipemge SeM NONE30EATECH YANMHHTENEM, YADCTOBEDTECE B TOM, HTO TEXHMHECKWE KEDEKTEPHCTHRM
YENMNATEN COOTOETCTEYIOT THOHMMUECKAM NPRAnACIHsEM 1 Kodaesapem, NoseTe, 4T0 NEperpyaka
VENMHATENA MONET NPMBECTH K BOOPAHIS0. Hi B KOBM CIYUSE 8 CrMHAATE KA0EML W HE HBCTYNAATE
ey Hiro, Ecim Bul nonsdyeTocs yonusuTen, 70 ofsondunTe npw 3Tos Ba3onacemos HEno sionim,
QCOGEHIE [INA DETEH. ¥ IMHNTENE HE OSEH TEMAT NS NOMANG W MBLATE [BHREHHID.

OCTOPOMHO: QABNEHHE
JLLr rap 1y TIE s s iR DHCHG OAGCI, HIA T KON CITYIR M OTKPSDaRTE KpSIUKY SMEDCTH 0 THX NOP, ROk
HE MDERPATHTCA NAPOBOES [ABNEHWE.

[nA AOCTHSBHMA ONTHMANLHOND BINYCHA NAPOBONS [ABNEHAA HYMHO NPOHIBECTH CHAOYITLIHE

YCTAHOBMTE DEryIATOD BLIKYEHHA B NO3HUM0 “OFF W OTCOBQHHWTE KAO0EML OT CATH.

. OiscTHTE KopIvEyY [0 ST,

OINCEOMHATE KYBLUMH H YCTAHOEHTE GEQMATE b HNF GHMMGTRA B HCOHIHYI NOSHLMID.

Teneps il MORETE HINATE NPOCC OCTMILGNOCN MAPE 1 BOL, KOTOPEE B CBO GHEPEl OUMUAKT
wogpeaapry. [CoxaMTECE MOMEHTA NOSA HE BLIAIAT BSCk NAP M BOGA, H NOKA KOMEBAPEA NEPECTAHET
MO T JATYKM,

BLna

10

ONWCAHWE KOSEBAPKH:

MprasiTe HAWS NO3ADABNEHWE & Bawed nokynse - HCNPecee-rogeeapr! © 3T0R Mawmkon Bel MomxaTs
GucTRo | YO0 NpECOTOBMTE BYCHOE KOG JCNPECCD MK KATyuHHg.

MpHroToaNEHINE SCNPECOD WM KEMMWHD CHNEHD OTMMYAATCA OF NPWFOTORNEHIA KODE B OOLIKHOBEHHOA
roipapapes. Tax Kax ICNPECCO KOGHEBAPKA NPAMDTOBNRGT KOGE Me NOMOLLW TAPOEOTD BamneHms, npocsba
COBMOQATE BOE MEPL NpenocTopomHocTI. [nA ofacnevwe s BawssR BEI0NACHOCTH W ANA COOMoNEH

FAPIHTHN CROM NOMLIOBAIMA KOGIMAPKOA, OIIKOMETECK OOHOBATREMBHD © HACTORUGN HCTRYRLWGR NO
GEIONACHICTH.

ONUCAHWE YACTEM (Cuarpire pueyros Me 1)

. Kpawsca gom SaeocTe Bogs. 5. KyBuuss grm npiero

. Bumouarens napa TOBNBHHOND KOMpa,

8. Japapen MOnNCBKE.

7. Dwpgryaogy qnm maHe,
8. Kpoiuka O KyBLIMHaE.

9. EMKOCTH S0 BOEE.
10, EswoaTh [N CTéR,
1. DenoisoR KOpmyc.

-
s
|

. DEpmATERE EN GHALTHE.

NMPANOTOBENEHWE KOPE ICAPECCO MNKW KANY4YWHO.

PENOMEMIYEMLIE COPTA KOSE"

Ko AonmmHe biiTs TEMHOND GODTE H CRAMBNOMONDTD. MONTER KOEE COMPAHABT CHOM ADCIAATHWACKHE
COOACTEA T-8 QHEA B TOM CNYHE8, BONH OH XPEHMTECH B HIONMDOBAKHMOR BAHKE MW KOPOOKE B TEMHOM 1
NPOXNARHOM MBCTE. Hi B KOS CIy-a8 He CTABLTE KoM B XOMOAMALHS.

PexosasIyeTcA MONNOTHHOGE HENDCPENCTEENHD Nepef ero eapwod. Ecnk kode xpasMTecR B
BN LY ROHENDOHALABMOM COCYE, TO B0 ADCMAT COXPENASTER KA NPOTRMKSHAA &-) HELEN,

Mokio s KossE:

3T0 04EHL BANHLI KOMNOHOHT B NPANOTOBNEHAK JCNpacod, Kogs qonessd SeiTe NOMONOTE MENK0, KO HO

CRMLLISON ME AR,

*  MpaByNBHOE NOMONDTON KODE NOMMHD NG CROSH KOHCHCTRHUHA HANOMMHETE COMs HINK NBCOK

¢ Eciw wofsd NOMOROTO CAMLKGM MERAKD, TO BO BPEMA NPWrOTOBNEMMA NDOKON BOJ WEPEd KOfe
B LGHHD, HECMOTDA HA NOCTATONHOCTE BaanaHi, Tanoe woda HANOMUHAET NG CEOeMyY

DlaLyE MRy
. MOMONOTE CRHWKOM TRYG0, TO NpH NPHrOTOBNEHHM BORA NPOTEKART HADED HEND CIHLNDM
BRICTPD. ATOM HE QOCTHFAETCA NONHLA BDOMAT KODE.
MoaTowry ynoTpebnRiaTe BLCOXOKAYECTREHHYIO KDdesonny. He paxomesye TR ynoTpebrmTe copTa Koghe
£ CEAMHA JEDHOM, TAK KAx TAKDE JE0H0 HENEIA DABHOMERH NOMONOTE.

PEKOMEHOALIMA NEFEN NEPBLIM YNOTPEENEHWEM.

1. ¥OANWTE BOCE YNAMIEIHLN MaTEpHAN,

2. TiATE M) NOMOATE KyBLUMH, KPLLY W mpurnrn B TR

3. [BCo OCTANLHEE YACTH NPOTRMTE BRANHOR TRANDHK

4. [IAA cTom BHyTPENM GAETER w mommla NPEHHLIA MPOTEH & BOFR.

NPHUMOTOBNEHHE HODE 3CNPECCO

1, CHMMHTE KPRy PE3SREYEQA, NOBEEHYE B8 NDOTIE “AcoBeA cTRaAHK, Haneiime B peJapayag wysHoe
HOAMHEETEO BOAE. HOAReECTEO BOAE HE AOSHAG NESNLILEATE MAKCHMANEHON 05 bEUE PESSPEYAPE.

nmuu.
il poaspmyE e GO RHITHA. YHAIbBAKAL ST H HONAMSCTRO s, Makciuansmd ofam peseprymapa
PABEH A SALHARN B0 MaHsaatsnen a2 dawnxe

*  Mpesgs. yeu HAAHTE BOOY B PEIGQIMED YEOAMTECH B TOM, YTO COTERON WHYP OTIACHEH OT COTRROA
POIETHA W DyHE BaaTYCHA NAKE YCTAHORAEHA B NONOHEsHWE [See Pac. 213).

2. YCTRHOBHTE HE WBCTD HDRILMY DEISDEYEDA. NOBEDHYE 88 NO “ACOBOA CTPENHE, TAH, Y006 OHA BCTRNA
[l ML

3. BorabsTe CTAMHOE CHTESNHD B METAAMHYSCHYR BOPBIHKY, © MOMOLLEY MEEHOA MK HBCHNETE MIAOThIR
MO} Ml CTANBHOE CHTEMNGD, OAHOR MEEHOR NOHHA oS OCTATCMMG QA NPHIOTORMIHKA ‘SILLHKH
NPEHPACHON HOPE. JATEM MNOTHD NPHAABITE KO(E MDeCcoM.

Mpssseanme: NogbepsTe cooTBETCTEYIOUMA HOME AR NEWITTORNBHWMA HYMHON HOMWSBCTEA HOHE, Ha

CTANLHOM CHTESE BETh METHMN, memmmzudumm

BCMPECCo.

4, YhegMTech B TOW, WTO IHCTPYAEDS: B BOPOHHE NONANY B Menodex Ha npulops, NOCNe waro YCTAHOBHTE
BopoHKy & nosokem “INSEAT, o NOBepys &8 NPOTHE “ACOBORA CTREMMM A0 nondsHen “LOCK, Bu
WOHETE JAHDENHTE BOPOHKY B HOEREADHE,

1
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5. YoTRHOBHTE DaE38pEYAD HE ChalHYD NOOCTABHY.

B, TIHAKSTE WY MATAMAR W CETH.

MoBapHHTE Py BEANYCHA NEPE B NONEEHIE (CM. prs. 211), JaropHTCR MHQMHATOR, NGACHAHTE CHOND
2riwi, BEHODE W3 HOSEEADHM NONETCA Ko,

7. Macne Toro, HAH MO GyEET FOTOE, NOBEPHWTE Py Napga B nonc=anse (Pec. 22). the wilwiarop
NOTYRIET M koA NpepaTHT pabaTy, Tenepe Baw wode roTon. Crumume sy w nODEpsMATE pysy
BLIMYCHA NAPA B noncease (Fuc, 23), “Tobsl yRANHTE OCTETHW NEpa B Pe3epeyaps.

BHHMAHHE: He ocTREARATE G683 NPMCMOTRA HOEBEADHY BO BPaMA PalaTel, HHOMA TPEGYETCA YMPARNATE

0 BE el

B. Mpemge, “es yGRATH CTANBHOE CHTEMHD AW OTHPHITE HPGEUHY pe3epeyapa. yieguTecs B TOM, 4TO
DABRNEHWE B DEISPEYADE BMmyeks. CHAsANA NOBEDSMTE (AAKY BRIMYCHA Napa B nonamee (Puc. 203),
NAP W3 PESEPEYAQEA GyAaT YIAMEH HBPES NeHOOERAs0BATENE. MOCNE TOM, KH JARABHWE ByNET CMyLLEHD,
NOMOMINTE, NOHA CTAMEHOE CHTEMHD HE OCTRWHET, NOCNE YEND Bbl MIHETE B0 CHATE WM OTHPLITY

1 BOROHNY, NODSEHYR

M0 HACOBOA CTDENKE, W BBUNHTE OCTATHH HODE W3 CTAMBHOND CHTEMMA, NDWMATOM npeccou. [afme
M NONKOCTRG DETHTE W JATOM CRONCCIHTE NOA NpoTousod Bonof. (Mps cHOPME CTAARMOM CHTINHA
VETAHOEMTE NPSCE B ACREHOE NONGHEHIE)

BCNEHHBAHWE MONOHAMPHIOTOBNEHWE HANMNYYHHO

Bl MOMETE NPHIOTORKTE YALIGYHY KANMedanG, A0GABHE B SAWHY SCNDOCCD BENEHEHHNE MONOHD

Cnocol NPMFOTORABHMA:

1. Chsmana npiroToesTE HOGE-3CNPECCD B AOCTATOMHO SOMAlyio SMKOCTH, HBM CTMCANO § palgene
TPAMOTOBAEHHWE HOME-ICNPECCOT.

2. Hanedite B HyBwis He0fNGQMUOE HOIWNBCTED MONDKE [NA HAMGHA S@WsH HENMEMED, SOTORE
COGMPABTECE NEMIOTOBMTE, PEHOME HIYETCA HENONBI0BATE MONGHD M3 XONOJHIBHIME (HE TOPRYeaT).
Mpusseanme: Mpy BGOpe HYBWWHA PEHDMEHIYETCA KENONLI0BATE TOT, QMAMETD HOTOPOND e waxes 70
& Saam, W NOMHHTE O TOM, 4TO MONDHD YIMEIHBAGTCR B OGN, NOITOMY BHCOTA HYBWHHI GOTHHE Gt

[ACCTATOYHOR.

3. MopepssTe pysy BLNYCHE NEPE B MOAGHEHNS (Puc. 24), 3aMpHTER MKIMHATOP.
4, Boranste nencofpaTOwes YCTRORCTIO 0 WOAMHKD, MEWENMIMTEARHG Wa 2ow, n
wwmmmmdmwnmmwmﬂcmmmwmnw Batiedime Moncso, nepe

0 HEYTY W BOED-BHII,

5. Homa Bu gofeaTocs WYSHOMD DEFYILTATE, Bel MOEETE NOBEDHYTE [y YNPARNEHHA NapoM B
nanasimed [(Pwc. 22) » ocTamomrTs D3Gnnared, JaATEM DRTALWTE KYDWSH W NODEQHATE YRy
YNPAEAEHIA NBPoM B noncesesme (Pwc. 23), STolisl yAANHTs OCTETHW NAPa K3 Pe38pEYRQE.

Nprsaguanwe: OUMCTHTE BRXOIMOE OTREPCTHE NADE BAARKOA rYGHDR Cpagy NOCNe TOM, MaM NOpaCcTaKET

CEPAIOBATREN NP, ) GyAsTE OCTOPAKHG, HE SEaHIHTEL!

6. HANEATE BENEHEHHOE MOADKD B NPHIOTORMEHABIA SCNPECCD, TENED: HANMHWHD roTok. JoSapsTe caxapa
O BSYCY, NPACHINETE NEHEY KAKA0-NOPOLWLS0M,

NMprsaguanme; Posomougyes OCTYAHTE PRGSO, NPEMEE Yl CHORE HEMATE MOToRHTE Hoge, B npoTimmonm

cnyqae, Baw Hohe- SCNDECCO MUSET NPHOBPEcTH 3anax raps.

@YHHUHA ABTOOTHAKDYEHHWA
Mo MowET NEMMOTORNATH HOGE KK BHEAGEATHINTS NAR D TEEs 25 My T, NOCNE 4HM0 ANTOMITIECHIA
aTHAKMBeTCA. Mepe NEpE MK AT B noncweHwe PALISE wnm OFF, & sares — 8

PRGN = npﬁwcnm-mmmﬁmfrmmnwsm

OYUCTKA 3ICNPECCO KODEBAPKH

1. OTcosmismTe KabansaT CETH.

2, Oaucrame Tpylicy Cpasy e NOCHE MEMIOTORNGHWA KDDe, NpW 3TO0M QosQETeos 1-200%, noOxa
BRALET BECH Nnap. Eciw TpyO=a 0 MApa JACODMNACH, TO MOMHCTHTE 88 NPM NOMOULE WEisL gk
HROSNORQHMOCTI MO OTREYTHTRTRYERY MDA NOMOWM NOEKM (B NPOTABCSACOD0M HANDARNSHE) 1
MOMHCTHTE B8 GCHOBATE Mk, [WdupyacD YCTRHOBMTE ONATE B TYME NOIHLMI0, NOBODAYMBAR NH TOM
AT0 NG HANDARNG AN “ACOR0A CTRRNKN,

3. KyBwhs, KpbIUSA, §WNLTP H SWMKOCTRANA CTEMA MOMHD MBTETENNOR MENEHOR BOAOA WM B
nocyposodss (Ha sepamgid noncg), Kodweapxy smensan onyckate 8 sogy! Qepearans se
OTEPRBATE [0 TEX NOP, NOKE HE KCHUBIHET NABNEHWE B KOMeBapas.

4, Mocna TOM, KaK BLANET Nap, OTHPOATE OOpPAATENs W YAANMTE OCTABLWMOCA BOOY W3 KOGasapE,
Mocne ITOMD JAKPOATE KPLILLIKY.

8, CrmeadTe Bofy w3 SMKDCTE QNA BOLL NOCNES KA 10N NOMLI0BAHHA KOHeBaP=0H,

12

6. Kopnyc sodopapad NROTHPAATE BMAMMOH TPANOYSOH, Kodoaagea pones@ OwTe sonogmoi. He
NONEIYATECE AMPECCHEHBIMK DUHCTHTENEHIMH GRS CTBAMH.
7. Aep=atans NOCIe Q4YHCTEH HE OCTARNAATE B KOEMBIPKE, 4 KPAHHTE 70 B OTRENLHOM MICTE,

D‘IMTHAQTNBEWHMETA
. Mrofiei Baus HiesapHa paboTANE SHEEHTHERD, BHYTDEHHNE TPyGHH Dbt SHCThid # HODE Akean
NEHHEPACHEA ByC, MBOfanQM0 NBEOB0AMTE CHIRCTHY 0T MMMICTROBOM HANSTA Kiana 23 Mscaya.

2. HanonHeTe pesepEyap BogoA 0o MAX ypoasn H 4oGABETE AHTHHAKKNMH (B NPONOPWe 4:1, NDAPoSHES of
ITCHA METAATE I MG TR N0 PR BT, Henomamayfime Suronod armasassna’, Bu
WEHETE MEMOALIOBETE TAHME NAMOHHY KHCAGTY (HYNHTL 68 MOSKH0 B BNTEHAX) BRSCTO BHTHHAKINIHA
(w100 4ACTOR DO -3 HACTH NAMOHIOR ACNOTE),

3. Hak B NPOMPaMME NEISMTORAEHI SCNPECED YETAHOBHTE METAANMYECHYD BODOHY (Ga3 HOME) 1 ALy
(yneuim]) Ha wecTo, Bospaamae pogy oM, TIPHIOTOBNEHKWE HO®E-SCNPECCD °,

4. Mossprsme gy BuyCa NARa B noMOHEnmE [Puc. 2/1), 38r0pHTER nHAHKATOR. CABNAATE NADY HALUSH
wospa (oHong BOr), aTou, NOBEEeATE Ky BTYCIE Napa B nancokmme (Pec. 203), w nogosaee Soos,

5. Momspiste prely Buycil RAPE B NonosEHe (Puc. 24) i B TEYeHIE 2MeH. BRIfYEHARTE RAD, SATEM
NOBEPHMTE pyady napa B nonoweeee (Pec, 203), yTofsd HEMBLAHHO CCTAHORMTE MAWISY, OCTABLTE
PACTEOD AEACTEBORATL B TESEHIE 15 MHHYT.

6, CHopa BeAKMMTE MABLIMWY W NOBTOPWTE N.N, 4-5 no wpafked mepe 3 paza,

7. 3aTed NOBEPHMTE DyuEy NEDA B NOAGHEHHE (Pt 2'1) ANR HANAYSHAA B0 TEX NOD, NOKE HAHANH HE
OCTAHATCA.

B. Bramowsme HOBERADHY B PEEHM NDMMOTORNEHMA Hode (Be3 sode), 5ame BOOONDOBOAMYID BOAY 00
Mrpmmmnn 45 TpM pasa (weT HeofogeocTH oAt 15 msyT B ware 5), aatewm

NPOACESHTE MPOWBCE A0 TEx MO, NOHA B PEISDEYARE HE GCTAHETCA BOfbL
9. Noeropsme n. 8, no Hpafined wepae, 3 pasa, yTode yOaOMTECA, 9T TEYEHM YHCTHE.

TEXHWYECKME QAHHLIE:
2308 ~ 507y = BOOBT

MNOMEXH PABOYEND NPOUYECCA M MX BOIMOAMHBIE NPUYMHBI

M Mpr-msa
eraET = T B0 B SMEOETH
M = WD CNMLIMDR K8 M0 NOMONOTO

* CIMLLIOM MHOTD BGE B GMneTpe
* EDBAUNA SMKOCTH NNOND JAKPRTA, YTEWE Napa
* EOCDARARINE H B PRI WP e NORKNIOAEE K CETH,

Kode cnmuscom * MO NOMONOTO Craukom rpybe
GLICTPD NpOTeRAaT * HEOCTATOMHD KOGe B ensTDe

Ko M MBS TR » Mlepeate s wNpaBANoHD HAJET A AARARHYD
HEHID KRR DREATR * FONGAKY
wneTpa * Kpan QepmaTenm Janpaaetn
* CIIMLMOM MHOM K0EH B GMns TR
* R CAMLKOM CHMBHO NPUEATS
Har naga * EMKOC TN B0 MYyCTan

* CNHWLMOM MHOTD B0 B BMmocTe
» Kodanapsa 1 nrnowqesa

Koge secTynasT * EMHOCT [LNS BO{1st MO4TH TYCTAA WM MYCTAR

TONBRD MO KA

Monoso Mt ieam BCrsHTh * CRMWKOM MAND ans e

CPOH rOAHOCTH HE OMPAHMYEH.
AHONOrHYBCHAR Y THAMIAL MR

Bl MOHETE NOMCHE 3BUMTHTE CHEYHBOWYD Cpay! MouMHETE 0 CORNMYIEHMM MBCTHEE Npaswn: CTnpassTe
HepaBaTOWES ANeHTROOGODYICMAHIG B COOTIMITC TIYICRUME USHTR YTHAKIIL L.
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URZADZENIE DO PARZENIA ESPRESSO
WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Mies zarurzad ani kabla ani calego uzadunnwmd:n luby irwymn phyrie,

Uezgdzenie o ree jest prrysiosowane oo whywania prrez drieci, dialego nalaty je urywat 7 dala od doeci,

Preed crysrereniem urzydzenia odkgeryd je od prgdu i pozostawit do ostygnigca.

Jessli kabel lub cale urzadzenia jest uszhodzone, nalaty zaness urzadzene do napramy.

Mie ubywad urzgdzenia do PAFZENIa BSPress0 na woliym powielrzu.

Uwazat, aby kabel néa zwisal na Zadnymi powsarzchniami

Mie stawiad urzgdzenia w poblitu pht do golowania, plomieni ognia lub piectw oo pleczenia.

10, Urzgdzenie zawsze najplery wylgczad a nastgpnie odigezad od drddia pradu.

11. Urzgdizanie ubywad byl w preewidzamm do 16ga celu

12. Urzgdzenie stawiad na twarde). plaskie] powlerzchni.

13. Preed rozpoceeciem whywania ursqdzenia upewnid sig, e poknywa rhiomika na wodg zostaka porzgdnie
ramknigta.

14. Pokoryw abwisrad dopisns wiedy, kiedy wolni sig para wodna.,

15.MIE:mmmmmmmmmMWym

1ﬁwduhdziah naledy podiofyd pusty filzanky na piylg do skapywania. aby sphyngla
[

17. Mia ponuszad maszyng, gdy jesl wigczona.

18 Zhaornik na wodg napedniad zimng wods praed whyszeniem urzgdnena.

1. Mia uzywad uszhodzonego lub zepsulego dzbanka

mepmtmwmmmﬁmmwmw kidrych sdoinodei firyezne, cruciowe ub
umysicwa 58 ograniczone lub kidee nie majg deswiadczenia w obshedze lego produkiy, chyba, 7e znajdujg
sip pod nadzorem osoby possadajace) takie doinosc.

21. Maleity pilncwad dziecl, aby ree bawily sk tym wagdaseniam.

Hinlejsza Instrukciy obstugl nalety preechowywad w bezpleczrym miejscul

wsumwm DOTYCZACE KROTKIEGO KABLA
Krotki kabel porwala unikngd modliwego nisberpiecrenstea wypadky, poniewad nie jest modlive
Zaplatanie s wokod kabla.

= Medna whyd prredhlace, kéey dastpry jest w sklapach handiawyeh.

= Jodll ubywany jest proediuiac, musi on byd dopasowary do mocy urzadzenia. Praecigiony preediuzacz
made katwo sig proegread | spowodowad powslanie pokary. Ponadio mode sig laki kabel ktwo gigd i
madna na niego latwo nadepnad. Podcras whywania przediuzacza pamiglac o tym, ie dzieci moga sig o
niego potknad - w takim prrypadku naledy whywad preediutacea bandzo ostrodnie.

UWAGA: CISNIENIE
Aby zapoblec poparzaniom, nigdy nie otwierad pokrywy zhiormika, el cisnienie sig jeszcze nee wiotnio,

Aby spuscic ciinienie optymainie, nalety postgpowac nastqpujgco:
1. Polugeic preyciskiem na poryeig (OFF-Pogition” | pligery kabal.
2. Wycryicic pojermnik na fillr,

3, Oprddnié dzbanes | ponownie nalodyd uchwyt na filr.
4, Rozpoczad preeglyw, Kidry oczydc uzgdzenie z pozosialoscl pary | wody. Odczekad z wylgcmeniem, dopdki
nie pojawi sig juk wiscej wody ani pary, 8 urzgdrenie nie bedse jud wydawad tadmych odglostm.

OPIS URZADZEMIA:

Serdecznie gralulujemy zakupu wzgdzenia do parzenia espressol Za pomocq lego urzadzenia modna
wygodnie | srybko preygolowad smakowite sspressolcapucting. Preygoloeywanie sspresso lub capucsing
w Tym urzgdzeniu wyradnie rdini sig od preygolowywania kaw w nmych urzgdoeniach, ponewal ta maszyna
pracuje pod cinieniem | dialego polecana jest secrepding osirodnodd. Aby apesnic pewnodd | dlugi cras
dziakarea ba] maszyry, prosimy o dokdadne proeczytanie nnlejsae] instnukcil obslugil

14

McGrp.

OPIS CZESCI (iustracia numer 1):

1. Pokrywa zhiorriia na wade 4. Ushraryl na tir 8. Pokrywa drbanka

2 'i'ihl;mkpllylqut 5. Drbanek na ke 9. Ebiomik na wocdg
relry 8. Ghiwka do sparzaria 10. Zhiomik

a Smlmwr- 7. Dysza do spieniania 11, Podstawa urzgdoenia

:‘FE\'GDTWAHE ESPRESS0O LUB CAPUCCING:

WA

Kawn powinna byd ciemne upradona | dwisks smislona. Kawa mislona salreymuje swdj aromat 7-8 dni,
pod warunkiem, ie bgdzie przechowywana w chiodrym, clemmym miejscu w szczelnym opakowaniu. Nie
stawiad jej do loddwki. Poleca sig rmislié cale riarna dopiern wisdy, kiedy kawa bedzie pita. Jesli riarma kawy
przachowywane 54 w szczelnym pojemniku, Zachowujg one swd) aromal co najmnie) przez 4 tygodnie,

Miglanie kawy:

Jast 1o decydujgey kiok podezas prEygolowywania aspresso. Kawa musi byé emislona droboo, ale re 2

drobong.

«  Zmislona kiwa jest whedy dobea, jedi jest riarmista, jak np. 56l lub piasek.

*  Jedl kawa jest za dobna, preeghywa pary pomimo ciénienia nasigpue za wolno. Kawa taka wyglada jak
[prosrek, & w dotyku jest jak maka, }ﬂhpnh'u s g palcami.

+  Jadl kawa jest ppdnak za bardzo ziamista, woda 28 sryblo, 1ak 2e nke rowinie i peiny aromal.

Dilatigo nakslry uhywad jakodciows wysokie) warodci miynka do kawy M poleca &g whywania owalmych

zianan kawy, poniewai podcras mislania nie Zostang one zmielona jednakows,

PRZED PIEAWSZYM UZYCIEM:

1. Usunged kickde opakowanis.

2. mmmmmleﬂlr

3, Obusdora wylroed wilgotng sciereczka,

4, Aby wyczyscit wnglrze urzqdzenia, rozpoczad proces pribny z sama wody, bez kawy.

PARZYC KAWE ESPRESSO
1 pojemnika, prEskiecajac jj w Slrang proachng 6o wakazdwek mepara. Wi cdpersiednig
do pojeminika udywajge oo tego karafkd. Nie przeknocz maksymaine] pogamnoded.

« Ma karalee znajouly sie cenaczenia w fiizankach, maksymalna pojemnodd pojmndka jest réwna 4
filtankom wody. Minimaina pojemnosc pojemnika jest rdwna 2 filzankom wody,

+  Przed wianiem wody do pojemnika, upewny sk, e kabel zasilania jest wyjety 2 greazoka, 8 pokngto pary
fost w pogych (patrz il. 213),

2. Zakry) pokrywha pojemnik, obracajac jy 2godnia 2o wikastwkami zegara, at s zablokupe w misjscu.

3. Wiz stakwe sitho do metalowego lefka, weyp kawe mielong do sitka, cdmiezajgc proszes lyzeczka;
mhuwmmm1hﬂlmkwﬂ Nastqpnie mocng kavg wlij.

Uwiaga: Wybisrz kqdang kawg mislong w clu zaparssnia odpowsednach lizanak kinvy, na stalowym sitku 534

oznaczana 2 i 4 lilkzanak.

4. Upewnd sig, 2o wypustkl na lejou odpowiadajy rowkom w urzgdzenis, nastapnie wsu lejak w misjsce

JINSERAT®, wiedy makna pewrie umocowad ljek w skepresie do kiwy, prekcajac do w slrong

[praechnng oo wekazdwek zegara, ai zablokule sk w pozyc)l LOCK®

Postaw karafkg na ruchome] pokecase.

6. Podigcz kabal zasilania do goiazdka.
ﬁmpﬂqmmmmipmnm: zapadi S wakafnik, crekaj preez okolo 2 manuty, FAcEe
kapad kawa

7. Gﬁmnpzmuwmwmwm#mw 272), wekaknik rgadnie,
a ekspres preesianie pracowad, Twoja kawa st juZ golowa. Nastgpnie zdeymi] karafky | przekrgd pokrgtio
kontroli do pazycii (Il 2/3), uwalniajc pozostajgcy w pojemnio parg,

OSTRZEFEMIE: Gdy ekspres do kawy pracuje, nie pozosiawia) go bez nadroru, gdy? czasami trzeba go

obslugiwac rpcznie!

8. Prred wyjgciam slalowej siatki, lub otworzeniem polerywy pojemnika, upewni sig, 2o cnienie w pojemniku
pest wyrdwnane. Naledy to zrobit przekngcajge pokrgth pary do pazycii (IL 273), & para W pojemniku
Zostanie wydmuchana z urzgdzenia tworzaoego piang. Po wyrdwnaniu cisnienia odcrokaj, aZ stalowe sitko
ostygnie, wisdy MOZesE @ wyjad, Iub otworzye pokryws pojemnika,

POLSKI
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8. Po zakofczeniu parzenia kawy modesz wyjad melalowy kejek, preekrecajgc go Zgodnie ze wekazdwkami
regara, a nasigpie wylad porostalodoi kiwy  ositka, Scidnigbego praez diwignig. Porwdl crgdciom
wyslypnad, nastgpria przeplucz pod blezgcy wodg. (Podczas ponownege skiadania sitka powinlenes
preekntic diwigreg do pazycil wypciows)

PIANKA Z MLEKA/PARZENIE CAPPUCCIND

Cappuccing obzymujesz, gdy na kawke espresso znajdue sie splanione miako.

Spostb przygotowania:

1. m“mmwmmmmmmmzumﬂmhmmm

2. Mapedni] debanek odpowlednia loscla mieka dia kaddege preygolowywanego cappuccing, zaleea sl
udycin calego miska prosio z leddwki (i gonycegal).

Uwaga: Prey wyborze drbanka raleca sig nie ubywanie mnigjseego, nid 70 + Smm, orar nalkedy pamiglad, e

migko rwighkszy swa objgiose, cayll rzeba sk upewnic, ha wysokoss dzbanka jest wystarczajgca.

3, Prookrgt poknqtio pary do poaygji (I, 2/4), wssadnik sig zapal

w' i -

§. Gdy mslanie uryskans odpowssdns iodd, mobess proskrgcit pokrgtlo pary do porygji (Il 272), aby
ralrzymad spieniania, wanardafﬂjmmhlrmthdumHlm uwalniajgc
PAZCHARCE W pOjMniku parg.

Uwaga: Wyczysé wylot pary wilgotng gabka natychmiast po tym, jak para przestanie sk tworzyd, ale uwakaj,

by siq nin poparsgd!

B, Wiaj spisniong mleko do preypolowanegd SSpresso, CARPUECInG jesl gobowe. Mobesr postodzic do smaku,
kb posypat plang odrbing syphiego kakeo.

Uwaga: Zaleca sig, by proed kolejmym parzeniem kawy urzadzenss ostyglo. W przeciwnym razie kewa moie

i zagksch spalenizry.

BLEDY | MOZLIWE PRZYCZYNY:

Blad Przyczyna
Kawa ria przelatuje * Brak wody w zbiomiku
« Zrmiglona ki jes x drobna

* Za duio kawy w filtrze
* Pobrywa zhicmika nie jest dobree zamknigla, para sig ulotnita
podigozons

McGrp.

* Urzgdrenie nie jest wiaczone lub
Kawa preslatuje ra srybko « Zmiglona kawa jest ra gruba
* Malo larwy w Sitrm
Kawa przelewa sig paza & Lichwyt nil zostal prawikdiows nasadaony na gliwks do parzenis
kaanty wehwytu na filtr = Rant uchrayiu jest zabrudzome
* Za duio kawy w filtrze
= Kawa rostala za mocno Scidniga
Brak pary * Zbiornik na wody jost pusty
o Fa dudo widy w Ebsdmiku
* Urzgdzenio nie jost winczone
Kawa sphywa kroplami = Zhiornik jest pusty lub prawie pusty
Migko fie jest spienions & Z malo pary

FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO WYLACZEMNIA

Jedli urrgdzenie parry kawe, IUb wylwarza pare preez 25 minut, 1o wylgczy sie sutomalycinie. irseba obrckt
polrgtha, w polaenie PALUISE lub OFF a rastgpnin obracié pokretic w polozenis “52 lub * J8.", urzgdzenio
WENDWA parnanes kaney el hworzenie pary.
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CZYSZCZENIE URZADZENIA DO PARZEMIA ESPRESSO
1 keaboel.

- Odigeryc
2. Rurg caybcit bazposmdreo po ulyciu, odczekiac jesocoe ok, 1-2 sekundg po cdpanwaniu. Jesh obwdr na
[pang just zatkarry, naledy Qo wycEyScat ighy. Jedli to koreczne rura do odparcwywarsa maze byd riwnie:
odkrgcona za pomocs miankd w ksztalcie ki (w kisrunku preechenym do uchu wskazdwes zegaral |
prescrysrcrons. Nastgpnes preymocowad dysog 2 pownolem w kienunku sgodnym 2 ruchem wiskardwek

3. Drbanek, pokrywa debanka, fillr oz flianka do okapywania mogy byt crysrcrons m pomocy wody 2
pi'nmmnmnﬂhhw:rrmmlnammlm] Nie zanurzad urzqdzenia w wodzie! N ctwierd
zamknigcia zhicrmika, jesh w urzgdeeniu znajduje sig jesece cenienie.

4, Jadli tylko para wodna sig ulolini, m:ydmhimblmum&mﬁa.nnﬁém:mmﬂ

Nastqprss poncwnis zamicngt poknwg.

Zbiomik oprééniad zawsze pomigdzy ndmma drugim wirythcwaniam,

.mmmmmm preediem pozostawic do ostygniecia. Nie cryscié za pomocs

7. mmmmmmmu.uwmmmmmwm tylka
praechowywad ceobng.

@ i

DZYMENEMZNMENH
. Aby Twdj ekspres do kawy dobroe drislal, wewnetrena instalacia rur byta crysta, & smak kawy doskonaly,
nalady crydcid elspees 2 osaddw kamienia co 2-3 miesigce.

2. Wypsinij pojermnik wodg | odkamieniaczem do posiomu MAX (w proporci woda do odkamieniacrs 4:1,
prosag taz praecayiad instrukcig odkamieniacza. Prosrg uiye odkamieniacza o zasiosowan domowych®,
albo kwasu cyinymowego [dosteprege w skispach 2 chemig lub drogesiach), zamiast odkamisriacza
{iedna setna cagsd wody na Irzy coesci kwasu

3. Zgodnie @ PROGIAMEM DarFsnia SSpresso, m-mm:muw:ummummmjm
2agohs wode jak w JAK ZAPARZYE KAWE ESPRESSOR,

4. Propkrgd pokrgtio pary do pozycii (Il 21), wskaknik sy zadwieci, mob dwie Sitanki kaey (okolo B2ml).
Mastgpnie preekrgs polegtio pary do pozycii (1. 2/3) | cookay 5 sekund.

5. Praekrgd pokrghio pary do poayd (Il 2/4) i wytwarzaj pang proez 2 minuty, nastgpnie proakres pokegto pary

(Il 203), by natychmiast wydgcrye urzadzenie. Odkamieniacz powinien pozostac w urzadzenia
15 minutl
uruchom wzgdzenie | powldrz krokd 4-5 proynagmnie] 3 razy,

: preekred pokrgtha pary da poeyei (IL 21), wmmummim

B. Mastgpnia napeinij pojamnik wodg do pozomu MAX | 3 zagolu) (baz weypywania kaey ), powianzajac kroki
4-5 3 rary (re jest koreecene czekanie 15 minut w kroku ). Woda powinna sig calikowicie wypolowad,

9. Powtdrz krok B przynajmniel 3 razy, upewnialac sle, e rury 54 czysie,

DANE TECHNICZNE:
230V ~ 50Hz = BOOW

Utylizacja prryjazna srodowisku

Moiesz wepomas achrong srodowiskal

Proszg pamigiad o preesirzeganiu lokalych prospisdw: przekad usrkodzory sprzgl elekiryezry do
odpowiadriego odrodika utylizach.

POLSKI



ROMANESTE

INSTRUC I.IHI BE LI'I‘IUZ.I.RE PENTRU ESPRESSORUL-CAFETIERA

CU SIS

INSTRUCTIUNI DE SIGI.IH‘AHTI IMPORTANTE

Litilizarea aparatelor electrics impune respactarea in orce siuate a unor misun de pracautio elemantad

pentry diminuansa pericokslor de incendiu, elecirocutare Sisay accadentane, incluzdng sici urmdloarehs:

1. Citili instruciunia in intregime Inainte de a uliliza aparabul.

2. mmmmuum Folosili manerels sau butcarsle,

3. Peniru a preveni pericolul de electrocutare, nu introduceli cablul, figele sau aparatul in apd saw In ale
lchide.

4, Lhikzarea aparatului de céire sau in aproprierea copiilor necesiti o supraveghene atentd

5. Roliti butonul de comandd in pozifia OFF (inchis) §i decuplati de & prizdl in cazul neutilizini i inaintea
curdjdrii, Li=al aparalul 54 52 raceascd inainte de a asambila sau a deslace pese, precum gl inainte de
Clrajane

6. Mu actonali niciun aparal cu cablul sau figa deterioraid sau dupd ce acesta a prezenial semne de
delectan on a suleril deterorin de oics nalurl. Aeparalile sunl permiss numai la eel mai apropial centu
e depanane avizal,

7. Se imerzice utilzarea in spafii exterioars.

8. Mu lasall cablul 54 abdme liber peste Marginea unel Mess Sau & uned legghale. §i recl 58 alingd supraietels
Tierbinti.

8. Mu amplasall acest aparal pe sau lingd o plitd electrica sau un armgaz o intr-un cuptor fierbinie.

10. Peniru a-| debranga de ka alimentans, adeosfi ioate comenzile in pasifia off” (inchis) i apoi scoateti figa
ofin priza muraili.

11. My bolosili sces! aparat peniru alte scopuri decit cebe previzute.

12. Uikizali aparabul numail pe o supratati durd, nivelald 5i plana, pentru a evita obstructionarea cureniilor de
anrsine b8 sub aparat.

13. Verilicati inlcideauna fixarea fermé a bugonului rezervorului-bodar inainle de a pune aparat in funcbuna,

14. 5E INTERZICE ou desiviirgice desfscensa bugonului boilerului inainte ca presivnea si fie complet
evacuald, Consultaji sectiunea ATENTIE: PRESIUNE",

15, AVERTISMENT: Pentru a reduce pericolul de incendiu sau elecirocutane, nu demontali mciun capac de

acces. Nu conjine plese ce pot fi reparate de wtikzator. Reparatiile se vor elaciua numal de I
calificat,
16. Lhikzarea accesoriilor nerecomandale de cibre fabricantul aparatulus poate provoca mnﬂqm

sau rinirea parscanaiar.
17. Acest aparal nu este deslinal perscanelor cu capaciih fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
lipsite de expedenta § de cunoagiensa produsulu (inclusiv copil), in alar casului in cane cesiea sum
supravegheate de o parscand in maswn 4 o facd.
18, Copiii rebusé supraveghaati peniru & nu S6 juca cu SCes! Aparal,

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

INSTRUCTIUNI SPECIALE PRIVIND CAEBLURILE
al Sa va instala un cably scunt de alimantans elsctricd (sau un cablu de alimentare alectricl detagabil) penbru
o s reduce pericalul de a vil incurca Sau de a vl impiedica irr-un cablu mai lung.
b) Sunt disponiblia gi cabluri de alimentare detagabile sau prelungiicare de lungimi mai mari, iar iolosirea
acestor £5% permisd in condifi de utilizare precautd.
) Incazul utilizéni unu cablu de alimanarns detagabil lung sau & unl prelungfor,
1. Caracterislicils alszirice indicabe als cablului de alimentare detagabil sau ks prelungilonlu treblis a8
fie cel pulin egale cu caracleristicile elacirica ale aparatulul.
2 Dach aparatul are sistem de impamaniane, esie necesar ca prelungilonsl 58 fie un cably irifilar cu
impamantare g
3. Cablul mai lung trebuie 53 e dispus in asa lel inchl s nu rAmAnd suspendal deasupra blatului
fegghaled sau al mesal, de unde poate i ras de copll sau unde va puledl impiedica in el
dj _Acest aparal este prevhrd eu o fish polarizati (o lama este mai lath decll cealali). Pentru a reduce
pericolul de electroculane, aceastd figh a lost concaputd pentnu & se imbina intr-o priza polanzatd fntr-un
singur mad. DacA figa nu intr pAnd la capdt in prizd, imersali poeitia Spei. Dacl figa refuzd in continuane
58 intre, apelali la un electrician calilical. Mu incercal a8 modilicall liga sub nicio lormd.”

ATENTIE: PRESIUNE
Pentru & evita posibile opdirin provocale de aburil §i apa fierbinte, SE INTERZICE cu desdwviirgice deschiderea
busgonulul bollenuul in Bmp ce bolianul este sub presiune. Mal intdl, evacuali presiunea in intregime.
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Peniru a evacua presiunea in intregime, urmaf |Hlmh'lm

. |Rotifi butonul selecior in pazifia JO07 §i scoatell aparatul din

Scoatedi portiilnil 5l anuncali zajul.

Montali postfilrul i carada goakl la locurie lor

Roti butorul selecior de reglare a debitulul de abur in pozifia Jcup® (cand) i l&sali presinea gl apa
rimash 54 @ scungd in intregine in canstl pdnd chnd debitul §i 2gomotul produs S intrénp comphet.
Acum, aparatul a fost scos de sub presiune,

INTRODUCERE

Felcitiin! Ali achizifional un eSpressor cu Sistem cappuccing, Aces! aparal deosebit a los! concepul penbn a
vé oled calea espresso'cappuccing inbr-un mod rapid g eficiant.

Praparares dé eSpresso sau cappuccing ane chleva diferene semnilicative [)d de objirérea calels la St
obegnufe. decarece poest aparat functioneazd sub presiune gi necesith o supraveghere atentd.
Pertn sigurants dumneavoastnll personall §i pentru o duratll de viala il prelungitl a aparatului, citifi toate
Irstructiunile, avertsmeniele, obsardalile 5i atlernfionania.

ﬂlﬂmm&’ﬂﬂl PRODUS 1 SCHEME COMPOMENTE (v imaginea 1)

[ ol

- Bugon rezervor boder de api 4, Ansamily portfitn 8. Capac carali
E Buten salecior de comandd a 5. Ansamblu camld 9. Boller

aburului 6. Grup inhusor 10. Placi rezervar
3. ndicalor lumincs 7. Tija de spumana 11. Supost

PREPARAREA UNUI ESPRESS0 51 A UNUI CAPPUCCINDG DE CALITATE ACASA
Caleaua:

Calpaua va & proaspit mécinat i bine prajié. Caleava mécinatd in prealabd g va manine aroma numai imp
de 7-8 zike, cu condiia i fie depozitald inir-un mcipient emaetic, inrun spafiu roomns § influnscos. A Nu S8
depozila in congelator ingiderulul.

5o recomandil folosiren de boabe intregi, cane se vor migina imedial inaintea prepariisii. Boabele de calea
depoziate intr-un reciplent ermatic igl vor pisia prospeimea imp de 4 saplamani.

M
etapd esenliakl in preparanes unei calele espresso gi necesith insugirea anumior ablity)i.
54 fie macinatl fin. insd nu la un nivel excesiv de grarulajie
i conecl v Eved un ASpect grunjos, ci Sansa Sau nisipul.
* Dach rezultabul este o calea prea find, Bpa va curge prin calea, chiar gi sub presiune. Cakeaua macinald
astlel are un aspect de pudril §i seamdnd cu Mina chnd este luati intre degele.
« lIn cazul in care calesua mAcinali este prea grosierd, apa strdbate prea rapid siralul de calea,
narealizindu-se o nhuzan cu aromd deplind.
Mu omilefi =4 lolosili o rignijd sau o magind de macinal cales perlormantd, pentry a obling o densitals
uniformdi a calelei penina espresso. Nu se recomandd dignitole ovale de calea, decamcoe e nu olerd o
macinane urilomi.

PREPARAREA CAFELEI ESPRESSO

1. Scoaledi capacul mzenvonsdui, roindu-l in sens imens acelor de ceasomic. Turnali apa curati in raenonl
mammmmmmmmmumamm.

Dhl-lnrlﬂl
Cana de edpresso eshe gradatil, capacitalea maximi a rezerworului es1e echivalantul une canitii de apd
egald cu 4 gradafil de cand. Capacitatea minima a rezervorulul este echivalentul unel cantititi de apd egald
ou 2 gracatii de cand.

+ linainte e a tuma apd in rezervor, verficali dacd cablul de alimentare a jost decuplal de la prica de
alimentane §i buionul di abur esie in poazifia (v. Fig. 273).

2. anumrmn la locul sy, rotind capacul in sensul acelor de ceasomic, pand elnd irrd Tn

3. mzq.mmmluwumpamummmmmqﬂmmlwm
dazare; dintr-o lingunts de calea micinati poate fi preparatd o cand de calea de calitale supanoarnd. Apoi,
apdsali ugor caleaws macinatl cu presalonl.

Obeervatie: Seleciali caleaun macinata pralerald peniru praparares cinilor de calea, sia de oel are 2 cupe

§i 4 gradafi de cupd

4. Verficali dach proeminenjele de pe plinie se aliniazd cu canelurle aparatului, apoi introduceti pdinia in
nbarior din pozifla INSERT; putedi fixa lerm péinéa in espressor prin rotinea sa in sens mvers acelor de
oeasormnic phnd S8 angreneazh in pozitia LOCK™.

5. Agazafi cana de aspressor pe suporiul detagabil.
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6. Cuplaii cablul da alimeaniare la prizi.
1I'Ir-iﬂ¢l butord de abur in pazifia (v, Fig. 2M), indicatonal uminos se v activa, agleplali aprooimativ
mranute, lar cafieaus va incepe si

7. Dupd objinerea canitiili dorite, rotili bubonul de abur in pazifia (Fig. 22), indicatonl luminos se va
dezactiva, lar espressorul isi va intrerupe fJunciionarea; cafeaua dumneavoastrd este gata. In continuare,
sooabeli cana de espressor § robili bulcnul dé reglane a aburului in pozitia (Fig. 213), peniru a evscua abunil
ramas in rezervor.

AVERTISMENT: Nu lasall espressomnul nesupravegheat in timpul preparsil caledel - unecr. este necesan

atfionanss s& manisal!

B. lnainte de a deslace sila de ofel 5i de a deschide capacul rerervonilui, assgurali-va ¢ presiunea din
razervor va i eliberatd. in acest scop, rotili mai intdl butonul de abur In pozitien (Fig. 273) lar vaporii din
nezendal vor i evacuali pin duza de spumare. Dupd evacuansa presiuni, agteplali ca sita de ojel =4 sa
raceasci: apod. puteli scoale sita de ofel sau puteli deschide capacul rezervorulul,

5. Dupd ce afi preparal caleaua, pulsli scoate palnia metalich indnind-o in sens orar, golind zajul prin
apisarea sibgi de opel cu presatonl, Lisali pesels 54 5o ricoasca da tot, apoi clitili-le sub jt deo apd. (La
remontanea sitei de abel, 58 va aduce presalonl in poziia indfiald)

SPUMARE LAPTELUI/FREPARAREA DE CAPPUCCIND
0 cand de cappuccing aste obfinutd prin complatamna uned ciini de espresso cu lapie cremos.
Hmuﬂprlpdm
Pragétiti mai intdi caleaua espresso inbr-o ceagcd sulicient de mare, conform indicaiilor din secfunea
JPREPARAREA CAFELEI ESPRESSO".

2. Umpleli un recipient cu canlitabea doritd de lapte comspunzitoan fiecini cappuccing
recomanda kilosinea de lapte integral la ternperaturna frgideniui {nu lolosi|i lapte erbinie!).
Obsarvalie: La alegerea recipsaniului, 58 /comant ca Acesta 83 nu aiba un dismetau sub 70 = Smem; rafineli

i lapbale i mdineghe volumul §i veriicali dac recipientul an o indiime suficientd,

3. Fotiti butonul de abur in pazifia (Fig. 2/4), ir indicatonl luminos S va actva.

4. Introducali duza de spuUMace in lagte cu aproximativ dod centimets) gi, dupa 2 minute, va incepe &4 iasa
abur din duza de $pumans. Spumali conlonm aoestul procedeu, deplashnd recipientul in cene, de Sus in jos.

5. Dupd realizarea operaiuni, puteli roti butonul de reglare a aburulul in pozigia (Fig. 2/2),

prapaal; se

evacua abunil rmas in ezenor,

Observatie: Curda) duza de abur cu un burete umed imediat dupl ce aburul nue mal este produs, Insd et

ridsuri de precaulie, pentru & nu v rni!

6. Turnali laplels spumal in caleaua sspresss preparstl; acum puleli send cana de cappuecing. Induleli
dupdl gust 5i. dacd esle cazul, presamali spuma cu pulind cacao.

Observafie: Se recomandi ca aparat si benalicieze de un intenval de ricing inanie de propananea el noi

calels. in caz conlrar, caleaus Bspresso poale Svea un Mines oe ars.

FUNCTIA DE OPRIRE AUTOMATA

DCraci unitabea propard caleaua sau produce aburi pentnu o pevioada de 25 minube, unitalaa 59 va opri aulomat,
trebule 54 rdsucii bulonul la PAUSE sau pozitia OFF, apol sucili butonul la pozifia =" sau pozitia = 4",
unitatea va reporni procesul de preparane a calelel sau producens aburi,

CI.IFII.TAHEA ESPRESSORULLI CU SISTEM CAPPUCCING
Scoate]i iga de alimentare a aparabului din priza.

2. Cauriati dura de abur imedial dupi ce afi spumat lapte, lsind apamtul s poduch abur inc
1-2 secunde, curdlandu-se asilel duza. Slergedi duza cu o cArmpl umedd. Curdlall duza cu un ac dacl
rmiine obstrictioratl.

Dacé situajia o cere, dura de abur poabe | desunubath in sens Fmeers acelor de CeasOMIc cu Aol
capdtuui inguritei do dozane §i poate fi apoi gearsd. Dura trebuse 58 Be apoi ingurubati la looul S8 in
sensul acelor de ceascrmic. Srangeli el a lorla, cu ajutord capatulul lingurilsi de dazare din dotare.

3, Carafa, capacul carated, cogul filtndui g tna colectoan pot i spillate cu apd cu detengent sau pot fi plasate
| suporiul suparsor &l magini e spalat vass.

aparatul h%tm bugonul bodenului ciind aparatu 5o afid

4, me desfaceli bugonud bolanuls, Eiminali apa rimasi pin orificiul superior al
mmummlmnmmlmum & bocul s
5, Goliji inotdeauna rezervorul de apd intre utilizén

spumaren. Apol, scoateli recipientul i rotili butonul de reglare a aburului in paziia (Fig, WG’F

p

6. Sbergali carcasa cu ¢ cirpd umedi gi moale. Nu lolositi agen]l de curllare abrachd sau bureli abrazhd,
deoarece S va miria siratul probecios.

7. Nudepoziaji portfitrul in gnipul infuzor, Astiel, sociul afal inire grup gl portfiltru poate i deteronal in timpul
[preparirii de espresso.

I:I.IHITIH!A REZIDUURILORA DIN INSTALATIE
. Paniru a garanta o funclionare la randameant maxim a espressonulul, neobstructionansa instalafiel ntema
i 0 aromdi maximd a cafelei, $& recomandl curiijarea reriduurilor ka fecane 2-3 luni.

2. Umgledl rezervorul cu apd §i gentul ant-calcar la nivelul MAX (raporiul apé-agent anticalcar irebuie 54 fie
de 401, oest detaly vzeasi nstructiunile agentului respectiv). Folosii un anti-calcar domastc™, cum ar
i mcidul ciric (care poate A procuat de la larmaci) g ru agent anti-calcar indusinial (rapon de o suld de
wnitiifi apd §i trei unitii de acid citric).

a hmmu;mmmmmammmwwmmmqmammmuhu:
Ei;ﬁl'%dt espresson (recipientul) & locul lor, Fierbensa apei conlomm Sediiunii FRAEPARAREA CAFELE]

4. [Roliti butonul de abur in pozifia (Fig. 201), iar indicatonl uminos se v activa; preparali dous céni de calea
{aprosimativ 500g). Apol, rotill butonul de abur in pozitia (Fig. 23) 51 apleptal 5 secunda.

5. Roliti butonul de abur in pozilia (Fig. 204) @ Bsali aparatul 83 produch abur tmp de 2 minute, apoi
rolifl butonul de abur in pozitia (Fig. 2°3) penbru & opnil unitabea Fmediat. Bsall agenul ant-calcar 58 se
acumudeze in unitale cel pulin 15 minube.

6. Repomii unilalea gi repatali pagii 4-5 de cel pulin 3 orl.

7. Apoi rolili Bulenul de abur in pozifia (Fig. 21) pentru a fierbe pdrd chnd agentul anti-calcar aste apuizal.

B. Apod activali lunclia de fierbere (lard calea macinall) cu Apa de robinet i nivel MAX. repetind pags 4-5
di 3 o [nu este necesar s& mal agleptali 15 minvte la pasul §), apoi fierbali phnd cind apa din rezervor
58 CONSUME.

8. Repetali pasul 8 de cel putin 3 oni, pentru a asigura curiitama instalafe.

DATE TEHNICE
230V - 50HzZ = BOOW

ME S| CAUZE
AR -

Mu s& obsard « Remarvomnl m & kst umplt cuapd.
curgarea calelai * Granulabia calelel este prea mici.
= Prea mulld calea in filn,
* Bugorul bodaniui nu este fixal, 5o produc sciipin de abur,
* Aparatul ru & fost pornil sau conectat 1 alimentane,
Caleaua s¢ scurge * Giranulafia cafele este prea ndicatd,
prea repede * Insuficient calea in cogul Mbnlul.
Caleaia s revarsi pe 1anga + Patfilrud nu este nbiodug in moed ssecval in grupul Rnluzes.

marginile portiitrubi = S-a format zat in jurd manging coguhs fikinulu,
* Canlitabé éxoedsivi dé caléa in oogul Mt
* Stratul de calea esle prea dans.

Mu 88 produce abur * Aezervorul de apd este gol.
* Regervorul confine praa multd apd, impiedicind formansa abunlui,

# mﬂlmmm.

Caleaua esle improgeatd prin duzd  + Rezerverul de apd este ol sau 18 un nivel scni da umplere,
presiune insuficienta

Lapiele nu este cremos dupd spumane  + Abur epuizat.

Eliminare scologica
Putati muummmm-
eliminare & degeurilor.
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APARAT ZA ESPRESO
VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA |

opisane:

Padjreo proditajie uputshe 2 upolnebu.

Mamojie da dodingate vreda posriine.

Memajie da potapate ni kabl ri uredaj u vodu il drege eénest,

Uredaj nig podasan za upotebu od strane dece, zato ga koristite van njihovog domasaja.

Pre dibtenja iskljucite aparal | pustite ga da e ohladi.

Ukoliko su kabl ili uredaj obiedeni, neka uredaj popravi osposobljan stnadnjak.

Memajle da konislite aparal 22 eSpreso na obvorencm.

Mamofie da pustite kabl da visi u bilo kom delu,

Memojle da postaviale aparal u blizini ringle, fingle na gas ili reme.

10. Uk prvo iskijudite uredaj a zatim ga odvofie od struje.

11. Aparal kometile aamea U predviden swhu.

12. Aparal 78 espress postavile na Evrsiu, ravnu povriinu,

13, Prowerite da li jo poklopat rerervoara 28 vodu Svrsio Zalvorsn pre nego 90 aparal pustite u rad.

14. Poklopac ofvosite tek nakon &to j@ vodena par isparila.

15. UPOZOREMJE: Uredaj popravijajle samo kod struériaka, nemojie sami da ga popravijate.

16 Cim jo uredaj pusten u rad na plodu 28 kapanje stavite praznu Soljicu keko bl mopla da otefs presstals
woda.

17. Nemojie da dodinsjate aparat kada je ukljuden.

18. Pree nego %0 ukljulite aparnal, rezenvoar za vodu napunite hladnom vodom.

18, Memajie da koristite obtecen il slomian bokal.

20. Ovatj uredaj nije namenjen za upolnebu od strane osoba (ukljubujudi decu) sa smanjenim Bxdkim,
mmhlllmhmwhnmimlhmdmﬂminudam&nuahﬁmhﬂhm
upolnebe uredaja nadgledaju ili daju upulstva osabe odgovorne za njihavu bezbednost

21. Decu treba nadzirall kako 58 ne bl igrala sa uredajam.

Safuvajte ovo uputsivo za upotrebu na sigumom mestul
HAF’DHEHE U VEZI KRATKOG KABLA ZA STRUJU

Mmmmpmmmhmumynphmwmmuﬁmw MC G rp "

= AkoVam je poreban produdni kabl molete ga nabaviti u specijalizovang) prod

. mwnumwmmmwmnmmuwmmﬁuumw
Preaplersteni produdn kabl mole da se iolio pregreje da mode dodi do opasnostl od polara. Zabo kabl
i S i S presavija niti da s& gazi po rgemu. Prilikom pradubnog kabla wask imajbe na umu

da naméito deca mogu lako da sa sapktu - u tom shutaju postavite kabl vodedi méuna o loma,

PAZNJA: PRITISAK
D bi ste izbgli opekoting rikad ni olbvarajle pokpAG M2EnOArE S dok S prilisak ne Smarg.

mu-uwmlmﬂﬂmpummmmm
Ohrenite dugme na pogiciu =0FF= | zvucie kabl
Ocistite korpicu filera.
Ispraznite bokal | ponovo postavite driad za filer,
Sada rapotnite ciklus tokom koga &6 se uredaj olisliti od precetake pare | vode. Satekajle sa iskljudivarjem
v dok voda ili para vide ne izlaze | aparal ne pravi vida nikakve Sumove,

OPIS UREBAJA:

Srdatng Vam se mvwafujemo thog kupavine owog aparala a espreso! Sa ovimn apamsiom modete udobno i
brzo da napravile ukuSan espresapung.

Pravlianie espresa il kapuding sé znalno mziluje od postupka pripremana & normalnim Aparalom =
kalu, jer aparat za espreso radi na prtsak | zbog 1oga je potrebna posebna padnja. Kake bi cbezbedili Vadu
sigurmost i da bi garantovali dug Bvobni vek aparata molimo Vas dobro protitaje ovo uputshal

EUm =

OPIS DELOWA {vidi sk br. 1):

1. Poklopac rezervoar zavodu 4. Drkad za fiker 8. Poklopac bokala

2. Prokidad za paru i koniroing 5. Bokal za kafu 9. Rogervoar za vodu
dugmea 6. Glava za pareng 10. Kadica za prikuplianje

3. Kontroina lampica 7. Miaznica za pany 11, Dsnova uredaja

PRIFREMA ESPRESA ILI KAPUEINA

Kafa

Kala treba da j@ od vsle koja @ tamno priena | svede samievena, Mievena kala zadriava svop arcmay 7-8
dana, pod uslovorn da s& duva na hiadnom i lamnom mestu u hermetidki zatvoreno] posudi. Nemajie da je
stavijate u fridider,

Preporuduje S& da cela zrna kafe sameljele tek onda kada hodete da ih korstitle. Alo Se zrna kabe uvaju u
hermetitki zatvorend| posudi, zadriade svoju aromu najmanje 4 nedalje.

M kafe:

Gmmﬂ i kiarak prilikodm pripremania esprasa. Kala treba da bude Bho sarmbivena, ali e prévids silho.

* Samievena kaia jo onda dobra ako je zmasta kao npe. 50 il pesak.

+  Ako je kata previbe fina dolazi do previde sporog proloka vode uprkos pritisky. Ovakva kala izgleda kao
jprah | kada o profrijate medu prsbiu imate utisak da je kao bradno.

*  Ako ji previbe grubo rmasta, tada voda prolice prebreo tako da ne mobe da se rande puna Sroma.

Zhog foga kovistile samo visoko kvalitetan min za kaku. Preporséule s da ne konstle ovaldna zma kale jer 58

ond priikom midvenis ne melu ravnomerma.

PRE PRVE UPOTREBE:

1. Ukionite svu ambalaiu,

2. Temalino oparite bokal, poklopac i dekat za filler.

3. Kuéisle obrisite viaknom krpom.

4. Da otistie unutradnjost aparata zapodnite probni postupak samo $a vodom a bez kale.

HAPRAVITE ESPRESD
e pokiopac posude lako S0 cete ga chrenuti u levo. Bokalom sipajie odgovarajucy vodu U razeroar,
il Fraksimalr ke paciel.

* Bokal ima cenake 7a beoj Solpca, maksimaini kapaciiel reservoara @nosi 4 Soljice. Minimaini kapaciiet
razervoara jo 2 Soljice.

*  [Pre nego #o sipabe vodu u mrervoar, uverite se da je kabl za napajarge iskijuéen i uliénice, a dupme a

pan u poldag (wdi sl 2/3).

Vralite poklopac e2ervoana na measto ko 850 debe ga okralali u desno gve dok né klilkne”™ na mesla.

. Postavite defidnu mradicu u medaini levak | madcom dodajie katu u meedicu; od jedne kaditice fiter kale
m“mmmmmummmﬂmmmmumm

Odabame defan filer kafu da skuvate Sefjens broj Soljica kale, Galitna miedica ima ozZnake za

w

Hapomena:

2 i 4 Bolpcs.

4. Uverile se da se ispusti na leviu pokdapaju sa Mebovima na uredaju, & zatim ubacile levak @ poloZaja

“INSERT", | modi cede da ga Mksirale za kalemat tako Sbo dabe ga okretali u levo sve dok 58 ne zaustavi u

paladaj “LOCK.

[Postavite bokal na policu koja se mode skidati,

. Usdjucite kabl za napajanje u ulidnicw
Okrenile dugme za pans u poloda) (vidi sl. 21), | indikalor ¢e zasvetleti; sadekajie oko 2 minuta | kala ée
podeti da istide.

7. Kada dobijete felleru katu, okrenite dugme za paru u polafaj (51 272); indikator ¢e se ugasiti | kalemat
prestati sa redom - vada kata jie gobova. Zatim skinite bokal i okrenite dugmi za kontnolu pane u palolaj (S
23) da oslobodite precstaly paru iz reervoara.

UPOZORENJE Me oslaviafie kafemat bex nadzora fokom pripremania kafia, jer Gete rekada morat nuéno da

uprandjale rjimel

B. Pre nego izvadite celitnu mrakicu il obvorile poklopac rezenoam, uvente 58 da j@ priisak iz rezenoan
spuften. To modate uraditi tako $lo najpre okrenete dugme za paru u polodaj (5L 2/3) | para iz mzervoarn
& izadi iz wedaja ra pravijenie pena. Kada oslobodie prlssak | sadekale da s mredica ohladi, modele

irvaditi feliény mredicu il ohvoriti poklopac maervoars.
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8. Kada zewviite sa pri kale, modele izvaddl metalni levak iako 8o cabe ga oknerutl u desno, &
zalim isipajie talog od kale sa mrekicom pritisrutom Siplom. Ostavite da se polpuno ohlade, a zafim ik
Eparie pod cesmom. (Kada ponovo skiapate Gelicnu mredicw, vratibe Siphu u podatnl poloday)

PENA OD MLEKA/PRIPREMANJE KAPUGINA
Seljicu kagputing dobijate taks $o Solicu esprosa dopunite pencm ad miska.

1, Hﬂmmumnmurﬂmuﬁﬂw NAPRAVITE ESPRESCE,

2. Mapunite posudu Reljenom koltinom miaka za svakl kapucing kojl 2elte da pripremile; preporsiulemo da
koristite neabrane mieko i irifidera (nikako topkal).

Hapomena: Kada birate velitinu posude, preporuujems da pretnik ne bude manji od 70 + Smm; imajbe na

umu da e zagremina mieka povedava, pa odabarite dovolino visoku posudu,

4, Okrenite dugme za paru u polodaj (51, 24) | indialor ée asvetiet.

4. Ubacile wedaj za pripremanje pene oko dva santimelra u mieko, nakon oko 2 minuta, para e izadi iz
urgdaja za prandenie pone. Pravile penu na mieku pomarajuti posudu u kug odongo prama dole.

5. Kada napravite dovalinu penu, models okrenuti dugme ra konirolu pare u polodaj (S1. 2/2) da zaustavile
pravdjenie penae, Zatim skinite posudu | olorenite dugma za konirolu pame u polodaj (S1. 273) da aslobodite
Prisoataly pAr iF neEereOan.

Hapomena: Ocislile izlaz za paru moknm sunderom odmah po zavrelku sharang pare, ali vodile ratuna

di se ne opaedals!

6. Sipajte penu od migka u ved pripremljeni espreso | kapuding e spreman. Zasladile po ukusu i, ukoliko
Helita, ukrasita penu kakao prahom.

Hapomena: Preponutujemo da csiavite ureda) da se chiadi pre ponownog pripremania kale. Inade se u vaiam

espresy mode pojavill aroma pregonele kale,

SMETMJA | MOGUCI UZROCI:

Smetnja Uzrok

Eata ne iede * Nema vode u MeIenOM
« sambevena kala je previde lina
* provicha arhe w fillen

* poklopac rerenaam nije praving zateoren, para izlar
= aparal nije ukljuden, il prkuden na strgu

McGrp

Kala teda prebrzo * samieveana kala e previba gruba

« mama davoljno kale u ilben
Kala bede proko = dirkad nije pravilng posiaden na glivu za parenje
ivica driata za fiter * b dr¥ata je zaprian

= previthe kthe w fillen

« kata @ jako kompAmovana
Mema pane * FEPECOAT 28 vodu j@ prazan

* ima previéa vode u rezerwan

= aparal nipg ukljuden
Kata izlazi samo kap po kap * razor/oar jo prazan ili skong pragan
Mieko nije panudas * premalo pare

FUMKCLIA AUTOMATSHKOG ISKLJUGIVAMIA

Makon §to uredaj buda prario kaky ili pan u fraianju od 25 minuta, aulomalski ce se iskljuliti, Okrenite regulator
u polokaj PAUSE il OFF, a zalim u poloda) “&2" ili “ ", nakon dega de uredaj bili reselovan | spreman da
pravi joé kade i pana,

CISCENJE APARATA ZA ESPRESO

1. lskljtite kabl iz struje.

2. Odistite miaznicu neposredno nakon koriddenja lako S0 ¢ete pustiti da ispusta paru jod 1-2 sekunde. Ako
j& obvor za pary zapuden treba da se ofisti iglom. Miarnica 7a paru mode se po polrebi advrmuti koristedi
kraj kadike-mance (u smeru suproinom od pravea kretanja kazalke na satu) | obistitl. Zatim mianicu
ponavn PrEvTstite okiedti o U praveu kretanja Kazalie na sabu.

24

3. Bokal, poklopac za bokal, fiter | posuda za kapanje se mogu ofisiili u vod| sa sapunicom li u masini za
prinje swdova (U gorrjoj oci).

Ne polapajie aparat u vodu! Nemojle da skidate poklopac rezervoara dokle god je aparal pod pritiskom.
4. Poske smanjenja vodens pane skinite poklopac i uikonite preostalu vodu iz apanta, Zatim panovo postavile
[pokiopac.

Uitk espracenite rezervoar izmedu dve upobnebe.

. Kudiite obrifite viadnom krpom, a prethodne ga oslavite da s ohladl. Nemofie da ga Sistte sa jakim
dalerdhentima

7. Kada ne korstite driad za fter ofistite ga | nemofie da ga ostavite uklopiencg u aparaiu vad ga éuvajle
advajeng.

CISCENJE NASLAGA

1. |Da biste ossgurali ispravan rad vadeg kalemala, Ssioéu cevl | najboll mogudi ukus kale, Cistte weda) od
naslaga svaka 2-3 meseca.

2. Napunite repervoar vodom | sredsivom za uklanfanie kamenca do MAX nivoa (odnos vode | sredsiva za
difitenje jo 451, detaljp pronadite u uputsha za kenkretno snedsho). Molimo upotrebite kutng® snedsiva
za uklanjanie kamenca: molele kodshit bmunsky ksalind (iz apoleke i drakstora) umesio sredstva za
uklanjane kamenca ($1o delova vode i 16 dela Ermundie kiseline),

3. Kao | kada pripremale espreso, ubacite metaini kevak (bez kale) | bokal (posudu) na mesio. Prokuvajle
wodu kag u MAPRAVITE ESPRESOC.

4. Okrenile dugme za paru u pololay (S1 21) i indikalor ¢e zasvelleti; napravite dve Soljice kale. Zatim
okrenile dugme za par u peladaj (51 23) i sadekajie § sekund.

5. Ohrenite dugme za parns u poloda) (51, 24) | pravite paru oko 2 minuta: zatim cknenite dugme u poloda) (51,

273) dis biste odmah zaustavili uredaj. Neka sredstvo za ukdanfanje naskaga ostane u wedaju rajmanje 15

minuia.

Ponowo poknenite uredaj | ponovite karake 4-5 najmanje 3 puta,

. Zatm okrenile dugme za pan u poloda| (51, 21) da kuva swa dok e oslane i malo sredstva za ukdanjanie

o im

m

naslaga.
B. Zatem kuvage kalu (baz kale) sa vodom iz Sesme do nivoa MAX, ponavite komie 4-5 3 puta (ne momie da
dodate 15 minuta u koraku 5), a zatim kevajle dok sva woda ne ispari iz resenoan.

8. korak 8 nagmangs 3 puta, kako biste s uveril da su cevi Sista.
E@DMI:
" « BOOW

Ekalodko odlaganje otpada

Motete pomodi zadtiti akolina!

Malimao nie mabaravite da podiujete okainu mgulativu, Ddnesite pokvanenu slekinénu opremu o odgovarajudi
canar ra odlaganje olpada.
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-ESPRESS0" KAVAVIRE

SVARBUS SAUGOS NURDDYMAI
Morédami igvengti galimy fmoniy sulalojimy, pried naudodami elekires pretaisus, imkilis Siy pagrindiniy
SAUGOS priamoniy;
Al fiai parskaitykite nawdajimo instrubkciy.
Malieskile jkaitusiy pavirki).
Memarkie maitinime kabelio ir paties pristaiso | vanden ir kius skys@ius,
Priataisas nepritaikytas naudoli vaikams, iodél saugokie j§ nuo vaiky,
Pried valpdami priataiss. idjunkite j is elektros Snklo ir palaukile, kol abeis,
Padeidus kabel| arba prietaiss. perduckile j remonbucti kvaliiouotam specialishal.
Makabinkite maitinimo kabelko,
Melaiykile kavavirés prie elekirings ar dujinés viryklés arba orkaiis.
10. Priataisg & prackiy iSjunkita ir tk po to Biraukile tinkio ksl
1. Kanaving naudckie tik pagal jos paskiny.
12. JEspresso” kavavirg lasoykile ant tvifio ir lygaus pagrindo.
13. Pried jungdarmi kenvavirg, jsitikinkite, kad tinkamai uldarytas vandens kamenos dangtis.
14. aksdarykile tik Bajus garams.
15. MAS: Remoniucti prietaisy paicskite i kvalfluolam specialistul, neremontuckite patys.
16. |ungs pratalsy, ant ilekeimo plokiteles padekile puodel| vandeniul subagh.
17. Helieskile jungtos kavaninks.
18. Prigd jungdami kavavirg, pripilate alto vandens.
19, Nenaudoiate padesty ndy.
20. 5j jrengini draudZiama naudoli Imonéms (jskatant vaius), tuintiems zng, julming ar proting negalig
arba patities ir Jiniy neturintiems asmanims. rebent juss prifidn aha ruredo, kaip naudolis jrenginiu, uk
N saugumy atsakingas asmua.
21, Vaikai turi bt priditrimi, Siekiant ultdointi, kad jie nedaisty su prietaisu,

Naudajime instrukeijy laikykite saugioje vietoje!

PASTABOS DEL TRUMPO MAITINIMO KABELID

*  Tumpas maftiremo kabalis apsaugo nueo nelaimingy

«  Jei Jumns reikalingas iigintuvas. j galite jsigyti buities prekiy panductu

= Maudojamas dginbuvas unéby boti pritaikytas malinamam prietaisul. Del perkrovos kabelis gal jaist tek,
kadl sukelty gassn). Be b, nesulenkibe kabelio i neminkite ant jo. Visada prisiminkite, kad u? ikintuo kabai
lergpval pall ukkiot begantys vakal, todal igintuva Seskite ypad kruopsiial,

ATSARGIAL: SLEGIS

Monisdami nenuplikt, neatidangkibe kivavires dangdio, kol neidsjo garai.

Morédami optimaliai pagalinti garu

. Jungikl pasuidite | padﬂ_ﬂFF‘ lrtumuk.rla- maitinima kabelj.

Invabybite filro dikly

IshuEtinkite indg ir dékie filtre dékly abgal.

. liurkite cirfuliaciy, kuri dvalo prietaisy nuo gany ir vandends Budiy, Kavaving iSjunkite, ik kai & jos nebeina
garal bei vanduo ir nebesklinda garsas.

PRIETAISO APRASYMAS:

Sveikiname jsigijus Espresse” kavavirg! Sia kavanies galite palogiai ir greitai paruosti gardkis Espresso” arba
Kapuding kavy.

Espresss” ir Kapusing kavos ruodimas skifasi nuo kavos virimo jprasta kavavire dél Espresso” kavavirss
slagio, 1008l navdodami jg bikite ypad atsangis. Siekdami ubkeinti savo saugumg ir ilgal naudoll kavavieg,
aficlbiai pirskaityhibe & naudsjime nstrukeijy.

DALIY APRASYMAS (i 1 pav):

ol

1. Vandens kameros dangiis 4. Fifro deklas B Indo dangtis

2. (Gany jungikiis it kenbrolins jun- 5. Kavos indas 9. Vandens kamers
gikiis 6. Plikinemo elementas 10. Surinkiuvas

3. Konirolnis indikatonius 7. Puly tiaupas 11, Pagrinding dalis

s MCGI.]

EBPHEBSCI IR KAPUCIND KAVOS PARUOSIMAS:

Nu;ll;iiin'lmulq skrudinty, fviadiai sumaRy kavy, Laikant sumally kavg sandaname inda, visioe ir lamsioje

vieloje, savo aromats ji idlako 7-8 dienas. Medéekile kavos j Saldytu,

Palarame malti kavos pupelas tik pried jas naudojant. Sandaname inde laikomos kavos pupelés aromaly

idlakry basnt 4 Savales

Kavos malimas:

Taip pancdie Espressa” kavy. Kavg sumalkite smulkiai, bet ne per srulkiai.

*  Kavg sumalkite mafdaug dnuskos arba smelo smulicumu,

+  Jed kava sumaka per smulkiai, wmnmmmemmmummn
laikoma rankoja primana valgomuosius mill

*  Taliaw jei kava sumaia per stambiai, mwmmmlrpmmuﬂnmm

Tooél naudokite tik auksios kokybes kavamalg. Mepatariama naudoti ovally kavos pupelly, nes jos sumalamos

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA:

1. Pasalinkite visas pakuobés medbiagas.

2. Gerai idplaukite indg, dangt] ir filtro dékly.

3. Po o dnégnu skuduréliv orpusg.

4. Moredami igvalyti kivavines widy, jjunkile j§ bandomaja sga tik su vandeniu, be kavos,

KAIP PASIGAMINTI ESPRESS0 KAVOS
1. Muimkite kavos apamio gaubly pasukdami jj pries laikrodEio rodyidg, Vandens indu | kawos aparato aipykla
jpripikite reiiamg vandens kiekj, Neperpildykile vandens virs maksimuma.
Pasiaba:
« Ant vandens pylimo indo yra padyméti puodeliy skaidiai, o maksimali kavos aparaio talpa yra 4 kavos
jpuodeliams. Minimalus vandens kiekis yra 2 puodekai.
*  [Prig$ pildami vandenj | kavos apamty bitina patikrinkibe ar ijunglas kaves apamio maitinimo laidas i§ kodo
i ar gary reguligborius yra (i pav. 203) padibyje.
uddikile kavos aparabo gaubly pasukdami jj lakrodko rodyieas kryptimi, kol jis ulsifksuos,
i it ; jini tirdcei], | itk ima SaukEteliu jpilkite neiki ——
i Saukilaliy pakesie pamabuoli reikiamg kaves kKiekj. Tada gerai suspauskibe jpilty sumally

L P

Pastaba: Kavos skonis, sliprumas ir kitos savybes prikdausys nuo pasininkto kivos kiekoo, rifies ir kokybes;

ant metaline inklelo yra 2-jy i 4-iy kavos puodally kiekio Zymes.

4, Patkrinkile ar metalinic pituvebo fymes sutampa su kavos apamaio hymémis, iada pdékile pituvelj pagal

JHSERT (jdéjima) padeli, o lada galéste tvirai uMikseol pltuvel] pasukdami jj pries lalkodio rodykde

fol, kol jis udsificsuos LOCK® (ulrakinimo) padatyje.

Pastatykile vandens indg ant nuimamos kentynidbis

.| maitinimo kzdg junkite kavos aparabo mainemo lasdg.

Pasukite reguliatoniy j (2. pav. 2/1) padétj - tur jsiungti Sviesos indikatorius, 1ada palaukite apie 2 minules,
kol i kavos aparato prades bégl kanva.

7. Kaibus pagaminas norimas kinds kiekis, pasukite gany reguliabocy j (2. pay. 2/2) padétj - indikaborius turi
udgesti, o kavos aparatas fun Esjungi. Jisy kava paruoita. Tada nuimkite vandens indg ir pasukite gasny
reguliaboriy | (2. piv. 203) pacid] tam, kad is kvinuks dlaishimots susiksupusiig gans.

[SPEJIMAS: Nepaliiie kavinuks kavos gaminimo melu be prieXiiros, nes retkartiais gali tekti atikt tam tikras

procediras rankiniu bidu

B, Prigd iimant plieninj tinklel ar pried atidarant karvinuko gaubts, biting patikrinkite ar B kivinuko iSleistas
shkigis. Tam, kad Bleisiuméte slég). pasukile gany reguialony | (2r. pav. 2/3) padél - i4 kavinuko bakelio per
bpidiimo pristais un Seili garai. Kai Bleisite skgj, palaukite kol abas plianenis tinkelis ir b tada j iSimkite
arba abidarykle kaviruko gaubes.

9. Kai baigste gaminti kv, galite Emti mataling pituwdlj pasukdami ji pagal lakoroddio rodykdy ir iSkrabyti
kavis lirsdius |8 phennio tinklelio. Palaukie kol inklels ir pilluvalis vistikes aivés i praplausite juos tekandiu
varwdaniu. (Kai plianinj tinklel) nonésite jdati | vieta, pasukile slaging indo dal j pirming padéd)

o im
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KAIP PASIGAMINTI KAVA SU PIENW/KAPUCIND KAVA -ESPRESS0" KAVAVIRES VALYMAS

Jai pagaminly espresso kivy ubplaite ganais kalinky pleny, GRUSIE KEpuing KEvy. 1. Jjurikile pristasg | elekinos tinks, ) o _ )

Gaminimo budas: 2. Vamzdj valykite i5 karto po prielaiso naudojimo, 1-2 selwndg po gany iSledimo. Jei gany vamedalis

1. Pirmisusia paruodkile espresso kavos pakankamai dideame inde, kaip lai apradyla dalyje KAIP udsikida, igvalyiite jj smailiu daikly. Prirsiius gan vamedel] galte atsuidi (pried lailkeodbio rocykie) ir igvahyti.
PASIGAMINTI ESPAESS0O KAMOS", Po 1o vamzdedj prisulite ikrodlio rodykles kryptimi,

2. Pripildykile indg nofmu pieno kiekio kiekvienam kapeding kivos puddeliui - ekomenduocfame naudali a

lnclsy, indd dangtj, fikrg ir puodel galite plauti muluotu vandeniu arba indaplioeis (vickutindje Bntynoje).
kamaros

4 nanugriably atkaldyty pieng (ne karsty piengl), Mamarkile kavaniess | vainden! Kol & kavavines nepabalintas slegis, pokiv bldu neatdarykile
| i _—" - — 4. lejus garnus, atidargkie kamenos danglj ir paalinkibe ikusj vandenj, U2dékite dangtj aigal
— wmmmm ummm-mmqummm“mm 5. Tarp naudojimy Bvalykie vandens kamen,
- = Smim, o taip pat atminti, kad pieno iins didéja, tad passinkibe pakankamsg indo awkstj. . . . i
o | 3. Gary reguiiaiony pasukite | (i pav. 204) pasél. un jshungt indlkalonaus lempulé. 3 mlm[,;md.ua:h‘m.r Loyl M lﬂ\'.:Bl jos .
. r nal ] T o
el 4. [statykite puby vamadalio gal | ping apie dviajy centimetn gylk - po madang 2 minugiy B puly gamybas
E prietaiso ims eill gars. Pagaminkile piano puly judindami inda su plenu | Sonus ir Bukdtyn-damyn. MINERALINIY NUOSEDY VALYMAS
Y 5. i absiranda norinias piend puty Kieks, gaille pasulll gany regulistory | (2r. pav. 2/2) pacsd], laed nebebisy 1. Tam, kad uMtikrintuméle gery kanvos aparalo weddma ir gery kawos skonj, bitina ulMtikrini, kad aparale
m“‘;‘m%mﬂ“mmkmmwmfmm-mimmmm nesusiauply jvairy nuosedy - jas rekea valyil kas 2-3 manesius,
keivirkn grus. 2. Pripildykile aparaty vandeniu ir specialiu nuosidy valymo skystiu ki MAX® Bymés andens i ruossdy
Pastaba: Gany iShistuky nuvalykite drégna kempine dkart po 1o, kai igjungsite ganus, tadiau saugokités, kad valymo skysiio santykis fturl b8 4:1) - Bsamesnas mformaciios rasite valymo skyséio instrukcijope.
nenuskiegintumate! Aparalo valymui galite naudol ir specialias valyma priemones, lth‘mnqﬁ(hﬂqnﬂlmlwﬂhﬁmp

g n i wARDENS if Irys vienetai citriny rogities).

Pasaldinkile pagal skonj, | indel] ant puty utberkile trupu kakavos millesy. _ 3. Pagal 13 patia proprama. pagal kung gaminate espeesso kava, | vieta |statykte metakn pituved (tk be

Pastaba: Jed dar kang nondsite gaminti kaves, rekomendudjame palauidi, kol kavos aparatas atves. Priedngu kaves jame) i indy su vandeniu. Kaitinkile vanden] ir allikiie procediras, kaip apralyta skyralyje KAIP

atviju aspresso kina gall igauti degdsiy skonj, PASIGAMINTI ESPRESSO KAVOS",

4, Pasukite gary reguliatoriy | (2. pav, 21) padét (i jsijungti indikatorius) i nustatykite dvigjy kavos
MWMWNIEHM.MBHMIIMWHEW.Mﬁ padétj ir palaukite ape 5

5. Pasukite gany reguiatory | (ir. parv. 2/'4) padéd] ir gaminkile ganus apie 2 minutes, tada pasukite reguliatoriy

SUTRIKIMAI IR GALIMOS JU PRIEZASTYS:

Sutrikimas Priatastis ir,lrﬁpm.zmmﬁmmwwamimmﬂwmm-wum
15 minudiy,
Mebéga kiva * KA@M fdfa wardend 6. V&l junkite apansty ir pakartokite 4-5 punkius benl kanus,

= kava sumala per smulkial

* per daug kavos fitre 7. numlamwmuh pav. 2/1) pacdéd) ir kaitinkite, kol & aparalo pastaling visos apnados.
‘mlmmhﬂmmmmm M CGr Wmmtumnmmﬂ?mnmuww-mmm
* anarvind nejjungly arba negeiias tinklo kidtukas D?;f-ﬂﬂ ‘;mﬂﬂm:ﬂrﬂmm kartus (S-me purite apradyios procedins

kava bibga por greitai » kv sumalta por stambiai 9. Pakariokiie 8- punkia bent 3 kartus i isitiinkite, kad vamzdelial &vards.
= paf makai kavos lilre
TECHHNINIAI PARAMETRAI

karva bisga por fitro = dhirklas motinkamai whdetas ant pllkinimo elemanto 230N - B0HE = BOOW
disddo krabius = uerst déklo krastal
= par daug kavos filtre Aplinkai saugus iEmetimas
* kava par sbiprial sUspaUsta JUs galite padali saugali apinkg!
r— «hbin - Eumw ladoytis. vielos reikalavimy: atitamavusius eleldos prietaisus atiduckite | atitinkamsy atheky
* par daug vandens kamarcie
* avanird rejjungla
ke nebdga, tik lada = tuddia arba beveik uldia viasndens kamera
Pianas neputoja * par femas slagis

AUTOMATINIO MAITINIMO ISJUNGIMO FUNKCIJA

Jai jrenginys verda king ar dang ganus ilgiau kaip 25 minutes, jrenginio maitinimas bus i aulomalidkai,
mmmmmmpmmsE‘m JOFF", 1ada pasukli rankendlg |~ arba = b~ padélj. kad
irenigirnys viél priackily wirti king arba danyti gans.
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LATVIAN

ESPRESSO AUTOMATS
SVARIGI DROSIBAS NORADLIUMI

Meiegremddjiet ne vadu, ne ierc Gdeni vai cith Skidrumd,

lerice nav pemémila batosanal barmeem, 1adé| kalojiet 1o bérmeam neplesjama vield,

Pirmn liridanas srici abdenol no stiivas un [aul 1ai aldzist.

«Ja vads vai lerice ir bojéta, remoniu veiciel pie zinoka specilisia.

Melietol ierici firpus lelpdm.

Maalstat vadu kardjamies.

Aulormdiy nenovielal elekinskis pits, gares lsmu vai cepeskrisns bovumi.

10, lerici vienmiér vispinmes Zslégt un tad atvienct no sirdvas avota.

1. Autodrdiby izmantol likai pansd bt nolbkam.

12. Espresso aulomeétu novielod uz clelas, lidzenas virsmas.

13. Pinmes iesiddral avlomibu, pafsscinslies, ka Odens rezervubng vaks ir kErligi nosksgls.

H 'Waku abwért tikal pac tam, kad garseni ir izpildusi
5. BRIDINAJUMS: neméginiel mric labol patsipatil Danet 1o likai pie speciilista.

15- Tiadidz lerice weslégta, nowvatojiet tukiu 1asi uz karales platnes, |al iztek atikuéas Gdans.

17. Heairtieciet aulomibu, ja tas i sslgls.

18. Pinms ieskédzat avtomiby, piepildiet (dens razenvudn ar aukstu Gdeni

19. Meizmantojiel bogilu vai saplisulu karafi.

20, 5i mrice nav paredzéta thdem cihviioam (el sk, bémiem), kam ir pazemintas fiziskis, sensors vai prata
splijas, ki arl pieredres vai rinkSanu irikums. iznemol gadijumus, kad vious pieskala vl par iefces
lelodany instrué cilvéics, kas atbild par vinu drosibu,

21. Bémus juzrauga, kai vini nespilélos ar serici.

Paglabdjiet ierices lietodanas pamacibu drodi vieta!
NORADLIUMI PAR SO STRAVAS VADU

e R

* Ja Jumns ievajagas paganndtij, 1o espijams iegadities specializéi veikald

* Ja iemantojal pagarindtiju, M vajadzéty sniegles vismaz Rz kerices vadam. Parsiogots
mmtmﬂ.uawmwjm.mmmmmunuummuﬂ_m
wienmar, kad katojat pagannataj, padoma)iet par to, k bémmi alz 1 viegl var pakiupt - £408 gadijuma vadu
vietajie! albdstodi i

UZMANIBU: SPIEDIENS
Lai izsargitos no espiamibas apdedzindties. nekad neabverit rezervsdm viku, pimms spiadiens naw
SAmarinijies.

Lai iespéjami ftrak samazindtu spiedieny, rikojieties sekojodi:

1. Pagriazied slédzri OFF pozicija un atvienojiet vadu.

2. lxtiried filtra tunildju.

3. IztukBopst karaf un levietojet atpakal fikra urdtéju.

4. Tagad iesisdriet automdiy, lai stbeivotu 10 no panpalioess hadka on bdens. [rslbdriat tai lad, kad vairs
matrek Gdens val ne@plist vaiks un automats valrs nexdod rekacy skanu.

IERICES APRAKSTS:
Apsveicam JOs ar &7 espresso aulombls isghdil Ar S0 ierc JES & un At varal pagatavol Garsigu espresso’

kaputing,

Espresss vai kapufing pagatavodana bitiski atkiras no pagalavedanas & parasty kalijps aulomdiy, jo
espesso automaa noliek darbiba ar halku un tBde] ir neplecietama ipada plesandziba. Lal nodrodinds Msu
drodibu un aulomdla ilgsiodu dabiby, izlasiet, ldzy, ripigi $o pambcibul

DETALU SARAKSTS (Skat. 1. atté):

* Tas vads samazina lespéjama nelaimes gadijuma briesmas tadéjadi, “*“WWEM C G rp

1. Udens rezervudn viiks 4. Filira turétijs 8. Karales viks

2. Tvaika siédris un 5. HKalijas karale 8. Udens remervudrs
loninols ks &, Sildimbverines aughdala 10, Karales plaing

3. Healrolampna 7. Uzpulodanas sprausla 11, harices pamalne

ESPRESSO0 VAI KAPUCIND PAGATAVOSAMNA:

Kafija:
Haljai vajadzéiu bt humsi grauadéai un svaigi samaltai. Malta kafsa aromaly saglabd 7-8 deanas. ja b tiek
glabita hermétiski traukd lmda, visd vietl. Neglabijiel kaliju lecusskagi.

Bty vélams samal ticai tik daudz kafijas pupinu, cik viend reizé izketosied. Heemétliska frauka urglabdtas
kalijas pupinas savu aromdiu seglabd vismar 4 nedéfas.

Kafijas samaliana:

Sis ir svarigakais solis espresso pagatavoband, Kafijal bt samaltai smalki, taéu ne park,

«  Kalija i sarmaka parsizi, ja th ir graudaing ki, piem.. sils vai srmiltis.

* Ja kafija samalia pirak smalki, spiadiena dél Odens caurtece bis par oy, Sida kafija izskatis péc
puber un, pabereiiol pikshos, algiding miltus.

*  Tatu, ja ta ir pirak nu , bdens caurbace nodiks par Alru un aromits nabls pinigs.

Tads| irmaniojel tkai kvalilalivi augstvirligas kaljas drmavinas. Nav isleicams izmaniol ovilas formas

hafijas pupinas, jo 1as nav Bspéams vienmérkg samal,

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES:

1. Monemisl visus Bpakojuma materiils.

2. Kanligl lzmazgadet karal, vaku un filira furstij.

3. Kompusu noslaucit r mitr lupatinu,

4, LLai izlirity avtomdta iekpusi, weiciet izmédinijumu tikal ar (deni, baz kafijas

ESPRESSO KAFIJAS PAGATAVOSANA

1. Nonemisl teerines wiky, pagrefol o pretéii pulkstena rAdiiju vizienam, Ar karafi tverind ihejiet
piemérotu Odens dawdzumu. Neparsniedziet maksimali pilaujamo Gdens daudzumu,

Plezime:

* Uz karales ir atzimétas tasifu iodalas, maksimdli tverines ietipiba ir viendda ar 4 tasitém. Minimila
fverinas ietilpiba ir 2 lasites ar bden.

*  |Pirms (dons isliefanas Odens tweetnd, plrlieciniotios, vai slektribas vads ir atvienols no elekiribas padeves

vl tvaika poga ir (skal. 273, attélu) pozicija.
2 kal| tvarines viku, pagriedot 1o pulkstenraditaju virziend, kamés tas noslédzas.
oty ioliecie! motila pitu, un kafju eberied Sirauda sietid ar mérkanod, no vienas karoles
pagalavot apméram venu tasii augstverigas kaljas. Pec tam lelbéno kalju cheds plespsediet ar
stampinu.

Plezime: Lrvidieties wilamo kaffjas davdzumuy, lai pagatavoiu wilamo kaljas tasifu skaity, tirauda sietam ir

2 un 4 taskbu atzimes

4, Pirdisciniotios, ka ircilni uz pituves sakeit ar ievinim uz ierices, tad eliscist piltuvi no “INSERT pozicijas

un jis varal fiksél piled kafjas automdid pagredol 1o preldy pulksienrddiipy virzenam, Kamdr las

nastiprinds LOCK™ pozicid,

Novielojet karali uz nomemama plaukling.

Pagrieziel bvaika pogu (skat. 271 albilu) pericil un iedegaies indikatons, Pagaidie! apmiram 2 miniftes un
kafja sdks boct frd.

7. PPéc tam, kad kalija galava, pagrieziet haika pogu (skal. 202, atil) poricijl, indikators dzisis, un kalijas
aulomiits parstis darboties. jGsu kafila tagad ir gatawa, Péc tam nonamied karafi un pagnaziel haika
koniroles pogu (skat. 2/3. anéiu) poziced, izlaidiel allikudo haiky vering.

UZMANIBU: Meatsiajiet kafijas automBtu nepieskaliu kafijas gatavodanas laikd, jo dadreiz nepieciedams

dawboties ar rokdm!

B. Pirms brauda Sieta nonpemianas vai herines vika ahobrkanas, pldiscinieties, vai nav jinolail spiedienu
na hverines. Tas ipdardms, Vispinms pagriedol tvaika pogu (skal. 213, aléiu) pozicija, vertnes ivailks nplidss
na pulckanas iekdinas. Kad spiediens ir izlaists un sagaidis, kad aldzisis birauda seebs, jis varnie! nonemt
lérauda siefu val alven vernes vk,

8. Kad beidzat gatavol kafiju, jis varat izpemi metlla pilu, pagredol o pulksbena rbdftigu vicziend, tad
izhajiat katias abikumus ar meldla siolu, kas plspiests ar Tedjodu rokiun Laujiel tem pdniba atdzist, tad
naskalojiet zem tekoda Gdens (liekot atkal kopd metila sietu, jums Epagrie? iksbjodais rokduris orgindlaj
[pozicia).
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PIENA PUTOSANA/KAPUCING PAGATAVADSANA

Jis eplsied basi kaputing, j& pa virsy espresso kafjal liksiet sapuloty peny.

Gatavodana;

1. Vispimns tavojiel espreses kaliju pletekami el tvertnd albilsiodi nodajai "ESPRESSO KAFLIAS
PAGAT) 3

2. lelsjiet krind nepiecedamo piena daudzumu, & vadlu pagatavol kapuling, rekomendéjam Emanol
pilrpieny ledusskapia temparabird (nevis karstu!).

Plezime: [zvilioties knlzes lalemy, isteicamais diamaetrs i ne maciks ki 70 & Smm, un paturiet priiti, ka piena

apjoms paiebnisies. (Gpdc kilises augstumam bl pietielami augsiam.

3. Pagreeziet tvaika pogu (skal 2/4. afsl) pozsciia, ledegsies indikalons.

4, lolinciot putotiiju pieni apmémam divu centimatru delumi, péc 2 mindbim no putotija s8ks izplist baiks,
Pulofiel plenu, kustinot rauku aphesdigi noe auglas uz leju.

5. Kad tas ixdarils, pagrieziet ivalka konlroles pogu (Skal. 22, attilu) poziciji. lai pirtraukiu putodany. Pic
1am nonemiat kidzi un pagrieziel valka koniroles pogu (skal. 213, angiu) pazicia un iclaidiet abikuso haiku
prtng,

Plezime: Nofiriet taika iseju ar mitny S0kE 100 phe tam, kad taiks plrstijis weidoties, bet uzmanieties, ki

neapdedzinalos.

6. lelejiat saputoto peeru sagalavotaji espresso kafijd un kaputing ir gatavs. Ja nepiecieiams, saldiniel 1o
[l vajadzibas, plrkaisiel putas ar nelielu daudoumu kakao pubera,

Piexime: lesakim atjaut iekarai aidzist pirms atkdriolas kaljas gatavolanas. Pretdi gadijuma espresso

katija var garol péc plodeguma.

PROBLEMAS UM IESPEJAMIE IEMESLI:

McGrp.

Probléma lemesls
Kafga nabek * razervulrd nav Ddens
* maltd kafija ir par smalku
« fifrd par daudr kafjas
* razervuara vaks nav panelzi noskegts, izplist taiks
& AUlBMALS ray ealigls vai pievenols sirlvai
ol bk pdrkk dtri * imaltd kafija ir par rupju
= lifra nav pealiekami daudz kalijas
Kalia plist pri * turiidjs e sildimiverines augidalas nay pareiz paeslipindts
filtra turétaja malai » lurdlija apmale ir natira
« fird par daudz kaljas
» kafja biusi park saspiasta
Mav tvaika * (idens rezervulrs i ukds
= razorvuind ir par daudz Odens
* marice nav eskgta
Kafya tek tikai pa plienam & fazarvudng i fukds vai gandriz tukds
Pians nav putaing » par maz bk

AUTOMATISKAS IZSLEGSAMAS FUNKCIJA
Ja lerice gatane kafiju vai rada hvasku 25 min(ies, t aulomdliskd izskégsies. Pagreziel pogu poziciia PAUSE vai
OFF, péc lam pagreziel pogu pazicid "= vai ° ofs", un iedce alsaks galavol kalju vai radil taiku

-Pnzssom'muhnﬂnIMn
Abvignojiot vadu,

2. Useiz péc heloianas izlinel sprausiu, jaujol tvaikam vil dadas sekundes izpiist. Ja tvaika atvens
Aizsprosiojusies. izlined to ar adalu, Vajadzibas gadijumd haika sprausiy var arl, izmantojol mércarot,
peetlji pulkatena radliia vimenam rosknivil wn i@ Pée lam speauslu pulkslena rditija vicziend
peeskrivilt atpakal

3, KMannu, kannas vaku, filtny un karales pidini var mazgat ar Hepjideni vai trauky mazgajama mading
(awgSaji nodalijumda),

Autormdiu nemdrkl Odeni! Rezervudna aindan neatviin, kamén aubormdtl ir spesdesns.

a2

Kad ddens hadks izzudis, atveriet aizdari un izhejiet atlkuso Ddeni no autométa. Péc tam aizvenet vaku.
Rezervulin starp hetodanas reism viermér izukiopet.

Laujiet automatam vispirms atdzist un noslaukiet 1 viremy ar mitn lupatinu, Teiganal nelemaniol asus val
raupjus materiilus,

7. Kad automabu nelelojal, iztinel lurétaju un uzglabdjiet 1o alsevitkl no aulomala, nevis ievielolu aulcmala,

HIMMLN&GULMHHM#

Lai kafjas automiits efekiivi darbolos, iekdish caurubradu sisthma bitu fira un kalijai bty visaugstikis
jpakipes aromads, jums ik pac 2-3 ménesiem jatia minerdincguisnes.

2. Piopildiat tverini ar Dceni un atialkotiju Bdz MAX [menim (Gdens un atkalotija atteciba ir 4.1, sidkas
nstiksijas atredamas belodanas pamaciba. Lidzu, izmaniopst “méjsaimniecibas atkakotau”,
atkcalkotibfa vield war izmaniot ar citronskibi (bo var ieghdites aptiekis vai veikalos) - simis dalas Odens
un Iris dalas citronskaba.

3. Vadoties plc espresso kafijas pagatavodanas programmas, nolieciel metdla piluvi (bez kalijas 1a§) un
karadi (knizi) sarvd vesta. 'Gﬂia'milal Dﬂar‘immfﬁl’ﬁfm KAFLIAS PAGATAVOSANAS' raXimu.

4. Pagriezied beaday pogu (skal. 2. atidu) pozicii, edegses indiaions, sagatavojiel divas lases kafjas
{apméram 2 unces). Péc tam pagrezial tvaika pogu (skal. 23 attélu) pozics un pagaidiel 5 selundes.

5. Pagriezi jka pogu (skat. 244, andiu) pOzicE un fup : idcties 2 mindies, pac tam ol

tvaska pogu (skal. 2/3. abelu) poziciid, lai momenta Eskegiu ek, jaujiel abkalkolaam altir iekinu no

noguisnim vismaz 15 mindes.

IRestariajiel ikaru un alkaiogel 4.-5. punkiu vismaz iria reizes.

Tad pagrieziet tvaika pogu (skat, 21, attély) pozicijd, lai virfu, kamis tiek Boaddas atkalotija phdas.

B. IPéc tam varel katyu (bez katgas pulsera) ar krana Ddeni Biz MAX Tmanim, atkimojied 4. un 5. punkiu ks
reizes (nav neppcieiams gaidil 15 miniies, kuras nordditas 5. punkid), pic tam vildel, kamis tvering
napaliek dens.

8. Atkciiriojiet 8. punkiy vismaz 3 rees, kai pirecinitos, ka caurubady sissfima ir tic,

SPECIFIKACIIAS
230V ~ 50Hz « BOOW

L=l

ud atbrivodands no erices
saudzi vidil
mpmmummnum nogadijiel nedarbojobos elekirsko apriojumy plaménola
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BEBATAPCHM

HADEMALUMHA 3A ECNPECD W HANYYHHO

BAHHH YHAIAHHA 3A BE3ONACHOCT

38 A4 CB HAMANM DHEHET OF NOMED, TOROE YRAD H HADAHABAHE HE FHUA MDA HIN0AIBAHE HE BAGHTRIMECHMA

YPM, TRRGEA BHHAM 1A C8 CNAJRAT OCHOBHH NDSINAIHA MEPHH 38 a30NACHOCT, BHAKMWTENHD CHBHHTE

1. MipCoeTems EnvaTenm HACTOMYSTO yIThThdne, NPEAM 48 MANONSEATE yPEAA.

2, He [oMOCEARTE Nopeu NoEEpaHoCTH, Manonasanme pusouBaTHi,

3. 3a na naberHets aAeKTRIECHH WIAD, HE NOTOMMBAATE HAGENA, LSNCEAR W YEELE BH8 BOJA WAKM AfyTa
TEUHOCT

4. Heofadguao & BHINMATENHD HaBaoaisre, SHO YDEALT G HINOAIEA 0T ABUA WK B BAKIGET 40 ABuA.

5. Noctassiite SyTosa 3a saxpaveasero wa OFF (M3HA) » wesmousalime ypega oT HOWTAKTA, HOMETOD
YPRTET HE CF KINONIGA 12 NPEAM 08 MO ROMCTHTE. DCTABETE YPRAA 5 HICTIE, NPEAM 53 CORMTE WK
NOCTREMTE HACTH H NS NCHBCTRENS,

6. He pafotens ¢ ypeaa ¢ NOBREAEH KAGEN M WENCER, MK SHO YPEALT HE SyHRUMOHMPBA NRABKARD, 11K
@ BN NoBpaaeH NG HAMANLE Haqis, OTHECARTE YDENA 33 [EMOHT CAMO HA HAA-BIHMIHHA OTOPMIMPAH

CEpENE.

7. He HanonaaadTe yPaja Ha OTHRWTD,

B. He ooTasniTe Kabena 40 Biece NOKPAR PHiE HE MACATA WM KA PAGOTHIN MIOT, WAk 48 O JOMMDA 00
IO MOELERHOCTH,

9. He ocTARmATE YPEAA BhOKy WK GAS0 A0 MOPELY M08 MK ARSHTRRMEBCHA KOTHOH AR B FOPEWA NEMEa.

10. 33 0a HIHMCMUTE YDBA, NPEBHMHETE BCHHIM ByToHM Ha “off™, nocne K3BARETE WENCANA OT HOHTAHTE.

11. He nsnondaanTe yoRaa 38 APyTH s, OCHEH 38 NP n e,

12. Mangnasaime ypaga cams Pepry TESRLE, PaEMs NOFSpXHOCT, 34 54 co #aferds npedsCoans Ha
WEBAYWHHA MOTOK MY YPeAA.

13. Npegy 1A BUMCYHWTE MAWWHATA. BHHAMNY CB YOBMOABAATE, 48 HANGYHATA M BOOMMA DEISDEOAD B
agrernata nofipe.

14. HE caanpdite sana-HaTa wa GoAnepa, NPy HANATAHETD 03 CragHe Hambsnss. Bas Touka “"BHHMAHHE
HANAAHE".

15. MPEAYNPEMAEHHE: 3a ga wauaneTe DHCHA OT NOMAD WM 808 HTPHSBCHH YiRap, W CRANARTE
COPEIIHATE HaNaLpe B yDESA MM SACTH, HONTO A MIKCHBAT NOAAD A, PRUONTH 08 O HIbpw ST
CAMO OT QTOQHIMPAH NEpCoHaN,

TE MananisaseTo Ml AONTEARHTENHA PHHALNEHHOCTH, HOHTO Wi Gl NPENGEHUAHM 0T
YPEAA, MOKE 48 NPEIHIBIHE NOHAR, BNEHTPI-4ECHN YRAD MK HADAHABAKE HA NHUA. »

17. Todw ypeg e @ NPEAHASHEEN 38 yNOTPESA OF AMuA (BHACMTEAHD ABUA) C HAMANERA
CETHEHN MM YMCTBEHM CNOCOGHOCTH, WAH C NANCBAWM JHAHKA 1 ONHT, 0CBEH mmmmﬁmm
M HE GE HHCTEYHTMPAT OTHOCHO YNOTREBATA HE YPEAA OT Mays, OTIOSANMUD 38 GEIONACHOCTTE HM.
18. feuara Tpeiaa Aa cb HAGMORARAT, 33 A CB YBEDWTE, 48 HE CH WIPAAT © YPaaa.

JANASETE HACTORLWETO ¥NMLTBAHE

YHAZAHHWA 3A CNEUWHANEH HABEN
a) Tpembad o8 c0 0N Kb SANPAHEALY HiBan (A CuBEL SAXPAFBALY HAGaN). 30 A8 CF KAMLAN PHEKLT
O DNHTAHE WK CTLEAHS B NO-Tasr Kaben,
6) Morat g o BIGUMAT 1 G CF MINGNIGAT NO-TwAre JAXDAHDELM Wb FUTH Yk B waliena, ano
MMBTE DNMT ¢ TREKITD H3N0N38AME,
L1} mmmm “ABABE CRMIHAEM JAEpAHEIL, RGN HAK yIRAHH TN kafen:
Cl3HAYEHATE BREHTDWYBCHS MOUSHOCT HA CMEHABMMA JAXDAHBAL] HBDEN WM HE YIRTHHTENHEA
Hafen TReGEa A3 B HER-MAME TOAHOBA MONAME, HOAHDTO & SNEHTPIMECHATA MOWHOET HA YP&aa.
2 AHo ypegsT @ OT 3A38MEH TWN, YTwWE<HTENHWMAT Hafen Tpelaa ga Guwae TpWwMned waben oT
BABEMEH THR, &
3 No-gearvAT waden TpRlea 48 @ NPOSapas TBME, Y8 B8 HE BRCH A MOPHETE S8CT 1A paBoTHMA NAOT
FUH A MBEATA, HRETO Mmiwe 03 Ghae APBIHAT O HEUA WK A8 Bhis HACT BN,

BHHMAHWE: HANAMAHE
3a pa ce walerHe BEEHTYEAHD HITAPAHE OT MOPEULE Napa Kk Boga, HMHOMA He oTRApRATE HANSYHATA Ha
GORNEDE, ALHATO [ M0 MU HANEAHE. [TEOBO CHANSTE HANAFAMETD.

38 A8 CHANMTE HANATEHETD, NOCTLNETE M CABHHHA HEHHH

. BN BETETE HOMIETO i CRAGKTODE B NOAAUMA "0 W HIRACMETE YO OT HOHTAKTA.

CHANETE THRHATENA HA GHATLRE M NOYHCTETE GCTATHUMTE OT Kade,

NoCTaneTs OTHOBO TupsaTEnn ) GrnTapa 1 NPEIHATA N,

NocTapeTe HOMSETD A CAABKTORA 33 NAEa B NOIMUMA “cup” (“Hawa”) M OCTABETE HANATAHATD 04 CNAAHE
W OCTAKANATA DOAA A8 MITEUE HABGH B HBMETE, AOHATO MPECTIMET DCANNHED MITWiENE W 3. Cora
HAFFATEHETO & CHANEHD.

[l ol

yBoq

MNoagpamsgemp! Bs NDUTEHCARITE HA(EMALMHL 38 GCNPECO W sanmypamo, Toaw ywuranes ypag o
NPOSHTWREH 08 Bid NPHIOTEA BHYCHD BCNPECO W HAMSHIH0 b3 W Yoo, ECnpecoTo 8 yHssanes Wemog
A DaApEHE A Hade, NPH HDETO FOPEWA BOAE NPEMIHENE NPeSE dukd cvnmed dade. Momynmpns 8 Eapona,
TO 8 MMOND MO-HACHTEHO M NO-MhAHO CBAPEHD, OTHONHOTD HOPMANHOTD BMBOHEAHCHD Hape. Japaam
PC-FOMRAMATE My HECHTEHOCT, BCNPECOTE OONEHOBEND Of CEPBMEA W NOPUMM OT S0-B0MI 0 MAAHM ALK,
MoBe~eTo MOGHTENM HA BCTPBCD M3ELH EBDONA NPEANDHHTAT HEMPMMHD - HANKTHA, HOATD CF NO&BM OT
OHOAG 818 TRETE BERPBO0, BAHA TPETA FOPELD WANKD M SAHA TPETA ARHA. MIPAFOTRMETO HA SONPECO KK
HAMFWARD 8 MHOMD DEANYHD 0T BAPEHETO Ha ObHEHOBEHOTO QUATDHPAHD HAa(e, NOWEHE TRIM MBLWIWHE
MEABEHE HANAFAME W AINCHEA CHOuWanG Brmanine. 30 08 ocnrypuTe Bawara GE30NSCHICT M Gl
HOHBOT HE YPEAA, MONA NPOYETETE HIMLAND HACTORWETD YITETEAHE - BCHSM MHCTRYHRLUMHA, NPEIYIPEHEHHA,
SAGEMEEHA M CHBETH 32 BIHMAHINE.

KAPAHTEPHCTHHH HA YPEAA W ONHUCAHHE HA YACTHTE (Biow dwrypa Na 1)

1. Hanaia Ha BogsMn 4. JepHaren wa GunTepa 3 i rin HaeaTa
pesepacap-Solnep (HosnnEHT) 8. Bodnep

2. HouTponko nomes Ha 5. Hawa (mosnnent) 1Dﬂm-uunm;-¢¢p-
CENEHTONE 34 Napa 6. Tepmofad 11. Ocxoma

3. Hsgmuaropee aasna 7. Tpudia 3 pasiamaen wi nika

HAH 44 NPHIOTBHWTE HAMECTBEHO ECNPECO W HAMYYHHO B HbLUKW

A @ THMHD HINEHGH0 W NPACHD Canses. MomaTs 41 WoKaTe Ga CWTATE Kage, HaneeHo
N0 MTAAKAHCHH. CMNAHOTE HEds 3ANASEA BHYCA CW T-8 A8HA, SHD C8 ChXPAHARA B NALTHO
HA NAGMD M THMHD MACTD, HE M ChXpaHABaiTe Bul Gouaep
Mpencgbesa o 48 Cf BISWE HEDE HA JLOHA. HOETD 8 OF CWANM HENOCEERCTBEHD NDELH NPHIOTERHETO.
HaganiTe IupHa MOTAT 1A CB CHPAHABAT B IUTHTHO JATBOPEH Gy 40 4 CHIMULM, NPEQM 58 3aryGaT BHyCa
o,

MeneHe Ha HadeTo:

ToBa @ PewWaBaLE CTHIHA NEH NEHNGTEANE HA BCNPECOTO M HINCHEa NpasTisa, Hadats TpAbea 4a 8 CMNRHO

(KD, O HE MDD SHHO.

* Aofipe conamom gy MAOMERLA HATO COA MM KT NACTK,

o MWD HADETO & CMANHO TERRAS SwH0, BISATA WE APOTESS MHOMD GABHO NDES HESETS, AOPW W NGOG
mm.mememmmmm.mmwwmnmw.

*  AHD CWMANHOTO HADE & TEHRAS MEYEO CUANHG, BOAATE NPEMWHABA MPES HAdeTo TELRAE Bt 1 TAKA He
©f NOCTHI MWIHE SRCTRAKUMA HA APOMATA.

FATORA MINOAIBARATE HAMGCTEEHE HAGGWANINKE, 38 08 YEIHANEMTE KOHCHCTEHUWATA K BauseTo kade,

CAMAHGD 30 SCNPaco. DDAm0 CHOPMEHITE KADEUANIHIM HE 08 NPENOERUBAT, JUG0TO HISOTE Wl C8 CMHNA

PHUBHOMEEIHG.

NPEAH JA H3NON3IBATE BALUATA ECNPECO-MALLMHA

Moms NoaneaHaTe Ha CTP. 5 ONMCEMHETD Ha HacTHTE.

1. M3MnATE HEPLHABEMATE AL W JHRSA%A HA SHATHRA B CMBC OT MEH NPSNADAT 38 WHEHE HA ChA0BE W
Boja. Hannakweme godpe BCAKA OF YACTHTE,

2. 38 53 WINAAKHETE ELTPEWHOCTTA HA MAWWHATA., CABABAATE CTHAEMTE 38 BADEHS HA BCNPECO,
HEANCNIBANHH CAMD BRIA.

MNPUMOTBAHE HA HAME ECNPECO
1. CHAMTE FOPHEA HANGH HATO MO SAEGLETWTE OSPATHO HA SACOBHWIA. HANBATE SOCTATLMHO BOAA ¢
rAPAATa B KAHATA. Hg NpEaupaniTe MAHCHMLIHAR HENALHTET,

EBATAPCHH
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Iabenasika

= Tapacdari M MEpEpOona 58 AWM, MAHCHMLARAET HANAUMTET HI HANATE & DADEH HA 4 MADIRAsNK
HALIM BOLA. MAHEMANHIAT KANALMTET HA HAHATE & PABEH HA 2 MAPHMDAHK HALIW BOGA.

= Tipey Al vAAEETE BOSATA B HAKITA, NPOBEDETE JAAM KAGETLT 30 SAXDANGANE § MICT0MEH OT KOHTAKTS

i BYTONLT 38 NAPA 8 B NOIMHA (Bws Dhar, 273)

MocTRBETE ropsMA HANGH OGDATHD KATD M JAELETHTE NO YACOBHEHE QOHATE JACTAHE B NOIHLYMA,

CROMETE CTOMAHEHATS MDEHME B METANHATA GyHin, A0BABETE CUANHD Haded C NIMEDHTEARA TEHWLEA, OT

WEHALA CMNARD KAHE HANHIES OHONG YEWE NLPBMHAACHD HBgS. CRag To8a COABCHARTE CUNHD HEgETD C

APBET.

3abenemikn: HIGEpeTe SAARHOTD HOAMECTED HADE 33 MENAGHAAT GROA “Alw, CTOMAHEHATE HAHA WWa

MAPHAPOBHA 33 2 W 4 Yanum,

4, Npongpers gany TPRETe Ma yHMATE CA NoAPARMEHE © WAGGOROTE 0 YPOAA, GO TORA CROMETR

GHHMATA OT NO3MUMA “INSERT W uoMETE 08 A HAMBCTWTE CTROAAHO B MALWMHATE 33 HAHE, HATD A

WHETHTE OOpATHD Ha SACORHIHA, QOMATD MO 3AcTaME B noawge LOCK,

NocTaseTs rapadars wa MACAUATA G8 NASTSODME.

Brnscrsgme Hadiana 30 JAXpAMBAHE B HOHTAKTA,

BaEbpreTe GyTOHA 38 NAGE J0 NOSHUMA (Bsus Dir. 21) W WHIWHATOPLT CEETBA, WINAHAATE DHONO

M, WS NOTE Hada,

7. Cneg HATD NONYSHTE MENEHOTO Hade, TpAGES 18 3AEHLOTHTE GyTOHA 38 NADA A0 NOZHUKA (B Dwr_ 272),
HHMEATOPET HIFACHA W ahE MawMTa Crnpa Aa paboty, kadeto Bu @ rotono. Casa ToR MaxkeTe
rApadaTa W IAFLDTETE HOHTPONHHA GyTOH 38 naps 8 nodwiyen (B $wr. 273), 3a a8 oceobogmme
DCTAMILIUITIL 1 KAMAT MEp6L.

BHHMAHME: He ocTanaiite Hids MamuHaTh 660 HIA300 N0 BROWE Hi NEHMOTOAKETO Ha Kage, THA W

NOHAHOTE @ HEeofixagMuo 4A ONepWpaTe pessol

8. Mpegs 08 MAXHETE CTOMAMEHATE HAHA WAK 1A CTBODWTE MODHHA HANGH, NDOBEDETE QAN HANATAHETD
O AT Ul O MINYEHE, FEMIHGT & HETO SATLETHTE GYTORS 38 RARA MLpuo A0 RodHun (mos Sur. 27)
¥ MApAaTA B HAHATA e $w0e HIXELpNeHE OT YPeaa 3a nAHa. Cneg KaTo HANATAKETD B HAMYCHATD | CTe
MO CTOMBMEHATE MM 43 OF CUNAGH, MOWE 58 A MAHETE WS 03 OTBOPHTE FOPHIA KANAK.

L g

HATHCHEHKN NOCTA. OCTRBETE MM 04 C8 SUNAAAT HAMLNHD, CAJ TOBA HANNAHKETE © TEALLA
STHOBE NOCTARNTE ETOMBNEHATA kA, TRABES 58 OBLEETE AOCTA B OPMIMHANHOTS Wy N

9. Cney HETD NPMIKNIHHTE © NPABEHETD HA KAHE, MESETE 18 MIBANNTE METANHETE SYHAR HATD
OGPATHD HA “ACOBMMHA, W CABY TOBA O3 MAMGETE YTAAKATA OF HABETD Chb -ﬁ.}t.

MAAHO C NAHA/HANYYHUHO

MNonyaame Sus Kamy-HIE0, HOTATE CAGHMTE 163 YALWEA SCMECD MIRHD © NAME

Metoq:

1. Mupao NEMOTEETE GOCTATEMHD KOMNKMECTREO BCNPECD, MAMTD @ onucako 8 wact 6. NPMMOTBAHE HA
HADE ECNPECO".

2. HamwnHema HEHa ¢ MENEHOTO HONHYSCTED MIRSD 38 BCAND HAMMHHE, NPENoIEHBaame 1A HIN0NIBATE AN
MEHET WARKD © RARIMARAHONS TEMNERATYRE (e ropewol).

Babensmin: Horarn WiGMpans PAIMepa HA KAHATA, NPENDHLYBAWE AMBUETHELT A8 HE & NO-MATES oT 70

& Snd, W HMAATE NpSOEKLE MARKOTD YRQIHUANA OHeua CH, NPORSPETE QAN § ALCTATHHHA BHCCHMIATA,

3, BawmnpreTe GyTosa 3a napa no nosmuun (s Shar, 204), aHQWETOIET US CRETHE,

4. Cnomere ypesa 538 NAsE B WARKOTD HA OHONO 20M, CHEY, OHOND 2usiH. NMARETE WS HANE3S OT YPESA 33
e, PRaneHaT MARKOTS HETO QOHHGITE YPOa0 B Kl OTROpe KoY.

5. Horamo @ AOCTWIHATE MENEHATA LEN, MOHETE 13 SAELETHTE SyTOHE 38 HOHTPON HE NAPATE A0 NO3HLEHA
(meowt @var, 252) 3 ga cNpeTe painernameTo. Crog TOm MAxHeTE REITa 0 3AELETETE HOHTRONHKA Gy Tor
38 NAPA B NO3MLYAA (B Ehar. 203). 38 48 OCHOGOAMTE OCTAHANATA B HAHATE NARA.

3abanesua MFSICNeTe MIAOIHWA OTEDD 38 NADATA ¢ MOSpA Muia BEJHAra CNey HATO NAPATE ChpsE, HO

BHAMABAATE A8 H 1O NOBREANTE!

6. Hacknete mansoTo & MM B NERFOTIEROTO 10N, CRIE MMATE FOTOBO Kafmae. NOgeRageT™ i ByC 1
KO WBNBETE, NOPLCETE NAKATA ¢ MAHD KAHAD HA NpAX

Aabenemun: Npanop@ams B 13 CCTARHTE YPO0A 04 CF OLAAQN NPOSH OTHORO 04 npassTe Kade, Mxauwe

BamaTo soipics WoHe 58 npngobes Mapee Ha K.

CMYWEHHA H NPHYHHH

Caywerun Mpsrana

He namean wage * HAMA BOJA B PE3BQBOAPA.
* HathoTo & TOBRA0 GuiG CMnmmo,
* THBLOAE MHOMD HAHE B8 HUATHDE.
* Hanaruiata wa Sofinepa we @ s3ammopea godipe, vamo naga,
* BYTOHLT 38 EHAKHBAHE HE MEWWHATA HE 8 B NOIMUMA “on" (BHN) WK
ULENCETHT M 0 EHAGYEH BSOS TINTEL

* HatheTn @ CMNARD TELEAS BP0
* Hilma AOCTATEAHO KA(E Bh8 HRATHEa.

L] “-mmtu:bum W TRAHAT NDANRRD
B TEPMOGADHA.

= PofnT Ml Ahpeir e unTepa @ SsponH ¢ K,
» THLpEE MHOMD KAHE B8 funTspa.
* HahoTo & TOBpAE HATRIKAHD.

Hawa napa * BogpsAT peaapacap @ npaseH
* Miad TELEOE MHOND BOAA B PE3SPBOADA, HAMA WACTD 38 NAPA.
* YPB/ILT HE B BHAHEH,

H BT MBS CAMD + BOHHAT DEISPEOAN & NDAIEH WA NINTH NDE3EH, AL
Hil M AOCTATBMID HLNAMRE.

Grp.

= Tespae Manko napa

MaRsoTD 148 B Ha NAMA
cneqn

DYHHUHMA 34 ABTOMATHYHO W3HNIOYBHE HA 3AXPAHBAHETO
T OO TAHE B PEHAM HA NPWNOTEAHE HA Had wiii Napa 38 25 My TH, TOR OF MIHAMBE ABTOMETH-HI.
A 3AELETHTE Sy Tosa Ha noamuFA PALISE wii OFF, a crag ToBa 5a Mo NOCTABMTE 13 NOJHUMA
" Mps TOBE YREOALT DECTADTADAE B [REHHM 38 NDAMOTEAHE HA KAGE WK Napa.

NOYHUCTBAHE HA HADEMALMHATA 3A ECNIPECO H HANYYHHO
1, HawncHaTe Iaxpaenauua Haben o1 KoHTAKTE,
2. MowwcTeanTe A)EATA 38 Napa weasBaBwo cnel pasbuBane KA MANHOTO HA MHA, HATO OCTABNTE YPEIA
08 HITYCHA Napa 3a 1-2 cowysOW, HDETD WE NOYWCTH Qosata. Hafspwete posata ¢ mnamHa Hspna.
NouMETETE JIOIATA C WA, AKO BCE WS & JAMYWEHA.
Aug 8 weOlonMKd, MOEETE 1A OTEWITHTE JMO3ATA 34 Napa 8 NOCoHA, OHpaTHa A 4ACOBHMHOBATA
ETPRAHA, HATO HSNONSBATE HDAN HA MEPUTEAHATA NBHMUA, H POCHE MOSETE A8 PONHCTHTE QIOXETA.
fwosara Tpafiea ga Gwae 3AEMNTEHA OTHOBO NO NOCOKA WA “WACOBHMHDBATA CTpenkd. 3aterweTte c
WMSEDEHE CMNA C HPAA HA NPHOHEHATE MEDWTENHE MaHMUA.
3, HaHata, HANaHT 43 HAHATE. $HUITHILT H NOCTARKATE 38 OTHANBAHES MOHETE 43 HAMMETE Chi CANYHEHA
BOJLA WAH AA MW NOCTABMTE CAMO B HAR-TOPHATA SACT HA ChAOMUANHATE MALMHA
EBHHMAHME: He noTonABaiATe KapeUaWWHATA BLE BOAA. He cRANARTE KanaukaTa wa GoAnepa, aoHaTo
WEUMHATA & N matArass. Bas To4<a "“BHAMAHHE HANATAHE"
4, Cneq Hate cnagse HANAMAHETD. CRANGTE HANaYHaTa Ha Godnepa. HacwneTe OCTAHANATAE BOOA Npe3
TOPHIAN OTBOP HA BOJHHA PESEPBOAD. JABHHTETE OTHOBO HANFHATE HA Sofnepa.

. |BrHar naNpAMRAATE BORETA OT BOGHAA (A28 PBCAE CNEJ, BCAHD HINGAIBAHE HE MAWHHATA

. MG LpcaaRTE FEHUHATA MOBLOXHOCT Ml MALSHATA © WEHA BNAMHA HbpNa. HE HINONIBARTE A5 BHN
NCHACTESL NPENAPATH WAH CPBACTEA, 3AIAI0TD (S HAJPACHAT NOFLRYHOCTTA.

7. He chxpanmBan™e Ghpweria ) GunTepa B repuchnoHa. Toma mosE 48 MOBhne HeGRaronprinTHD Ha
ONOPHATA NOFSPRHOCT MEHTY TRPLMOGN0HE 1 JupHEE KA GUITWPE, A0HATD BAPMTE BCNPECO,

m en
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MBAHEHAMEMHNMTIW
3a A8 CTE CHOYPHA S8 KA MALHHATA B4 PASOTH SdisTnNg, FETPEWHHTE TRl G wicTH 1 kademo &
MLDEBIHAECHD, TPAGEA B8 NCHMCTBATE MHHBDAMHMTE OCTATHUM HA BOBHKM 2-3 Meceua.

2, HambAMeTe WisaTa C BOGE W MITHONBAN NPenapaT 50 MAHCHMATHOTO wiso (CuOTHOWEHHETD
BOAA W MITLOHEAL NPENapaT @ 4:1, 38 NOAPCHHOCTE NDOSETETE MHCTOYHLMHTE Ha npenapatal. Mona
MANOASIEATE JOMALNH NESTEPET 30 T HpsiEeg", Mool 48 MANOAINNTE AHMOHMODA HACENMIKA [HiMEpa
CB B ANTEHMTE MM APOMBQHHMTE) BMBCTD HATHP=BaALW Npenapar (100 4acTH BOOA M 3 HaCTH AHMOHOBA
HACENH HA

3. Cnopeg nporpamaTd 38 NPaBEsHs Ha BCTIPECcO, CROMETE METRAHATE $hHWA (G832 CMARHD Kae B HaR) M
rapagata icasata). Coapanase i moaa cnope), PMMOTEAKE HA HADE ECNPECO,

4, JaELpTeTe GyTOHE 38 NAHA 00 NOIHUMA (BIH Dwr. 21), MHIWHETOM:T W CBETHE, M HANPABaTE 2 YaalM
e (onono 2oz) Cneg Tona sarspreTe SyToms 3 nama 40 nomapn (mos Sar, 20) u osasadite So,
5. 3aEupreTe GyTOHE 38 NAHE A0 NOAUMA (Ews Twr. 204) W NPABETE NAPa 38 ZMWH, CNEJL TOBA JAMLDTETE
GYTOM 38 MAHA A0 NOJMUA (Bl Swr. 273), 33 48 CNPETE Me3afanHe YPRaa, 0CTABETE NPENapaTa oa ce

PAITEAPA B YDEAA NOHE 1SkeHH.

B. PecTapTipante ypega w NOBTOPETE cThnin 4-5 nome 3 AuTw,

7. Cneg Toea saEwpTeTe GyTOHA 38 NAHA 00 NO3wWMA (Bsos @wr. 211) 38 4B BAQWTE, HOSATD HE OCTAME
MpanapaT.

8. Cneg Tosa papete Kape (Ge3 CMAARD HADEe) C 4EWMAHA BOSE HE MAHCHMANHO HWBO, noeTapamHm
CTBANK 4-5 3 uTie (we @ weofaogmmd o8 varame 150 KaKTO Npr CTom 5), DApeTe A0HATD el OCTaHE
BOAA B HAHATA

9. MoaTopme cThmi § noms 3 MaTi, 38 40 CT Sryp, s THRSTE C8 wncTr,

TEXHWYECHM SAHHM:
230V ~ 50HZ = BOOW

CwoBpaiets © GHONHATE CPENA HITFLPAAHE

MomeTe ga nosorseTe ga sawmmaw owomara cpegal Mowsers, we Tpefad ga CNAMMATE WBCTHHTE
paanopagbe: N HEPAGOTE DTS BNeHTRHYECHD ODODYARAHE B CREUHAAHD NPEJHAIHENBHHTE 38
LTE LT O,

McGrp.

IHCTPYHLYIA 3 EKCNAYATALUTNPUAAAY ANA NPUIOTYBAHHA ECMPECO TA HANYYIHO

MIPH BE3NEHH

Mig 48C BMHOPHCTAHHA BNESTRONPHARLIE 3ABHMOM OOTPHMYATECH DCHOBHME MID GEINeHn. WoD 3HHINTH

PHERM B MR MO, DO HA @ TR CTPYMOM TRA60 TRARMYRAHMA,

1. Mapu HHH KOPWCTYBATHCE NPAABADL YBAWHD NPCHMTARTE BEI ILCTPyHLEL

2. Ha ropsafimecs rapaymy nopepuces. Hopucryfmecs pyadamm,

3. AnA 3anoBiraHHA BREHEHHA BNEHTPHYHME CTEYMOM HE J8HYHOATE HEGENs, Biaenkn abo Npunag y By
A0 By pRIAHY.

4. Mig 48C BHHMOPACTEHHA Gyb-AHOND NEWARTY AMele 850 nobnkay QiTes. TpeSa NWALHO CROCTEMIMETH 38
ECTH

5. Homw mpeinag He BMHODHCTOEYETECA, B60 M Y80 SHIeHHA, NBPeBeyTe BALWIEY B nonomesHA BHMH
T WiCRITE AU, i Mepei. JaMeHaiTe NosH NG e Oeonoess, NEPW MK BCTIoLoRI T 3o
SHIMATH SETAN, TA MEPES SHLBHHAM.

G, Ha nuuopecTomyfme Syqe-asi npualgy 3 nowHogmesiad wsdanem @50 nramo, a60 NICHA MICTIDamoCTi
npinagy Y4 GyAb-RHME ROFO NOWHOAMEHL. MOBEPHITE NPANAA A0 HARGAKMNON YOBHOBAMEHOM
COPRICHOT WRHTDY DA PEMOHTY.

7. Hé BIHODHCTOEYATE NEsUR HE ByAHL.

B, Mg goasonaimg wold safiens I0MCaN S0pea Kpalk cToNY 360 TOPSANGCR MperE NOBEEKoHL,

9. He BETAHORMOATE NPHAAA NOGANTY FE30BMK Y AMEHTDORAMT TA BOBDEHHY HAMPITHE AyROBOH.

10 Wkof memaiey T NESLLL NPT BHEY B noncsasEn BAME T8 nuTamiTs sy 3 poaersm,

11. BAHOPSHCTOBYHTE NEHANAR BAHNHHO 38 AOND NDHIHEHBHHAM.

12, BHOpSICTORYATE MU Ha TROTIME TA PIBHIE NoBEpEHAK, Wol 3anodirm nopyusa e wapsymAaul noaimpa
Ny NEAREA0M.

13, Mepay HH BUMGETH NPANAG JARMLM NEPERIDAATE, WO KEWMWKa HIan ATwnbHEEE Syna HagiReg aagTa

14_HE 3HiuaRTE HpHWY HAMATAMSHMHA MOHA TMCH NOBHICTIO He ceieiyTo. Oue. posain ~OBEPEMHO -
THCH

15. SACTEPEHEHHA: oS 31436 TH DH3A K BAHHHEHHA NOMES A60 BRASEBHHA BNEHTRIMHAM CTWO0M, HE
IHIMARTE HEHWWA, NpHMaKTesl LA copciorn odonyrosyaasisa. Boopagesl HOUSE QaTANSE, AHi MOEYTE
GYTH BAAPEMOHTORBEH HODWCTYEEEW. PEMIHT MAE NDOBOAMTHCE NMWWE NEPCOHANDM.

1 HOPMCTAMHA [OEGATHOBHE NDHCTROTE. H\ DEHOME HA8a M BEDOGHAHOM NE-NALY, WOME NHIBBCTH 00

IHCIHERI, wmﬂwm TR YEAHHA.
1 i e npe PUCTAMHA OCOBams (DA giTod] 3 didmesme Ta
BAJAMN, aﬁnm&ammwmm&m AKIUD BOHE HE NPORALLAM
CTRYHTINN N0 HOPHCTYIMMH UM NPWCTPOEM Nig Marmagoe ocof, signosigamsol a ik Geanguy.
18. Ha J0380AnATE QiTAM IPATHCA 3 UMM NDICTROEM,

IEEPINARTE LK IHCTPYHLMD

IHCTPYHLI WOA0 BHHOPHCTAHHA HABENIB MHBNEHHA

a) Hopomiwi walinn seimngmms (250 IMMEEA KAGENE MELAEHNA) HAGMTECA GNA JHCHENHA DPAIRHY, WO
NOB'FRAAHIE 3 MORLABICTE) SAMTYTATACE B0 SMEENHTHCE 38 JOBNAH HEGE N,

1] gﬁuwmmumﬂmmw.mm—wnmw

e PR
L1 ?m:-mwmmm afio nogomHy :
MNoaHaued BNEHTDIHE XBOEHTEDHCTHHN MMMHMMH&WWM
BigNCRIZATH A60 NEPHIALYRITH

T AP TR THIGH NEANaTY
2. FHwn npwAal MEE By TH IAIEMAEHNA, mumwmmaﬂmmam
3. Y pasi mmuopecTaien goanone Hadeno, AOM Cig NOKNACTH TaKi wHHoW, Wob pik W Jscan 3i

CTCUYY, A8 4BPE3 HEOND MOHYTE CRITHEYTHCS, S50 NOTAMHYTH JiTs.

rl Npunag wae NoNApHY BBy (HIHCORAST NQKNICHHHMA G0 POITEH]. JNA IHHHBHMA DRIHKY BRLSEHIA
EBKTRMHHIS CTDYMOM LA BHAHA MOS8 SYTH NiJHA0HERE 40 NOARDHOT POSETHH NALE OAHMM CROCOG0M.
AU BAHA ¥l BXO0HTE B POJETHY NOBHICTIO, NEPEBEEHTE 1T, AHLD BOSA OB WS 190 BEOAHTE, IBEMETHCA
00 HBANKHIHOBAHOM ANEHTDIEE. He HEMArAATECH PEUOHTYBATH S50 3ilHOBETH BHNRY.

OBEPEMHO: THCH
Lot sancdirtm onikam nig repeaol nape Ta nogd, HIHOMW we oigupenadte speucy san’ ATiassmsi, noHs
BEEPEAAH SANHLBETECA THEH. CROMETHY CHAHETE THEH.
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I.I.hﬂ:umqmrn:u. apodiTe HACTYIHE

MhEpEOEiTh BRI B NONGHE-A -o- T8 BiAMACRITE MPAAL] Bi pOSETHN,
BHMAITE: TRMEN DLNETDA TH BMSANITE KABOEY MYUWEBMHY.
Mo i T b MICUE TR SINGTRE T NYCTY EMHCTE.
MNapesaaiTe PEryAATOR NADK B MOAMHEHHA =CUp= (BAUHA) T 384EHARTE, NOKH THCH T JANWLIKH BOIM
MOCTYMOTE 0 EMmicTe. H@KaATe, NosK we DUTEW DCA DOGA Ta M APMIMMATLER BC amndan. Tenap Tees
CHIAHYTE.

BCTYN

Biracmo! Bu cTAM DAICHANOM NPHALLY ANR NEHMOTYIMER BCNRICO T Mamying. L yrkinnemi npunag
ACGIBONAE BAM LUBWIHD TA 3[HHO MOTYBATH CME-HE BCNPECO TH HBMYIHD,

MNpwroTymarme gcnpeca aSo Kameimo 0ywe NAPIIEACTLCA DY NPAMOTYBAHNS SNAMAAHOT SaWME sams,
TOMY W e NPHAAJ BHHOPWCTORYE THCH T noTpelye ocoliaweoro pormAgy. Wo6 sadeanwmi
Eawy Seantsy Ta goary pobTy YeOno NpsAy, YOEMHO NROMHTERTE BCH iRCTRYRUL NOPAGM, NpHMITEI T8
ZACTEDEHE A

SYHHLI NPHUNALY TA HOMD QETANI (mee. wan. 1)

2
a
4,

1. Hpuwsa gan' AmaasHEKa 5. EwmicTE 8. Han' ATenpHE

2. Peryantop naps 6. Janaponans ronissa 10, MigeTama 4nA EMHOCTI
3. Caltnoawh mgsaTop 7. Tpytsa QNA NiLoyTBODEHHR 11. Hopnye

4. Tiumay Bincrpa B, Hpwusia emsocti

NPHMOTYBAHHA AKICHOMD ECNPECO TA HANYYIHO BAOMA

Hasa:

Haoa Mae GyTw CRIHMD MENEH0ID TR NPHNOTORNEHH 3 A0bpe chamemsi 3apeq. Bme nouweneta Hasa 35e pirae
CHOT CMAROEI RNACTHBOCTI NPOTRMOM T-8 aMin, Anyo IGERIMETECA ¥ M PUETIAIOLY HONTHANGD, ¥ NPoanaai
TA TEMpAR. He 35G60iraiTe KBy B MODOIHABHAKY .

Mepw wine romynamy amy 3 yinue 3epes, i Tpeta nomanoTy, Hanoni 30pHa mosos 350pira™ B ropueTied oy
HOHTERHEP NPOTANC 4 THHHIB, NS PW HIK BOHW BTPATATE CBOH CMANH0EI BAACTHBOCTI.

SAHAATS i,

*  Mp@nvmsd MEEWEREH JEPHA MEKITH BREARGATH SEOHHCTHM NOBOWHDM, AK Cins 860 nicos.

*  Feg0 36pHa nepedMensHd 38HAATD ApIGHD, BOAA NPOTIKATMME YEPe3 HKABy HABTL Nig TMCHOW. Taxa
WOROTA R DHIARGAE AK NOPMHUGK, Ti 2 GOTHI CRoWGE Ha BOpoauks.

*  Fil0 380HE NEPEMENEH JEHANTD MPy50, BONA NDOTIKATIAME YEDE3 HAEY 3AHAATO WEA/HD, | CMAH He By
MEPRGARATIACE NOBHICTIO.

BisDpHC TOEYATE AHICHY KEBHHLID TH HaMArERTECH MONOTH 0gH0PUHD. He PEHoMS HIYE TECR BRHODCTOBYRATM

KB SBANBHOT HOPMK, TOMY WO MINITTA HE Gy SaHOpigM.

NPHIMOTYBAHHA ECNPECO
1. 3HmaiTe HpMwHy sonGe, noBepsyBWwW i NPOTH MogMesweoBol cTpleM. Hamidme B wonly BogM 3a
Aonosoran eumocT, He ruamaite sasagmo Garamo sogm,

NepemenoBaHHA;
L BHMBE USCTIHE NPAFOTYBARHA BERDECO, MSR THBEA HADSITHEE. BOPHA G MEnOTH M«Mnc

NMpeisaitea:

*  Ha eMHOCT BHERHIATECA NOJHAHEH, WO BIANIBINAKNTE NOTRIMIA KINBHOCT! Yawos Kaek, MakcHuyd 8

ey Mol SEATH B0 e 4 ulee Misist A KinsicTs Boge ¥ ok cTanomnTs 2 siwmim.

*  Mapw wiv HANMBATH Boy B KONy, nepeaipre uwod Kabens swmanewA Gys Blgwmoued By poseTes, 8

[PECYARTOP NaPK SANGANCA B NOROHEMI (Fan. man, 273).

Mo pri T HA MIGUE HEALKY KO, NOBEETARRM T 38 FOAMHHMIOBOK ETRLAHDK A0 HAAUAHHA.

. BoTamosiTe B METANSEY NIAHY CHTE4O DT, TA 38 A0NOMOTTE MIPHNRHOT NOHKH GHIARTE NepeUsnaHy
HARY, GfHA MOWMA BIANOBILAE OAHIA YAWLYI BRCOKOAHICHOT Hamk. MG USOM HASHNG NPHTMCHITY
DA MENEHY HAHY,

NMpematriea: Nosnagine CTLABM MENGS0T HADK, CHINLI SALICS KM 06 GaHaeTe npuroTyRaTy, Ha cumeey ¢

POEHE-HIA HEOGXIAHGT HINBKOCTI MENSHOT HABW JAR 2 860 4 YawoH.

4. Mepesipre, uod ToyGHW HA NIALS BON0BIRANK BMIMHAM NOWASAY, NICAA YOND BCTAETE AAHY TaW. 08

AHAOAMTRCA Noaarka =INSERT = (BCTABMTH), Lof sadiscynani aifiy y npsnagi nonepsits I npoma

OAMHHHHOBOT CTPLAHM, NOHM BOHA HE BCTAHE B nonoseHi =LOCK= |3ADIHCOBAHD).

TG TibTE: EMMIC TS Hll SHIMHY POAMUK.

MiAHMOTE HEGE M HABNEHHA 00 DOISTHE.

M peBegi T PECEARTOR RADNA B NONCHENHA [0, WA, 21), SAropETLER iIHQHIETOR, SMEsRTE NEREAMIH0

2 BB, MICAA 40N MOTEWS KARE.

i

o

40
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7. MicnA oTpHMAHHA ODCTATHBOI HINLHOCTI HABS NePEBEOiTE DEryAATOD NADH B NONDSeHHA (wan. 2/2).
IgHaTOR ROFACHE | NPMLLY TYMHHMMTEEA — KIS roTosa. Juinits EMuICTE T8 NEPEDEiTE PErynTop napu
1B MCICHEHHA (MAN. 23], WDl CHISYTH 3 HONGH NAPY, WD JANMUWAECA,

JACTEPEMEHHA: MNig wac nperomyBanHA KABHK HE 3ANmUBATE Nprnay Gea HamaLy, ToMy L0 oAl fna Aoro

pofaTi HeoKigHe BaLE BTy EHH]

B. Mepu Hs 3HIMATH CHTEHD HLALTPA AG0 BIIHPHBATI KpHWSY HONGN, NepasipTe, Wolh THes 3 Konba Gy
cHuHy TR flnR usoro Tpefia cnouaTHy NepeBecTH DEryAATOR NApH B NonomsesHA (Man, 273 - napa anfige
HBQED MHOYTBOPROBE. MR CHILAHHRA TICHY SRS HAATE NOKK HE OXIN0HE CHTEYHD GANETPE, MICHA 40
B WSSOI TE IHATH 0D TR BUGHPHTH KpRaNy HOoniK,

B. McnR NPUIOTYBAHHA HABM B MOWETE 3HATH METANGEY NAKY, NOBEDHYBLIM 1T 33 FOAHHHEDE 00
CTPANHOKD, @ NOTiM BIATH SAAMLIHK KABH, HATHCHYBILM Ha CHTEYRD (himeTpa npemwckavew, 3aveuaiime
MO BOHA NOBHICTIO HE OXONGHYTH, & NOTIM MPOMHATE Nig Kpanom. (M 480 SEHpaRHA SHTEHE SLibTDa
NOBEEHITE NPHTWCHAY B NIMETHOBE NOANSEHNA, |

CNIHKDBAHHA MONOHAMPHMOTYBAHHA HANYYIHO

HaMmyiHG — 148 TE ¥ CAMA HABE BENPECO, NPOTE 3 MoK FAPITHOND MOAOHE.

NpuraTymasie;

1. Chemiatiy NpRroTyATE AOCTATHIO HiNeMiCTe HABW BCHPECD, BIAMOEAHG 50 poaginy =MPMMOTYBAHHA
ECMPECD-,

2. HanwiiTe B EMHICTE CTIABHM MONOHE, WOB BRCTANMNG JNA KOMHOT SEWHM HEMMIRG, Ay B GasacTe
NPEMOTYBATH, PEsOMENIYETHCA BINHODWCTOEYBETH LLKHE MONOHD 3 XOAMGIMIBHWHE (8 rapasel),

Mpemsiran: Mg ofuparie CUHOCTI QR MOACKE PHEOMIBHIYETECA BEETH CUMICTE AIAMETPOM Wi maud 70

= Sem, A, NAMATAKAH PO TE, WO NPH HAMATIA] 05'EM MON0HE 36URAUYETEEA, GPETH EMHICTL AOCTATHLG

BHCOTH,

3. Mapesiaite pedyaTap RapH i NENGCHESHA (ML1. 214} SAFOEMTRER ingMIaTOP.

4, BCTposiTE NiMOYTEOPIBE B MONCHD NEEGNR3H0 HA 2 CAHTHMETRH, TA NDHENHIHD H8pe3 2 XBMAsHE 3
MiHOYTHOMIOBAY Mie NAPa. OfepEsi0 NOBOIITH EMHICTE BIEFL-BHAS [0 YTIOPEHH ik,

5. Mchn oTpuMaHHA Nide NEpessiTe PEFYNATOD NADH B NOAMSEHHA (uan. H2), wod NpEmsHWTH
NW BwinaiTe EMHICTE T8 NEPEDRAITE PEMMATOR RaPK 0 NoNGker (Min. 23], wob ciueyTe 3

B. mmmmmmammwm HEMYSHO FOTOBE. J0ARATE WYHEY B8 CRMEHOM,
Ta, AHLD BAMAETE, NOCHNTE TRCKH IBEEIY NOPOLWHDM HAs .

MpemsiTea: Hinsime cnisgss MOMOKD 0 M@MIOTOBANY STy SONpecs = kampisg romoms, Jogadte gy 3a

CMBMOM, T, AHWO GAMBETE, NOCHATE THOKH JBERNY NOPOWHOM HEHED.

HECNPABHOCTI TA NPHYHHH
HecnpansocTi MprsmHn
HaBa e Tese * B KON HEWAE BOOM.

* Hapa 3aagmo apii«o napesensia.

* B hinTpi 3amagro GaraTo HEBW.

* Hpswika sian' ATSLHISE JASDHTE 148 WINks0 - BHXDIHTE Napa.
= Mpnag He YBIMEHYTO, BI50 8 NIJEAGHEHD A0 POBETHAH.

* Hapa samagmo rpyfio nopesenea,
* B HOp3sH iNsTPa HEADCTATHED HaBM,

Hana BrTiHaE JAHAITS WamgHn

Hana ewrikae 3 wpais Touuesa dlwtpa = Toomas GUISTRE HENDABHALHG BCTABNEHHR B 3ABAMIBANLHY

TOAiBHY.
* Ha ofoaHy HOp3HM (ALTRA JANMILUMABCE HABOBE MYWABHHA.
* B mopasi ineTpa 3aHaAT GArATO HABM,

* Hapa nosAagesa B HOp3sHy GAsTpa 3aMaITD WANBHD.

He BrongTe napa = HonGa gam sogm mycTa.
* B monid 3aHaaTO GaraTo BoIM, HEWSE MICEA LA NapH.

* Mg wie Vi

HEBa pOINPHCHYETLCA 3 MONIEHIA * HonGa mycTa a0 B H MAND BOAM, HBACCTETHED THCHY.

MicAR NPoUBLYEM CRMIDBAHKHA MONCHD = Mapa cHiFrNacH.
HECCTATHED NIMKTRCA
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BYHHUIA ABETOMATHYHOMD BUMHHEHHA MHUBNEHHA

Yeped 25 xBMAMH SABAPOBANHA HABM 850 OT MAPH AAHMA NPWCTRIR AETOMATIFMD BIMMHAETHEN,
NOBAEHITE M B noagsarsd PAUSE abie OFF, a Togi nopepsime NOpeMMHEn y nongsaHie “wl” abo e
PONGEEHHN * ol MR SOMD NPWCTRIR SHOEY POIN0MHE JABALKIBEHHA HABH S50 CTBODEHHA Napw.

l-II‘II.I.lEHHﬂ nPHNALY ANA NPFUMOTYBAHHA ECNPECD TA HANYYIHD
BiginiosiTe Hafians HARNGHMHA NPANATY B PO3STIN

2. MPOTRiTe CONNG BAMYCHY NAEH ORPAIY MCAN CRIMOBEMR MONOHA, LN S0M0 JMEHaRTE We 1-2 cenyrgn,
W AR, LD BHXOEMTE, NOMKCTINE CONNo, MPoTpiTe CONNG AABMKA IMOHBHON MarEpHoN. FKuo conno
AAGHAGEE, MPCMMETITE RO PONHD0.
Fleiugo weofixigyo, CONNG BMMYCHY NAPH WOHHE BAHEY THTH (NPOTH MIHHHWHOB0] CTRLIHH ) 38 Q0N0MOrTg
Mipanniei AGHBM, TE NOTIM NOMHETHTH. BHEyTiTe CONAD 38 MOAMAHISODON CTREAHOK. 3ataruin
[QOCTATHED CHALHD, BHHDLHCTOEYIHH MIDHILHY MY,

3. EMHICTD, HPMLIKY EMHOCT], HOP3HHY DLALTDA TA NiHIC ANA CTIHAHA MONHA NOMATH Y MMBHIR BOJ). 860
A BAEIHA NONML BALIDE NOCYA0MA PO MBILINHK,
OBEPEMHD: He 3aHypioATe APMALY ¥ BOAY. He IHMARTE Hpeudy M ATAASHRIE NOHM DHWAS
nepatiysse nig Thexow, duwe. poagin ~OBEPEMHO - THCH-.

A, TRENM CHAQAMHN THERY BARPYTITE HEHHY M ATHARHRKE. BINHATE SAAHWIHA BOAW YSPE S BERXHIR oTRID

o, MOBBEHITE HEHWHY HAN ATHABHHME HA MICUS,

TRCAM BHHOPHCTANNA JER0H BANMBAATE 3 NG BCT SANMLIKN.

. MpoTpiTe HOPNYC WAKOK BOAONOI MEHEpHO0. He BUHDpWCTORYETE BBpasmeHl 3acobi wilieHHA abo
WETAMEE WiTHe, 6O BOHA NOWHMOAATE MPHALY,

7. Mﬂamrw@mmlwﬁmw.mmmmwwm.
WO I GHTRCA Wi JABADKEANLHOND MNIBHOG Ta TRMMEMEM DIALTRR, Mif, SAC MTYBAHHA BCNPECD,

awnmumm
Lliod Baw npuaa NpaLUOaaE SheHTUBHG. AOND POSCM| HACTHHM GByAM YHCTHME, 3 HBBA CMAMHOK, HOHMI
B e st OGxi g0 BIARNTIA HAKKA,

2. 3anwime B HONGY BOgH TA 3ACHS AnA BH1ANSHEA HAKTy 00 Pl MAX (MAHCHMY M), Cieslgrowe s
BOAM T SCOGY MAE CTEROMTH 4:1; 31 AOAATHOBNG BKhOPMMLIEK SDEPTARTECE A0 IMCTEYHUIR sacoby
[LNA BHEANEHHA HAHWITY, JARICTE 3BC00Y AR BIRIANGHIA HAHMNY BI MIMETE BIRTH NHLOHHY [}
sacHia nprabaty o anteyil. TyT CRMBLAHOWEHHA BOGM Ti NAMOHIGT HUCAOTH MAE CTARNGNMTH \

3. foTpssyiodmcy NOOTPEMKA AR NDWITTYBARHA BCNPECcs BCTAHOBTL MeTanesy mEwy (Ge3

HEBM) TA EMHicTh, Hisn ATiTe Bogy 38 nporpamoss <NIPUMOTYBAHHA ECMPECD..

4. MNeapesaiime PErmATOR NBEY B NONCEMEHHA (MAN. 2(1), 38r0pWTLCA (HIMKaTop, Ta N 8| saumm

(puefimeinn 2 yHUiT) TOTiM EPEBEiTe DENTTOR NP B NOMTHEHHA [Man 2/3) Ta savenaiTe § comymg.

5. Mepeeaqim perynATOR NapH B NONCEEHHA (MaN. 24) Ta eMmycHalime nagy NPOTArOM 2 xemH, Mchs
LB sl T PEFYANTOR RAPM B MOAGHERE (MR, 23] T Heraime SyTsHuTs Npaiag. Zaneme a6
LA BHSANEHHA HAHWTY B NpANAA| NpMEanaHo Ha 15 XBunMH,

B. MepesamcTine npumiy T8 ws sisisys 3 pase NOBTORITE spoks 4-5,

7. Mo nepeseTh PEryATOR NADH B NOAKEEHEA (MAN 2/1) TA KHN'ATITb, NoEK BECH 38CH AR BAJANMHHA
HAHWITY ol CHINMHTRCA.

B. Micns weoro 3anmiTe B Konby BOIY 3-ni5 Hpasy A0 P MAX (MAHCHMANBGHMA) Ta roryime kaey (s
AoFaKre NegemaneHol Haon), Tps paam NoBTopite kpowe 4-5 [nig <ac snoxames ipoiy § s 15
EEAmH He Tpeda), Nicmn woro KEmn'ATITE, NOHK BCA BOJ0A HE CHIMYMTLER.

8, Nootopits Hpos B sinisyw 3 pade, wob Ty Gynm unc TN,

TEXHIYHI XAPAHTEPHMCTHHH
2308 - 507y + BOOEY

TEPMIH NPHUQATHOCTI: HE OEMEHEHHH.

Beane4Ha yTHalzauia
Blia MaHETE AONGUOMTH SANHETHTI AosHinAN

OoTpvmyATECH MICLBBE NPE BN YTINIBAWI BIHECTY HENDALICSMHE BREHTRYHE ORNBIHEHHA Y BILNCBIgHMR

LT i ROrD yTnisayil

Grp.

MODE D'EMPLOI DE CAFETIERE POUR EXPRESS/CAPPUCCING/ CAFETIERE

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Des mesures de shounbd dlémantaines, dor les suivantes, SWnmposent lors de Futilsation dun appangil

iladnque afin de réduire las risques d'incandia, de choc dectrique of de blessures
Lisazr toules les drsctives avamt Muilisation de la machins.

2. Na pas toucher les surlaces chawdes. Uiliser les poigrées ou las boutons.

3. Pour dviter toul risgue d' dectrocution, ni pas imménger ke cordon dectrigue, ni Sa fiche ni la maching dans
Faau ou fout autre Equide.

4. Une atlention particuliére @48 nécessain lorsque Fapparngil est ulilisé par ou & proximité des entanis.

5. Eteignez et débranchez I'appareil de la prise élecingque lorsquil n'est pas ulilisé of avant de ke natioyer,
Laisser refroidir avant dajouler ou d'enbiver des pidoes of avant de netioyer.

6. Me pas utlisaz l'appared si le cordon ou la fiche est endommageé, 5'il est défectueus, ou 5'l a subl quelgue
dommage que 58 soil. Pour ioute réparalion, ne retoumeaz Mappaneil gu'au plus proche centre de ndparation

agréd,

7. HE:B ulilisez Fappangil & Mebiar.

8. Me pas laissez le cordon pendre d'une table ou d'un complolr ou enirer an contact avec une surface
chauda

9. Me pas placez Fappaneil sur ou prés d'une cutsiniére ékactigue ou au Gaz ou dans un four chaulfé.

100 Pour déconnecter 'appared, meitez loubes kes commandes sur ol puis débranchez La prise du secieu.

11. Nutilisez cet appanail que pour Nemplol auquel | est desting.

12 A uliliser uriguement sur une surface solide & plane powr dviter un Mmangue d'sbration sous Fappansil.

13 S'assurar touows que ke bouchon de pression du réservoir d'eau ast bien fermé avant de mettre la
rraching en manche.

14. NE retirer e bouchon de pression gu'aprés dépressurisation totale. Voir la section “ATTENTION -

PRESSION".

15. AYERTISSEMENT : Pour réduine le risque de choc élecirigue, ne déposer aucun capol. Lappared ne
contien aucun composant riparable par Mutilisateur. Toute néparation ne doil #tne efectude que par une
parsonng qualifide.

16 Lutiisation d'acoessoires non recommandés par ke fabricant de Mappansil peul causer un incendis, une

ou des blessures corporalies.

1 il rhast pas desting aux personnes (entants inches) ayant des capacilés physiques, sensarielles
réduites ou un mangue d'expénence et de connaissance du produll, & moins quielles ne
sous ka garde drune personne pouvant kes surveiller.

18. Les enfanis dofvent &tre survedliés alin de s'assurer gu'ils ne jouwant pas avec cat appared.

CONSERVEZ LES PRESENTES INSTRUCTIONS

CONSIGNES SPECIALES RELATIVES AU CORDON D'ALIMENTATION
a) Un cordon dalmantabion coun (ou cordon détachable) est kowmi, alin de limider k& risgue guil samonila
ou qua qualkpu'un ne inkbuche dessus.
b} Des condons 4 alimentalion détachables ou des rallonges pewvent Slre ullisds 598 oM manipulds Bves
beaucoup de précaution,
£} Siun cordon d'alimentation détachabile long ou une rallonge es! ullsde :
1. Les caractéristiques du cordon d'almantation datachable ou de la mllonge dolvent de au moins
égales & calles de appareil
2. 5il'appared utilisa un ciible 3 fils dont un da mise & la terme, la mllonge élecirique doit Gt de mima
Type.
3. Le nouveau kong cordon dalimentation ne doit pas §re placd dans un endroil, comploir cu table par
exernple, od il risque diire pidling, accrochi cu tird accidenleliement {Surlout par les entants),
dy Cat appareil est muni d'une fiche polarisde (une des lames est plus large gue Nauing). Pour dibar fou
risque d'dectrocution, cefle hiche ne peul dbne insénike que d'une seuls manitoe dans une prise
5i les lames ne rentrent pas dans la prise dans un sens, irverses les lames. Silul'idnrfwlrlmh.uuurs
pas, prenes contact aves un dleciicien qualifid. Ne jamais démonter ou modifier 18 prse dune maniée ou
duna auim,

ATTENTION : PRESSION
Pous éwiler des dvantuslies brllures par la vapsur chauds, ne Jamais ouwnr & bouchon dé la chaudisas tant
quielle est sous pression. || faut dépressuriser d'albord.

Effectuer les opérations sulvantes pour dépressuriser :
1. Meafire & boulon sélscteur sur la position "0 el débrandcher Fappanei.
2. Ratirer la porte fitre o joder ka poudre de calé.
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3. Remedire la pone filire et vider la carale.
4. Meting ke bouton sélecteur de contrihe de vapeur sur la position “TASSES™ of sse la pression of Neau
résiguebe 5'évacuer dans lacarde jusqu 'l ce que e debil el le son s arméterd. Aprésert An'y a plus de pression,

INTRODUCTION

Fishcitations ! Vious venes d'acquiérir une caleliéng pour express/cappuccing. Cel appaneil exceplionngl a éls
CONGU POUr wous sarvir un déliciews exprass ou un cappuccing rapidement et de lacon pratique.
Lexpress ou le cappuccing ne se pripanent pas comme e cabé filtre ordinaine cela signifie que Mappareil
& express fonctionne sous pression et qu'll nécessite une attention particuliéne. Fouwr garantir vobre
sicunibd ot ung longévité de Fappangil, lises 1oubes les instructions, précautions, Memangues o Mrtissements.

CARACTERISTIGUE DU FRODUIT ET DESIGNATION DES COMPOSANTS (Voir image 1)

1. Bouchon de la chaudiing 5. Carale 8. Chaudidng
2. Bouton sélacieur de vapaur 6. Téte dinfuesion 10. Plateaiy résanoir
3, Tmein lumineux 7. Buse i vapeur 11, Basa

4. Porte filtre 8. Couvercla de camle

COMMENT PREPARE UN EXPRESS ET CAPPUCCING DE QUALITE A LA MAISON

Le café :

Lir carlié dewrinil étre fradchement moulu o noir. Du cabé pré-mouls ne retiendn toule 3 Saveur que pour T &
B jours, 4 condiion ou'il Soil consensd dans un réciplent A Nabni de lair 1 dans un endnoit sombre el frais. Ne
pis consarver au rbfrigéraleur ou au congdlieur.

1 a5t recommande de ne moudne kes grasnes gu'ay moment ol on s'appréte & fare kb cald. Les graines de cald
endormides dang un ricipient & Mabei de Fair conservent leur saveur pendant 4 semaines.

Le cafié moulu :

Il 5'agt d'une étape cruciale dans la préparation du Fexpeess af demands de Nexpérience. Le cald doll At

moulu fin, mais pas trop.

= Une bonne poudne doil &tre granueuse, lout comme ke sal ou le sable.

= 5ila poudre a5l rop fing, l'sau va couler & travers la poudre de calé, méme sous pression. La poudne
oilenue ressamble & de la tarine lorsquelie est irictionnéa antre les doigls.

cahé de lorme ovale ne S0M pas congeillés car la poudne oblenue Mest pas unilorme.

PREPARATION D'UN EXPRESS

1. [Retirer e cowsercle du résanoir en ke lournant & gawche. Vierser de l'eau appropride dans e résenoir &
Faide de la carade. No pas dépasser | capacitd maximum,

Remarque ;

* La carale est graduds en nombne de lasses, la capacté maximum du résenvolr d'eau est de 4 lasses. La
capacild minimum du réseroir T est de 2 |asess.

= Avani de remplr ke résarvoir d'eaw. assurez-wous gue Mappareil est débranché et le bouton vapeur est sur

la position (Fig. 2/3).

Femetiaz e couvercle du réservoir an place of loumez ke vers |a drole jusqu's ce guil soil verrouills.

. Metiez le fillre mélallique dans Menlonnoir mélalique, ajputez du calé moulu & laide de la cuilére de
dosage | une cuillse de dosage donne armaon Lne [asse da cald bien serré. Tassaz kegénement ka poudne
e cald,

: Sélectionnez la poudre de cald qui vous corvient pour prépaner les nombre de lasse souhailé,
Ie filtre metallque el gradués 2 &l 4 lasses.

4. Assurez-vous gQue ks saillies de 'enionnoi s'alignent avec les sllons de lappared, puls poussez
Fendonnoir dans Son emplacement & paric de la position INSERT™ pour e fiser dans la caletidre en le

fournant vers la gauche jusqu'a ce quil se vemoullle dans la position “LOCK.

Placez la carale au dessus du plvisay amovibie.

Branchez lappanell au secleur.

Tournaz e bouton vapaur & la position (Fig. 2M1). le timoin umineux §'allume, patieniez 2 minubes avant

du voir du caléd s'écouler.

7. Une fois vous avez oblenu voire calé, toumez le bouton vapeur & la position (Fig. 2/2), be témain lumineux
s'ébaint el la caleténe 5'Amdle, volre calkd esi pedle & présent. Puis ratirez |a caraie el lourmaz le bouton
vapaur i la position (Fig. 213) pour libérer la vapeur résicualle dans ke réservoir.

AVERTISSEMENT : Ne lisser pas la caletibre sans surwillance lorsqu'elle esi en marche, car il y des

imervantions manuelles parfols |

*  Silapoudre est trop grosse, 'eau & irvenss rop vibe, ne permetan nuuna-anhuumi
Utiliser un moulin 4 calé de gualité ou mouwdre de maniére que ka poudre obbenue soil unilorme.

w

o

B. Avant de retirer e Mbre métalligue et avant d'ouver ke couvercls du Feserwolr, AESLNEZ-VOUS qUE |8 résarvoir
sl dépressuriséd. Pour cela towmez dabord e boulon vapeur & la position (Fig. 2/3), la vapeur résiduelle
du réServoir Sefa evacude via |a buse a vapeur. Une Iois lg réservoir dépressurise, lasseg Mamonndir
maitaliique nelroidic avant de ke reliver @t d&'ourir ke couvencle du nésenoir.

9. Une jois le calé prépard, vous pouvez retisez Nentonnoir métaligue en ke ioumant & Goile, 81 vous pouvez
jeber be cabd résiduel comprirmeé par la bame de pression. Lasses-le refrosdic compliernent avant de le
nincer sous le robinel. (A chaque feation filre métalligue, vous devez remattre la bare de pression dans
s position griginale)

LAIT MOUSSEUX/PREPARATION DE CAPPUCCING

Un cappuccing est un cald express couronng de Lait mousseus.

Méthode :

1. Préparez d'abord du calé express dans une grands 1asse en suvant la méthode "PREPARATION D'UN
EXPRESS".

2. Remplssez un pot de lait pour chague cappuccing & prépaner, il est recommandé d'utliser du lait entsr
fraid (mon chaud !)

:':hmﬂilf-.l‘-ﬁl-Hpﬂﬂuﬂm‘ﬁi?ﬂtﬁlﬁﬂﬂnmwmmmhhilmmﬁﬂl
T,

3, Toumnaz e bouion vapeur i la position (Fig. 2/4), le témioin luminewx s'alluma.

4, Immerges la buse & vapeur deux centimélres dans MNeau, pendanl erviron 2 minules, pour que la vapeur
jailissant de la buse. Falles moussar la lait @n lournant [a buse e en ka déplagant de haut @n bas.

5. e bois termind, lournez be boulon vapeur & la posilion (Fig. 2/2) pour armdler la préparation de mousss.
PPuis relirez ke pot of lourmez ke boulon vapewr & la position (Fig. 273) powr libérer la vapeur risidualle dans
8 PESATVOIN.

Remarque : Netioyez la buse immédiatemant aprés utilisation & Faide dun chitlon hurmide toul an laisant

attention & ra pas 5o briler |

B. Verser e lait mousseux au dessus de Nexpress pour avoir volng cappuccing. Sucrez & wolonid ef
saUpoUGner la mousse de poudne de Cacan, S wous ke souhaibez.

we @ Mous vous recommandons de laisser Pappared refrolde avant une nouvelle préparation.
& cald sentira ke bridé |

ET CAUSES
Pmblbml Causes
L calé né SoM pas = Pas d'eau dans k& réservor
* Calé moulu trog fin

= Trop de calé dans b lilre
* Couvercle de chaudiére mal fixé, de la vapeur s'échappe
= Machine non allumés, ou non branchde

Le calé sort irop vite * Calé moulu trog gros.

= Pas assez do calé dans b filtre

Du calé 8'échappe du pore filtre « Porta Mire mal engaps comeciemant dans la &le dnlusion
* Poudre de calé Sur ke joint du parser & filire.
= Trop de calé dans le panser & fifre.

* Cafd trop tassd.

= Résarvoir d'eaw vida,
* Trop d'sau dans le rdseroir, pas despaoe pour i vapeur.
* Maching non alluméss.

Aucune vapeur vest géndrée

Du calé sor du tube & moussar * Rasarvoir d'eau vida ou & bas niveau, pas assez de pression

L kail mes! pas 85562 MOUSSeUR

FONCTION D'ARRET AUTOMATIQUE

La maching s'amiie atomaliquemant apris 25 minutes de lonclicnnement (préparation de ou praduction
de vapeur), il laut positionner e bouton sur PALSE ou OFF, puis ke repositionner sur "G ou = o pour qu'ele
5@ rematie on manche,

*Pas assaz de vapeur.
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HEI'I'O‘\'AGE DE LA CAFETIERE POUR EXPRESS/CAPPUCCING
Débranchez Mappansil du secieur.

2. Mefioyaz la busa & vapew immédalement apnas avoir moussd du lait of lassan! de la vapeur 5'échappar
pandant 1 ou 2 secondes. Nettoyer 1a buse & vapeur & Faide d'un chilfon humide. Utliser une aiguille pour
déboucher la busa si alle est bauchéa,

Au besoin, dévisser kb buss & vapeur &n k lownant & gauche & ladle de Nextrémild de ka cuilldee de
dosage. La buse & vapaur doit finde a sa place en la lournant & droite. Sewrez en ullisant une lorce
raisonnable & Fade de Mextrémild de la culline de dosage.

3. La carale, son couvercha, ke panier du fitre f plaleau d'égoutiement peuvent &tre laves dans de N'eau
savonneusa ou ne-vasssells i conditions qu'ils Sossnt placds au dermisr dtage.

AVERTISSEMENT : Ne plongesz pas la machine dans Feauw. MNe retiner pas ke bouchon de la chaudiéne
alors gue la maching est en marche. Voir la seclion “ATTENTION - PRESSION".

4, Le bouchon de la chaudiéne peut étre retind una fols. la chawdibe dépressurisée. Jelez Neau réskduelle par

lFouveriung siblué en haul du réseroir. Revissaz e bouchon.

Widez loujours 'eau résiduslie du réservoir aprés chague ulilsation

. Mafiopaz | blos & I'aide d'uwh chilfon humide. N'otilsa? pas de nettoyvants alrasils ou dé Impons & rdeunsr
car il vont rayer la finftion.

7. Ne lasser pas k& pore fille dans la 8e dinfusion. Ceci peul entraver & lonclionnament de la We
dinfusion el le porie fillre lors de la préparatbion de calé expeess.

mnmm:nesnemummx
. Pour garantir un bon lonchionnemant de la cafsticrs of prépaner des cald de toule saeur, il el que B
tuyauteria inbarne so0it propre, pour cela il détartrer ka cafetiére chagque 2 & 3 mois

2. Rempissez ke réservoir deau dune solution de délarrage jusquiau niveau MAX (4 parts d'eau pour un
jpart de détarrant, pour plus de détails voir ks instructions relatives au détartrant). Vous pouvez utiliser un
diétarirar ménager, de Macide citfique 4 bois pour cent par exemple (achetd dans une pharmacie).

3. Metiez la programme de préparabion de calé express, fixez Mentonnoir en mélal {sans poude) et la canale
en place. Préparation & eau salon “PREPARATION D'UM EXPRESS".

4, Toumaz ke bouton vagewr & la position (Fig. 2/1), e moan lumineux s'allume, ef préparesz deux 185565 &
cabé [erviron B0cl). Tourmnez ke bouton vapeur & la position (Fig. 273) et patienbez pendant 5 secondes.

la machine pandant au moins 15 minutes.

Redémanas la maching ol répélaz les dlapes 4 & 5 su moins 3 los

Toumnez le boulon vapaur & la position (Fig. 21) jusquia évacuation du détarirant.

. Puis eMectser une préparation de calé sans meline de poudre de calé svec de Neau au riveau MAX,
répataz las dlapes 4 et 5 au moins 3 lois (et palientez 15 minutes & I'élape 5). puis lalssez |a préparaton
S NBFrninger juSqu' dpuisament de Meau du résenair.

B. répétez létape B au moins 3 fols pour s'assuner que |a luyautede est nefioyéa,

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
230V - BOHz « BOOW

Mise au rebut dans le respect de I'envirennement
Vious pouver condiibuer & protéger Mersironnement | Il kaut respecter les riglementations locakes. La mise
en nebut de voire appareil dlectique usagd doit se fain dans un centre appropnd de iraitement des déchets.

=m

5. Toumez le bouton vapeur a la position (Fig. 2/4) e lalssez sorir de la vapeur pandant 2 m
tournez ki bouton vigeur & la position (Fig. 273) pour ambler la maching, laissez b détartrant 'Mfc( ;rp

IHSTMFGCIBNES?O&HE EL FUNCIONAMIENTO DE LA MAQUINA DE ESPRESSO/
CAPUCHINO/CAF

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando utilice electrodomésticas elictricos, siempre e deben tomar precaucionas bisicas para reducir al
rigsgo di ncendios, elbcinicas yo Bsionss a personas, b que inchuys:

1. Leer todas las instruccionas antes de utilizar la méaquina,

2. Nolocar superficies calientes. Utiizar las manijas o perilas.

3. |Para profegerse de descargas eléciricas, no sumerja los cables, enchules o la méguina en agua o an obro

Eqquida.

4, [Es necesario supervisar de cerca a los nifios cuando se usen electrodomésticos cerca de ellos.

5. Apiaguelo y descondclslo de i saida cuando no lo utilice y ames de impiaro. Penmita que se enfrie anes
da colocane o de sacarks plazas y anles de lmplario.

6. Mo opere @l elecrodoméstico con un cable o con un énchule dafiado, o despuds de gue Runciona
incormactaments, o de gue haya side dafado de alguna manera. Devisaha esle elecirodoméstico sdlo al
cenlin of Sericios aulorzado MAs CAcant Para S Feparacitn

7. Ho ko utilice an exierions.

B. Nodeje que &l cabla cuslgus sobre al borde de la mésa o del mastrador, ni Iogue las supedicies calienlas.

9. Mo cologue este elecirodomeéstico sobee un quemator calianie a Eas o aléctrico o en un homa encandido,
ni penca de allos.

10. Para desconaciario, gire &l control & la posician “of”. Luego, quite el anchile da la pared.

11. No utilice & eksctrodoméstico para obr uSe que no Saa & presvisho.

12, Wilicelo s4lo sobwe una superfics dura y plana para evitar la imermupcidn de la cinculacidn del aie por
debajo del elecindomistico.

13. Siemgre aseglnese de que la tapa de la caldera del tangue de agua esté apustada firmemente anles de
encender i maguina.

14. NO quite la 1apa de la caldera hasta que la presidin se haya liberado por complelo. Consulle la seccidn
“PRECAUCION: PRESION".

15, ADVERTENCIA: Para reducir el resgo de incendics ¢ de descargas ekéciricas, no quite ninguna cubkaria
de servicio. Mo conliena piezas inbernas que @l usuano pusda reparar. La reparacidn debe ser realizada

por personal aulorizado.
%ﬁh—nwmwwuwwwmnﬂmwm
ekicincas o lesiones a personas.
E ato no esld disefiado para su uso por pane de personas (incluidos nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reduckdas, o que presentan falla de experencia y conocimientos, salvo
quie 5@ les haya supenisado o S& les haya lomado en el uso dil aparalo por parle de una Persona
responsable de su seguridad.

18. S dabe Supsrvisar & 108 RAOS PAME ASAOURMISE LS NO JUBHAN SN & parats.
GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

INSTRUCCIONES ESPECIALES PARA EL SET DE CABLES

a) Se proporciona un cable corto pam la fuente de alimentacion (o un cable desmontable para la fuenta de
wm]umﬂmwimmhwmmmumm 0 S ropsscen con un cable

largo.

by Los cables desmontables mis largos para la fuenbs de alimentacion o los cables de eodensidn estan
disponibles y pueden ulilizarse s se tiene cukdade al hacerio.

£] Si @ uliliza un cabla lapo desmontable para la lueme de alimerlacion o un cables g edengidn:

1. La capacidad elécirica indicada del cable desmontable para la fuente de alimentacién o del cable de
exisnsadn debe comespandar, al manos, con ka del elecirndomistion.

2. 5 el slecirodomastico es del lipe de descarga a tierra. el cable de extensiin debe ser de descarga a
tiarra de 3 cables y

3. el cable mas largo debe ameglarse parm que no cusigue 08 la parte supenor del mostredor o de la mesa,
dis dande kas Aifas puedan trara o repazarss.

d) [Este slectrodoméslico tiene un enchule polarizado (una clavija es mas ancha que |a otra). Par reducir
ol fesgo de descargas eliciicas, esle enchule esth disefiado para encajar en una salida polasizada
solaments en una direcciin. S| el enchule no encaja en la salida por complato, imviénako. Si adn no encaja,
pongase en conlacio con un electicista calificado. Mo intente modiicar el enchule de ninguna manera.
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CUIDADO: PRESION
Para evitar posibles quemaduras por vapor y agua caliene, no abea nunca |a lapa de ka caldera misnras
exisia presion en la caldera. Quite toda la presion del primaro.

mmmummhumm

Ging &l sslecior & la posicidn "0° y dessnchule &l aparato.

Ratire ol soporte del filtre y elimine los granos de calé,

Vuelva a instalar ¢l soporie del filtro y la jarra vacia.

. Girg 8l selecior de control de vapor a la posicidn “copa® y deje que s8 drene completlamants ioda la
presion y ol agua residueal en la jarrs hasta que cese 1odo el fujo v el ruids. Ahora se ha eliminado &

A LB

INTRODUCCION

({Erhorabuenal Es el propietans de una calelera espresso/capuccing. Este elecirodomestion amoo ha sido
disefiado para oirecarie calé espresso/cappuccing de forma répida v practica.

Prsparar un cabd Bspresss O CAPPUCEND & My diféams di hacer una calé normal ya Que esta maguina
funciona a preskin y requiere una atencldn especial. Para asegurar su seguridad y una vida larga a esle
aparalo, roJamos lea 100as Las MSrUCCIoNes, PrechuCones, NOLAS y Mencionas.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO ¥ DIAGRAMA DE COMPONENTES (viase imagen 1)

1. Tapa del depdsito de agua de 4. smumm : muum
la calkdara a.

2. Selactor de control de vapor B. wmmm 10. Fhﬂﬂddlm

3. Luz indicadora 7. Tubo de espuma 11. Basa

COMO PREPARAR UM CAFE ESPRESSO0 Y CAPPUCCING DE CALIDAD CASA

El café:

El calé debe sar en grana fresco y de una varedad tostada oscura. El calé moldo previamente solo reliens
su sabor durante 7-8 dias. siempre gue 58 guarde en un mcipienbs al vacio @n una zona fresca y oscura, No
Io guarde en el congelador del Irigarifico.

Se mcomiondan granos antoros, para molenos justa anes de su uso. Los granos da cald
recipients &l vacio &8 pueden maniener hasta 4 semanas anbes de gue pendan su sabor. .

El molido:

Sa trala de un paso asencial en e procesa de hacer un calé espresso y lieva prictica. El calé debe estar

miokdo de korma fina, aungue no muy lina

= El molido comacto debe tener una apariencia arencsa, como la sal o la arena.

« §ielmolido es demasiado fino, el agua fuird a ravés dal caléd incluso bajo presiin. Esbe mobdo tiena una
apariencia de polvo y 58 parece a ka harina cuando se frota entre los dedos.

«  5iel moldo es demasiado grueso el agua Nuye a iraves del calé demasiade rapido evilando que se
axiraiga 1000 su sabor,

Asegirese de usar un molinilio de calidad o mudlels con una consisienca unilome en su molinillo espresss.

Mo sa moomisndan los molinibos de calé con lorma oval ya que su malide no a5 consisionte.

HACER UM CAFE ESPRESSO

1. Felire la cubena del deposito girandolo en sentido anlihorana. Viena b cantidad &8 agua adecuada an al
dapdsibo de agua con la jarm. No supers la capacidad micima,

Hota:

* La jarra presenta las marcas e ka taza; la capackiad del depdsilo maxima es igual a la cantidad de agua
de 4 marcas de taza. La capacidad minima del depésito e igual a ka cantidad de agua de 2 marcas de
1ars.

*  Anies de verier ol agua en o depdsito de agua, aseginese que of cable de alimenaciin estd desconectado
da la loma de comente y que el selactor de vapor e encuanira en |a posicitn (vhase Figura 2/3).

2. Vuela a colocar el depdsiln de agua en su posicidn giando |a fapa en sentido horarie hasta que 58
[ T
3. Cologue la malla de acero en al embudo metdico; afiada calé molido a ka malla de acers con una cucham

e meeddir; una cuchanda de calé en polvo puede hacer una taza de calé de alta calidad, Posteronments,
presione bian el cakéd molido con la apisonadora.

Nota: Seleccione el calé moldo que desea para hacer las 1azas de calé que desee; la malla de acern tiena

ura capacidad de 2 tazas y 4 macas de laza

4. Asegirese que los ubos del embudo se alinean con los surcos del aparabo; posteromante insede al

ambudo en la posicidn "INSERT" y puede fijar el embudo con fuerza a la calatera girdndolo en sentido

antibacario hasta que se bloques en ka posicien "LOCK”.

Cologue |a jama en la estanteria extralble,

. Enchule o cable de aliméntacion an la toma de oormanle.

Gire el selector de vapor a la posicidn (wiase Figura 21), y se luminam el indicador; espere durante 2
s y bended cali luyends.

7. Una vez que haya oblenido el caféd que deses, debe gimar el selector de vapor a la posicidn (Figura 2/2);
@l indicador s pagard y la caletera dejac de fundionar, @ calé esth B0 ahora, Poshemormaenta, retine la
jarma y gire & salector da control de vapor a la posicion (Figuma 273); elimine el vapor residual del depdsito,

ADVERTENCIA: jNo deje la calelera sin atender mientras hace cald, ya que a veces deba ponerda en

Tuncisnamanto &a knma manual!

B. Anles de retirar la malla de aoedn o abif la tapa del daptslo, asegiresa que sa libara la prasion del
dapdsito. El método e en primer lugar girar el selector de vapor a la posicidn (Figura 273); el vapor del
depdsito saldrd del disposilivo de espuma. Una vez que se ha liberado |a presidn y haya esperado a gue
la malla de acero 5@ enfrie, pueda retiar la malla de acem o abrir la tapa del depdsito

8. Una vez que haya linalizado de hacer calé, puede exirasr el embudo metdlico girandolo en senlido homanio
¥ postericrmante veriendo los residuos de calié con la malla de acens presionada por ka barra de presién,
Deje que se eniren complelamente; posiericrments, aclirelos con agua del grifo. (Cuando vuela a
martar la malla de acero, debe dar la vuelta a la barra de presidn hasta su posicidn original)

LECHE ESPUMOSA/HACER UN CAFE CAPPUCCING

Obtane un cald CApPUCEING cuandD cubwe Lna 1AFE & cald Bapresso con leche ESpUMGSA

Métoda:

1. Prepare un cald espresso primeno con un depdsite lo suficientements grande segan la parte *HACER UN
CAFE ESPRESSD",

2. Liene una jama con la cantdad de leche que deses Dara preparss Cada CAPPUCCIND; 58 |8 Mecomientda que

ﬂlhchlmawmurldﬂmiou{im caliontal).

el tamafio de la jarm, s¢ recomienda que el didmetno no Sea inderior a 70 = Smm, y lenga én
leche aumenta de volumen; asegurese que la altura de |a jarma es sufickenta.

3. Gire el salecior de vapor & la posicidn (Figura 204); el indicador se luminard,

4, Introduzca el dispositive para hacer espuma en la leche a aproximadaments dos centimelros, y tras
aproximadaments 2 minubos, sakdrd vapor del depositive para hacer espuma. Haga espuma en la lecha
maviendo el recipieme de amiba a abajo

5. Cuando se alcance la finalidad que se requiera, puade girar o selecior de vapor a la posician (Figura 212)
para detener 1 espuma. Posteriorrmenbs reting |a jara v gire el selector de vapor & la posicidn (Figura 2/3)
jpara liberas el vapor residual del depdsita.

Hota: jLimpia la sakda de vapor con una esponja imeda inmedalamenis después de que se delenga la

pENeracitn de vapar, pen 1enga culdada én No causarss kiones!

6. Vieda la lache espumosa en el calé espresso preparado; &l calé cappuccing estd listo. Endiicslo & su
gusto v i ko desea, pubmrice [ espuma con un poco de cacao en pohe,

Hota: Le recomandamos que deje que el apanalo se enlfrie ares de voher a hacer calé. En caso contrano se

puade producir wn olor 8 quemado en su calé espresso.

ESPANOL



ESPANOL

PROBLEMAS ¥ CALUSAS
Problema Causas
Mo sale el calé = Mo hay agua en @l depdsilo.
= E| cald molido a3 demasiads fino.
= Hay demasiado calé en al it
* La lapa de la caldera no @5l asegurada y S escapa el vapor.
* Mo sa ha encendide o enchufado la miquina,
El cabé sale demasiado rapida = El calé molido es demasiado basio.
= Mo hay suficierie calé an la cesta dal fijtro,
El cabi sale alrededor * El soporie del b no estd inserado en el cabezal de

dal soporte dal fillrg

produccién de fomma comecta.
* Hay granos dé cald aksdador dal borde de la cesta dal fitro.
*Hay demaslado calé en la cesta ded filtro.
« 5o ha aplastado ol cald con demasiads luarzs

Mo 58 paneda vapor

* El depdsito de agua asia vacio,

« Hiry démasiada agua en & deposio v no hiy espacio para &l
WapT.

* La maquing no estd encendida.

El cadé saipica por encima dal pilamo

+El depisite de agua esld vacke o estd bajp y no hay peresiin
suficierse.

La ache no bena espuma

+ Mo hay vapos.

suliciente bras hacerla aspuma

FUNCION DE APAGADO AUTOMATICO
5i la unidad hace calé o crea vapor durante 25 minuios, la unidad se apagari automdticamente; debe girar

el dial a la posicidn de PALISE o OFF; posteriormenta gire &l dial “=3" a la posicidn o a la
wnidad vohsrl a hacer calé o a crear wapor.

LIMPIEZA DE LA CAFETERA ESPRESSO/CAPPUCCING
1.
2

Desenchule el cable de akmeaniaciin del aparabo.
Limpie ka boguilta de vapor inmediatarmente despuis de hacer espumi en ka leche y depe que of aparato
produzea vapor duranbe oiros 1-2 segundos, ko que kmplard la boquila, Limpse 18 boguila con un pafo
humérdo. Limpie la boguilla con una aguja s lodavia estl blogueada.

5i lueva necesan, S8 puede desatornillar ka boquila de vapor en direccidn antihorana usando el exirems
de la cuchar de medicidn y posteriorments se puede limpiar, La boquilla debe volverse a alomillar an
diracckin horaria. Apriéiela usando una fuerza razonable con el extreme de la cuchara de medicikdn qua s
adjurita.

. La jarra, la lapa de la jara. la cesta del filire v la bandeja de gobeo se pueden lavar con agua [abonosa o
linvwvajllas.

colocarse an la bandeja superior dal
PRECAUCION: No sumaria |a méquing en sgua. Mo retire |a tapa oe la calders mienias la maguing sa
encusnin bajo prasion. Vidase k seccidn PRECAUCION CON LA PRESION.

. Una vez que =& ha liberado la presidn, ratine la tapa de la caldena. Elimine el agua restants a través e ka

abartura superior del depdsilo de agua, Vusha a atomillar en su lugar ka tapa de la caldera.

Vacie siemgre el depdsilo de agua anire usos,

Limpie la cancasa con un paio suave y homedo. No use limpiadones abrasivos 0 estropajoes ya que rayarin
&l Beabato.

. Mo guarde el soporte del filro en el cabezal de preparacicn. Esto pusde alectar negativaments el asiento

anire &l cabazal de preparacion y @l sopore del (i MEaniras prepana un cakh espresss.

LIMPIEZA DE LOS DEFOSITOS MINERALES

1.

Para assgurarse qua la calelen funciona de forma eficiente, que las conducciones intermas astin limpias
y oblenar el mejor sabor del calé, debe elminar los depdaitos de minerakes gue S8 deposian cada 2-3
TSRS,

. Liene el depdsilo con agua y desincrustador hasta el nived MAX (la proporcion de agua y desincrusiador

s de 4:1; los detalles hacen melerencia a las insinucciones del desincrustador, Rogamos use un
“desincrustador domastico”; puede usar Acido citico (gue sa obliens an farmackas y droguerias) en lugar
dal desincrustador (una cenlésima parie do agua y tres partes de dcida citrica),

. Giire &l selector de vapar a |a posician (Figura 211); se lluminard el indicador y haga

Seqgin e programa de & calelers espresso, cologue & embudo meldlos (sin calé molide en al mismo) y
I jarra (mita) an su lugar. Propare agua segon of matodo "HACER CAFE ESPRESSO",

dos tazas de cale
{aprcimadamants 2 ongas), Postericrmente, gine el selector de vapor a la posicidn (Figura 2/3) y espam 5
saguUndos.

. Giirg ol selector de vapor a ka posicin (Figura 24) y haga vapor duranie 2 minuios; poslesionmanta gine

@l salecior de wvapor a la pesicidn (Figura 273) para delerer ka unidad inmadiatamente; haga ue los
desincrustadores se deposilen en la unidad al mends 15 minuios,

Wuehva a reimciar la unidad y repita los pasos 4-5 al meanos 3 vecas.

Powmgn ol selector de vapor a la posicién (Figura 2/1) para hacer of calé hasta que no queden

Puwm haga calé ($in calé molida) con el agua del depdsito en ol nivel MAX; repita los pasos 4-5
3 vecas (Ho 85 NECESANG esperar 15 minutos en &l pase 5); daspids haga cald hasta que no quede Agua
on of dopdsito.

. Repita s pascs hasta el B al menos 3 veces para aseguranse que las conducciones estin limpias.

CARACTERISTICAS TECNICAS
ZIOV ~ BOHz » BOOW

Eliminacién cumpliendo con gl medio ambiente

|Pusde ayudar a proteger el medo ambenie!

Por favor, recuarde rspatar la normativa local: entregue los equipos eléciricos que na funcionen an un cantro
de neciclaje adecuado.

“McGrp.Ru
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