PLANETARY MIXER

Model: Galaxy Gourmet
HPM-1300WHBK

e Power: 1000 W
e 10 speeds
e Accessories: whisk, dough hook, kneading blade




1. INTRODUCTION

|

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Planetary mixer

Accessories: whisk, dough hook, kneading blade
User manual

Certificate of warranty

VYV

Declaration of conformity

3. SAFTEY MEASURES

Before using the electrical appliance, the following basic precautions should always be followed including
the following:

1. Read all instructions.

2. Before use, check that the voltage of your wall outlet corresponds to the one on the rating plate which is
on the bottom of the appliance.

3. Do not operate the appliance with a damaged cord or after malfunction or has been damaged in any
manner.

4. Do not let cord hang over edge of table or counter or hot surface.

5. Do not immerse cord or the body of mixer into water as this would give rise to electric shock.

6. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent or a similarly
qualified person in order to avoid a hazard.

7. Close supervision is necessary when your appliance is being used near children or infirm persons.

8. Do not place an appliance on or near a hot gas or on a heated oven.

9. Never eject beaters or dough hooks when the appliance is in operation.

10. Do not leave the mixer unattended while it is operating.

11. Unplug from outlet while not in use, before putting on or taking off parts, and before cleaning.

12. The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause fire, electric shock,
or injury

13. Remove beaters from mixer before washing.

14. Always check that the control is OFF before plugging the cord into wall outlet. To disconnect, turn the
control to OFF, then remove plug from wall outlet.

15. Avoid contact with moving parts.
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16. Keep hands, clothing, as well as spatulas and other utensils away from beaters during operation to
reduce the risk of injury to persons, and/or damage to the mixer.

17. Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended before assembling,
disassembling or cleaning.

18. This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children.
19. Switch off the appliance before changing accessories or approaching parts which move in use.

20. This appliance is intended to be used in household only.

4. PRODUCT DESCRIPTION

’: | | Head release switch
Lower output port .“" O | | Speed knob

Dough hook  Beater \ . —Bowl lid

—

Steel bowl

5. USING THE APPLIANCE

Before first use, carefully unpack the appliance and its accessories and remove any package material or label
or stickers, then check the appliance and its accessories and ensure they are complete and good in condition.

Clean the appliance and its accessories following the instructions in “CLEANING AND MAINTENANCE”. After
cleaning, assemble the desired accessory according to your requirement. Before assembling, make sure that
the appliance is unplugged and the speed knob is turned to the "0" position.

The appliance is equipped with three output ports for being attached with differentaccessories.

1. Lower output port: It is used for being attached with the mixing accessories such as beater, dough hook or
whisk. Beater is used for making heavy mixtures, dough hook is used for kneading dough and whisk is used
for whipping cream or whisking egg white.
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(1) Turn the “Head release switch” clockwise for 90°to make the head stay at the release status, then lift the
head upwards until it is locked well in position.

(2) To install the accessory onto the lower output port, firstly make the groove of the accessory align with
the fixing pin of the lower output port shaft and then insert the accessory into the lower output port, then
push the accessory upwards and rotate it clockwise to fix the accessory onto the fixing pin of lower output
port shaft (see Fig.1).

To detach the accessory, firstly push the accessory upwards and then rotate it anticlockwise, then remove it
out of the lower output port.

NOTE: The accessory must be completely locked onto the lower output port, otherwise, it may fall off during
operation to cause risk.
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Fig.1

Place the bowl on the base and rotate it clockwise to fix it well in position (see

(4) Turn the “Head release switch” clockwise for 90°to make the head stay at the release status, then press
the head downwards until it is locked well in position

(5) Place the bowl lid onto the steel bowl.

Dough hook/Beater/Whisk

1. Follow the above operation to install the desired accessory onto the lower output port.

Before assembling, make sure that the appliance is unplugged, and the speed knob is turned

to the "0" position.

2. Add the ingredients required into the steel bowl, refer to the section of “RECIPES” for the detail of
ingredients.

3. Connect the appliance with power source.

4. Select the desired speed by the speed knob. There are ten speeds for selection. After selecting the desired
speed, the appliance starts to run at the selected speed.

WARNING: Do not insert the knife, metal spoon or fork into bow! during working.

NOTE: The maximum working time per time shall not exceed 10 minutes and minimum 30-minute rest time
must be maintained between two consecutive cycles. When kneading dough, suggest selecting the speed 1
for kneading for 30 seconds to 1 minute firstly, and then select the speed 2 for kneading for 4-5 minutes to
obtain a better kneading result.

NOTE: During kneading, some flour may be adhered on the inside of the bowl, you shall firstly turn the speed
knob to “0” position and then unplug the appliance, then remove the bowl! cover, scrape the flour on the
inside wall of bowl by a spatula, finally, operate the appliance again.

NOTE: Ingredients can be added through the opening of the steel bowl lid during working.

5. After finish working, turn the speed knob to “0” position and then unplug the appliance.

6. Remove the bowl lid, turn the “Head release switch” clockwise for 90°to make the head stay at the release
status and then lift the head upwards until it is locked well in position.

7. Scrape the food adhered on the accessory by a spatula.
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8. Push the accessory upwards and rotate it anticlockwise at the same time to remove the accessory out of
the lower output port.

WARNING: Make sure that the speed knob is turned to “0” position and the appliance is unplugged before
detaching or contact the accessory.

NOTES:

(1) The appliance can not be operated for more than 1minute continuously or the amount
of food to be processed each time shall not exceed 0.5kg.

(2) Do not remove the vegetable cutter from the front output port during operation.

6. After finish working, turn the speed knob to “0” position and then unplug the appliance.

6. CLEANING AND MAINTENANCE

1. Unplug the appliance and wait it completely cool down before cleaning.

Caution: the mixer cannot be immersed in water or other liquid.

2. Wipe over the outside surface of the head and base with a dampened cloth and polish with a soft dry
cloth.

3. Wipe any excess food particles from the power cord.

4. Immerse the bowl, beater, spatula, dough hook and whisk in warm soapy water for complete cleaning.
Then rinse under running water and wipe dry. They also can be placed in the dishwasher.

1. Refrigerated ingredients, such as butter and eggs, then should be at room temperature before mixing
begins. Set these ingredients out ahead of time.

2. To eliminate the possibility of shells or deteriorated-off eggs in your recipe, break eggs into separate
containers first, then adding to the mixture.

3. Do not overbeat. Be careful that you only mix/blend mixtures until recommended in your recipe. Fold
into dry ingredients only until just combined. Always use the low speed.

4. Climatic conditions. Seasonal temperature changes, temperature of ingredients and their texture
variation from area to area all play a part in the required mixing time and the results achieved.

5. Always start mixing at lowest speed. Gradually increase to the recommended speed as stated in the
recipe.

1. Dough

Ingredients:

High-gluten flour: 800g

Water: 456¢g

Operation:

Select the dough hook. Firstly, run the appliance under the speed setting 1 for 1 minute,

and then turn the speed knob to speed setting 2 and for 4 minutes. The maximum working time is 9 minutes.
(Note:The flour to mix is max 2150g per time.)

2. Cake
Ingredients:
Self-raising flour : 300g
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Whole milk: 45g

Butter: 30g

Egg: 6pcs

Icing sugar: 240g

Salt: 4g

Vanilla extract: 5g

Operation:

Select the beater. Firstly, cut the butter into small pieces and heat it to make it be softened.

Put all the ingredients into the clean bowl, then turn the speed knob to the low-speed setting and make the
appliance run under the low-speed setting for 1 minute, and the make the appliance stop working and scrape
the unprocessed food with a scraper. And make the appliance run under the medium speed setting for 4
minutes, then mix the food together and put the mixture into a cake box.

3. Whisk egg white

Ingredients:

Egg white: 120g

Operation:

Select the whisk. Put the fresh egg white into the bowl and make the appliance run under the maximum
speed setting for 2-3 minutes.

TECHNICAL DATA

Voltage 220-240V~50Hz
Power 1000 W

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.
Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro
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Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and
product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to
make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission
from NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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MIXER PLANETAR

Model: Galaxy Gourmet
HPM-1300WHBK

e Putere: 1000 W
e 10 viteze
e Accesorii: tel, carlig si paleta framantare
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Mixer planetar

Accesorii: tel, carlig si paleta framantare
Manual de utilizare

Certificat de garantie

VY VYV

Declaratie de conformitate

3. MASURI DE SIGURANTA

nainte de utilizarea aparatului electric, trebuie respectate urméatoarele masuri de precautie de baz3, printre
care:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Tnainte de utilizare, asigurati-va c3 tensiunea furnizata de priza de perete corespunde cu cea indicata pe
placuta cu date tehnice situata pe baza aparatului.

3. Nu utilizati aparatul cu cablul de alimentare deteriorat, daca prezinta defectiuni sau daca a fost avariat.
4. Nu |asati cablul electric sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de bucatarie, nici sa intre in contact
cu suprafete fierbinti.

5. Nu introduceti cablul de alimentare sau corpul mixerului in apd, deoarece aceasta poate duce la
electrocutare.

6. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul sau de service sau de persoane cu o calificare similara.

7. Stricta supraveghere este necesara atunci cand aparatul dumneavoastra este folosit in preajma copiilor
sau a persoanelor infirme.

8. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau pe un cuptor incalzit.

9. Nu scoateti paletele si carligele pentru framantat atunci cand aparatul este in functiune.

10. Nu lasati mixerul nesupravegheat in timp ce acesta este Tn functiune.

11. Scoateti aparatul din priza atunci cand nu este folosit, Tnainte de a fi curatat si Tnainte de montarea sau
demontarea accesoriilor.

12. Utilizarea de accesorii care nu sunt recomandate sau vandute de catre producator poate avea ca rezultat
provocarea unui incendiu, electrocutarea sau vatamarea.

13. Scoateti paletele din mixer inainte de spalare.
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14. Asigurati-va de fiecare data ca selectorul este in pozitia OFF inainte de a introduce stecarul in priza de
perete. Pentru deconectarea de la sursa de alimentare, rotiti selectorul la pozitia OFF si scoateti stecarul din
priza.

15. Evitati atingerea componentelor aflate Tn miscare.

16. In timpul functiondrii aparatului, nu atingeti paletele cu mainile, hainele, spatule sau alte ustensile, pentru
a reduce riscul de vatamare corporala si/sau deteriorare a mixerului.

17. Daca aparatul este lasat nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare, deconectati-|
intotdeauna de la sursa de alimentare.

18. Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copii. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana
copiilor.

19. Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare cu energie electrica Tnainte de a schimba
accesorii sau de a va apropia de piesele care se misca in timpul functionarii.

20. Acest aparat este destinat numai uzului casnic.

21. Pastrati aceste instructiuni.

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

= |
b-,_'..
N 1 Buton pentru deblocare
Soclu de conectare inferior l'k' v |
| __-’ \ Buton trepte viteza
‘{ .
Carlig pentru framantat Paleta Tel \
o ‘w3 — Capacul vasului de procesare
1 Vas din otel

5. UTILIZAREA APARATULUI

Tnainte de prima utilizare, despachetati cu atentie aparatul si accesoriile acestuia, indepartati materialele de
ambalare, etichetele si autocolantele, apoi verificati aparatul si accesoriile si asigurati-va ca sunt in stare
buna.
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Curatati aparatul si accesoriile acestuia, urmand instructiunile din sectiunea ,,CURATARE SI INTRETINERE”.
Dupd curdtare, montati accesoriul dorit in functie de cerintele dumneavoastra. Tnainte de montare, asigurati-
va ca aparatul este deconectat de la sursa de alimentare cu energie electrica si ca butonul pentru reglarea
vitezei de functionare este la pozitia ,0”.

Aparatul este prevazut cu trei socluri care permit conectarea accesoriilor.

1. Soclul de conectare inferior: Acesta se utilizeaza pentru conectarea accesoriilor de amestecare, cum ar fi
paleta, carligul pentru framantat sau telul. Paleta se utilizeaza pentru realizarea de amestecuri grele, carligul
se utilizeaza pentru framantarea aluatului, iar telul pentru a bate frisca sau albusuri.

(1) Rotiti ,,Butonul pentru deblocarea capului multifunctional” in sensul acelor de ceasornic la 90°, apoi
ridicati capul multifunctional pana cand acesta se blocheaza in pozitie.

(2) Pentru a conecta accesoriul la soclul de conectare inferior, aliniati mai intai canelura accesoriului cu stiftul
de fixare de pe axul soclului de conectare inferior, introduceti accesoriul in portul de conectare inferior, apoi
impingeti accesoriul in sus si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a-l fixa pe stiftul de fixare de pe axul
soclului de conectare inferior (consultati Fig. 1).

Pentru a detasa accesoriul, impingeti-l mai intai in sus, apoi rotiti-l in sens contrar acelor de ceasornic, dupa
care scoateti-l din soclul de conectare inferior.

OBSERVATIE: Accesoriul trebuie s fie complet blocat in soclul de conectare inferior. in caz contrar, acesta
poate cadea in timpul functionarii, generand riscuri.

Fig.1

(3)Puneti bolul pe baza, apoi rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a-l fixa corespunzator in pozitie.

(4) Rotiti ,,Butonul pentru deblocarea capului multifunctional” in sensul acelor de ceasornic la 90°, apoi
apasati in jos capul multifunctional pana cand acesta se blocheaza in pozitie.

(5) Puneti capacul pe bolul de otel.

Carligul pentru framantat/Paleta/Telul

1. Urmati procedura de mai sus pentru a conecta accesoriul dorit la soclul de conectare inferior.

Tnainte de montare, asigurati-va cd aparatul este deconectat de la sursa de alimentare cu energie electric si
ca butonul pentru reglarea vitezei de functionare este la pozitia ,0”.

2. Adaugati in bolul de otel ingredientele dorite. Consultati sectiunea ,RETETE” pentru detalii privind
ingredientele.

3. Conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie electrica.

4. Selectati viteza dorita cu ajutorul butonului pentru reglarea vitezei de functionare. Sunt disponibile zece
viteze de functionare. Dupa selectarea vitezei dorite, aparatul incepe sa functioneze la viteza selectata.
AVERTISMENT: in timpul functionarii produsului, nu introduceti in bol cutite, linguri sau furculite.
OBSERVATIE: Durata maxima a unui ciclu de functionare nu trebuie sa depaseasca 10 minute, fiind necesara
o pauza de cel putin 30 de minute intre doua cicluri de functionare consecutive. Atunci cand framantati aluat,
va recomandam sa selectati mai intai viteza 1 pentru framantare timp de 30 de secunde pana la 1 minut, iar
apoi sa selectati viteza 2 pentru framantare timp de 4-5 minute, pentru ca framantarea sa fie mai eficienta.
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OBSERVATIE: In timpul framantarii, fiina se poate lipi de peretii interiori ai bolului. Tn acest caz, rotiti butonul
de reglare a vitezei de functionare la pozitia , 0”, deconectati aparatul de la sursa de alimentare, apoi scoateti
capacul bolului si razuiti cu o spatula faina de pe peretii interiori ai bolului, dupa care puteti pune din nou in
functiune aparatul.

OBSERVATIE: Ingredientele pot fi adaugate prin orificiul din capacul bolului de otel in timpul functionarii
aparatului.

5. Dupa utilizare, rotiti butonul de reglare a vitezei de functionare la pozitia , 0” si deconectati aparatul de la
sursa de alimentare.

6. Scoateti capacul bolului, rotiti ,,Butonul pentru deblocarea capului multifunctional” in sensul acelor de
ceasornic la 90°, apoi ridicati capul multifunctional pana cand acesta se blocheaza in pozitie.

7. Razuiti alimentele lipite de accesoriu cu ajutorul unei spatule.

8. Impingeti accesoriul in sus si rotiti-l in acelasi timp in sens contrar acelor de ceasornic, pentru a-l scoate
din soclul de conectare inferior.

AVERTISMENT! Tnainte de a detasa sau atinge accesoriul, asigurati-va ca butonul pentru reglarea vitezei de
functionare este la pozitia ,0” si ca aparatul este deconectat de la sursa de alimentare cu energie electrica.

OBSERVATII:

(1) Aparatul nu poate functiona mai mult de 1 minut continuu sau cantitatea de alimente care poate fi
procesata la fiecare ciclu de functionare nu trebuie sa depaseasca 0,5 kg.

(2) Nu scoateti accesoriul pentru tocat legume din soclul de conectare frontal in timpul functionarii
aparatului.

6. Dupa utilizare, rotiti butonul de reglare a vitezei de functionare la pozitia ,0” si deconectati aparatul de la
sursa de alimentare.

6. CURATARE SI INTRETINERE

1. Tnainte de curatare, deconectati aparatul de la sursa de alimentare si asteptati ca acesta s se raceasca.
Atentie: Nu introduceti mixerul in apa sau in alte lichide.

2. Stergeti suprafetele exterioare ale aparatului cu o lavetd umeda, apoi cu o laveta moale si uscata.

3. Stergeti resturile de alimente de pe cablul de alimentare.

4. Pentru o curatare completa, introduceti bolul, spatula, carligul pentru framantat si telul in apa calda cu
sapun. Apoi clatiti componentele sub jet de apa si stergeti-le. Aceste componente pot fi spalate si in masina
de spalat vase.

1. Ingredientele refrigerate (cum ar fi untul si oudle) trebuie sa fie la temperatura camerei fnainte de a incepe
omogenizarea acestora. Stabiliti din timp ce ingrediente doriti sa utilizati

2. Pentru a elimina posibilitatea aparitiei cojilor sau a oualor stricate in reteta dumneavoastra, spargeti ouale
intr-un recipient separat, apoi adaugati-le in amestec.

3. Nu amestecati ingredientele excesiv. Aveti grija sa amestecati/omogenizati ingredientele doar pentru
durata recomandata in retetd. Amestecati ingredientele uscate pana cand acestea se incorporeaza. Utilizati
intotdeauna setarea pentru viteza redusa.

4. Conditii de mediu. Schimbarile de temperatura sezoniere, temperatura ingredientelor si variatia texturii
acestora de la o zona la alta joaca un rol important pentru stabilirea duratei de amestecare necesar si pentru
obtinerea rezultatelor dorite.

5. Tncepeti de fiecare datd omogenizarea ingredientelor la vitezd micd. Mariti treptat viteza pana la cea
recomandata in reteta.
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RETETE

1. Aluat

Ingrediente:

Faina cu continut ridicat de gluten: 800g

Apa: 456g

Operatiune: se pune in functiune:

Selectati carligul pentru aluat. n primul rand, puneti aparatul in functiune la viteza 1 timp de 1 minut, si apoi
rotiti butonul de viteza la viteza 2 si timp de 4 minute. Timpul maxim de lucru este de 9 minute. (Nota: Faina
maxim 2150g).

2. Tort

Ingrediente:

Faina: 300 g

Lapte integral: 45g

Unt: 30g

Oua: 6 bucati

Zahar pudra: 240g

Sare: 4g

Extract de vanilie: 5g

Mod de utilizare:

Utilizati paleta. Taiati mai intai untul in bucati mici si incalziti-I pentru a-l inmuia.

Puneti toate ingredientele in bolul curat, rotiti butonul pentru reglarea vitezei de functionare la o pozitie
pentru viteza redusa si ldsati aparatul sa functioneze la viteza redusa timp de 1 minut, apoi opriti aparatul
din functiune si razuiti cu o racleta alimentele neprocesate. Lasati aparatul sa functioneze la viteza medie
timp de 4 minute, apoi amestecati alimentele si puneti amestecul intr-o cutie pentru prajituri.

3. Albusul de ou

Ingrediente:

Albus de ou: 120g

Mod de utilizare:

Utilizati telul. Puneti albusul proaspat in bol si Iasati aparatul sa functioneze la setarea pentru viteza maxima
timp de 2-3 minute.

SERVICE SI ASISTENTA PENTRU CLIENTI

Utilizati numai piese de schimb originale.
Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.

......

DATE TEHNICE \

Tensiune de alimentare 220-240V~50Hz
Putere 1000 W

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd Tn ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro
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Eliminarea deseurilor in mod responsabil fata de mediu

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate
cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand
numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor
detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul
prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.

Importator: Network One Distribution

Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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[lhaHeTapeH MmUKcep

Mopgen: Galaxy Gourmet
HPM-1300WHBK

e MouwHocT: 1000 W
e 10 cropocTH
e Akcecoapu: 6bpKanKa, KyKa M 10naTka 3a MeceHe
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1. BbBEAEHUE

Mona npoyeTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLIMUTE U 3ana3eTe HapbyHUKA 3a ObaeLm CrpaBKu.

To3M HapbyHMK MMa 3a Uen Aa Bu npepoctaBu BCUUKM HEOBXOAMMMUM MHCTPYKLMKW MO OTHOLLEHME Ha
WHCTaAUpPaHEeTO, U3M0/13BaHETO U NOAAbPKAHETO Ha ypeaa. MNpeau uHcTaanpaHe U M3Noa3BaHe Ha ypeaa, ¢
uen npasuaHa 1 6esonacHa ynotpeba Ha ypeaa, Mons npoyeTeTe BHUMATENHO TO3M HaPBbUYHUK C MHCTPYKLUM.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

MNnaHeTtapeH MmuKcep
HapbuHuK 3a ynotpeba

AKcecoapu: 6bpKasika, KyKa U IonaTKa 3a meceHe
CepTtuduKar 3a rapaHuusa

VY

AeKnapauuma 3a cboTBeTCTBUE

3. XAPAKTEPUCTUKHU

Mpeay “3non3BaHe Ha eNekTpuYeckus ypes TpAabsa Aa ce CnasBaT c/iefHUTE OCHOBHM NpPeanasHn MepKu:
1. MpoyeTeTe BCUUYKM UHCTPYKLUN.

2. NMpean ynoTpeba yBepsBaliTe ce, Ye eNEKTPUYECKOTO HaMNpeKeHne Ha KOHTaKTa CbOTBETCTBA Ha TOBA HA
TabenkaTa c TEXHNYECKUTE JAaHHW, HAMMPALLLA Ce BbPXy OCHOBATA Ha ypefaa.

3. He n3nonsgaiiTe ypena, ako 3axpaHBawmAT Kaben e nospeneH, ako ypeabT MMma gedbektn unum e bun
nospeaeH.

4. He ocTaBailTe eneKTpuyeckua Kaben ga BMCM Hag pbba Ha mMacaTa MAM Aa KOHTAKTyBa C ropeLum
NMOBBPXHOCTH.

5. He nocrassaiite 3axpaHBawma Kaben nam Kopnyca Ha MUKCepa BbB BOAa, 3alL0TO TOBA MOXe Aa AoBeae
[0 TOKOB yAap.

6. C uen npefoTBpaTABaHe HA ONACHOCTU, aKO 3aXPaHBALWMAT Kaben e nospeseH, TpAbBa Aa ce NnogMeHuU oT
NnpousBoOAMUTENA, OT HEFOBUS CEPBU3EH NPeACcTaBUTEN UK OT INLA € NoA06Ha KBanduKaums.

7. Heobxoammo e cTporo HabatoaeHue, Korato BawmaT ypes ce nanonsea B 611M30CT 40 Aela UAU UHBAIUAN.
8. He nocrassiiTe ypeaa BbpXy UAM A0 ra30Ba ropesika uau Bbpxy HarpsTa ¢ypHa.

9. He n3Baxpgalite 6bpKaNKMTE U KYKUTE 38 MECEHE Ha TECTO TOraBa, KOraTo ypeabT € BK/IOYEH.

10. He ocTaBAaiTe MUKcepa 6e3 HabntogeHMe A0KATO e BK/IIOYEH.

11. U3BaaaitTe ypena OT KOHTAKTA ToraBa, KoraTo HAMA Aa ro M3nos3sBsaTe, Npeau Aa 6bae NoYMCTeH Uan
npean MOHTAX WM AeMOHTaX Ha akcecoapuTe.

12. 3non3BaHeTO Ha akcecoapu, KOUTO He ca NPenopbYBaHM UAW NPOAABAHN OT NPOU3BOAMUTENA, MOXKE [a
MMa KaTo pe3ynTaT Bb3HWKBAHE Ha NOXKap, TOKOB yAap UM TefiecHa noBpesa.

13. U3BaxkpanTe 6bpKaNKUTE OT MUKCepa Npean U3MUBAHE.
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14. YBepsiBalTe ce BCEKM MbT, Ye CENEKTOPBLT Ce HamuMpa Ha nosunumsa "OFF" npeau ga nocraBuTe wencena B
CTEHHWA KOHTAKT. 3a M3KNOYBAHE OT U3TOYHMKA 3a 3aXpPaHBAHE C eNleKTpoeHeprua, 3aBbpTeTe ceeKTopa Ha
nosuuusa "OFF" u u3BageTe wencena oT KOHTaKTa.

15. U36srBanTe 4OKOCBAHETO HAa ABMMKELLUTE C& KOMMOHEHTH.

16. MNo Bpeme Ha PyHKUMOHUpPAHE Ha ypeaa He AO0KOCBanTe bbpKaiKknUTe ¢ pbue, APEXM, LWNATYAU UK APYTU
npubopu, 3a Aa ce HaMaM PUCKa OT TEJIECHO HapaHsABaHe U/Uan nospexaaHe Ha MUKCepa.

17. AKo ypeabT e octaBeH 6e3 HabalogeHMe M Npean MOHTaX, AEMOHTaX WM NOYUCTBAHE, BMHAru ro
W3K/OYBANTE OT M3TOYHMKA 3a 3aXPaHBaHE C eIEKTPOEHepPrUA.

18. [leuata He TpsbBa Aa ce n3non3Bat T03u yped. He octaBaiTe ypeaa v 3axpaHBalwma Kaben Ha 4OCTbIHM
MecTa 3a geLa.

19. UskntouBalTe ypeaa M M3BaxKaaiTe Wencena OT KOHTaKTa Npeay ca CMEHsTe akcecoapu uau aa ce
[obnunKaBaTe 40 HacTUTE, KOUTO Ce ABUKAT MO Bpeme Ha PpYyHKLMOHUPAHE.

20. To3n ypen e npeAHa3Ha4YeH caMo 3a AoMallHa ynoTtpeba.

21. NaseTe Te3U UHCTPYKLUMN.

4. ONNCAHUE HA NMPOAYKTA

i

i

ByToH 3a gebnokmpaHe

[oneH nsxozeH nopt | ’ X BYTOH 3a CKOPOCTHa CTbIKa

BbpKanka 3a mukce
Kyka 3a meceHe P P 'B‘ _ Kanak Ha Kynata

CTomaHeH cba

bbpKanka T
3a Aanua
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5. U3MNOJI3BAHE HA YPEQA

Mpegy nbpeaTa ynoTpeba pa3onakoBalTe BHMMATE/NHO ypeAa M HEroBute MNPWUCTaBKM, OTCTPaHeTe
OMaKOBbYHUTE MaTepuasnu, eTUKETUTE U CTUKEpUTE, c/ied, KOeTo NpoBepeTe ypeaa W NPUCTaBKUTE, U ce
yBepeTe, Ye ce Hammpar B f06PO CbCTOAHME.

MouncTBaTe ypesda M MNPUCTABKUTE MY, KaTo creaBaTe WMHCTpyKuuuTte B pasgen ,MOYUCTBAHE U
NOAAPBIKKA”. Cnen, noyncTBaHe MOHTMpaKTE KefaHaTa npucTaBka cnopen BawunTte nsunckeanua. Mpean
MOHTaXa ce yBepeTe, Ye ypeabT € U3KAI0YEH OT M3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHe C eNeKTPOEHEPrMA U Ye BYTOHBT
3a pery/npaHe Ha CKOpoCTTa Ha paboTa e Ha no3suuumsa ,,0”.

YpenbT e 06opyaBaH C TPU LLOKBAA, KOUTO NO3BO/IABAT CBbP3BAHETO HA MPUCTABKUTE.

1. JoneH LOKbA 3a cBbp3BaHe: M3n013Ba ce 3a CBbp3BaHe HA MPUCTAaBKUTE 3a CMeCBaHe KaTo 6bpKasikaTa 3a
CMecCBaHe, KyKaTa 3a MeCceHe Ha TeCcTo uUan HbpKasKaTta 3a Alua. bbpKanKaTa 3a cMecBaHe ce M3Mo/i3Ba 3a
NPUroTBAHE Ha TEXKM CMECK, KyKaTa Ce U3M03Ba 3a MeCceHe Ha TecTo, a 6bpKaskaTta 3a Alua ce M3noa3Ba 33
pa3buBaHe Ha cMeTaHa UaM BenTbum.

(1) 3aBbpTeTe ,,bByTOHa 3a 0cBObOOKAABAHE HA MHOFOGYHKLUMOHAIHaTa r1aBa” Mo NOCOKa Ha YaCOBHUKOBUTE
cTpenku Ha 90°, cnep KoeTo BAUIHETE MHOTOGYHKLIMOHANHATA IN1aBa, LOoKaTo ce PUKCUpPa Ha MACTO.

(2) 3a pma cBbp)KeTe npucTaBKaTa KbM AONHUA LLOKbA 33 CBbpP3BaHe, NOAPABHETE MbPBO Hapesa Ha
npuctaBkaTa ¢ GUKCUPALLMA WMOT BbPXY OCTa Ha AONHMA LLOKbBA 33 CBbP3BAHE, NOCTaBeETE NPUCTaBKaTa B
OONHWA MOPT 33 CBbp3BaHe, c/el KOeTo OyTHeTe NpUCTaBKaTa Harope M A 3aBbpTeTe MO MOCOKa Ha
YaCOBHMKOBUTE CTPESIKM, 33 Aa A PuKcupaTe Ha PuKcupawma WwreT BbPXY OCTA Ha AOJAHMA LLOKbA 33
CcBbp3BaHe (BUXTe dur. 1) .

3a fa paskauuTe npuctaBKkaTa, MbpBO A OyTHETe Harope, cnes ToBa A 3aBbpTeTe B ob6paTHa NOCOKa Ha
YaCOBHUKOBUTE CTPENIKK, CNef, KOETO A U3BageTe OT A0/IHUA LOKbBA 33 CBbP3BaHe.

3ABENNEXKKA: MpucTtaBkaTta TpAbBa ga 6bae Hanb/AHO PUKCMpPAHa B AOJHUA LOKB/ 33 CBbp3BaHe. B npoTueeH
Cny4Yait MoKe ga nagHe no Bpeme Ha paboTa, Cb34aBaliku PUCKOBE.

Kyka 3a meceHe Ha Tecto/BbbpKanka 3a cmecBaHe/bbpKanKa 3a aiiua

1. CnepBaiite npoueaypaTa No-rope, 3a 4a CBbPMKETE KeaHaTa NPUCTaBKa KbM A0/HUA LOKb/ 33 CBbP3BaHe.
Mpeay MoOHTa)Ka ce yBepeTe, Ye ypeabT € U3K/KOUYEH OT M3TOYHUMKA Ha 3axpaHBaHe C e/IEKTPOEHEPrua 1 ye
BOYTOHBT 3a peryanpaHe Ha CKOpPOCTTa Ha paboTa e Ha no3suuuma ,0”.

2. [lobaBeTe }enaHUTe CbCTaBKM B CTOMaHeHaTa Kyna. Buxrte pasaen ,,PELLIENTN” 3a noapobHOCTM OTHOCHO
CbCTaBKuUTe.

3. CebpKeTe ypeaa KbM U3TOYHUKA HA 3aXpPaHBaHEe C eNeKTPOoHeprua.

4. UN3bepeTe rKenaHaTa CKOPOCT C MOMOLLTa Ha OyTOHa 3a peryaMpaHe Ha CKOPOCTTa Ha paboTta. Ha
pa3nosioXKeHWe ca AeceT CKOpoCTM Ha paboTa. Cnepn 3aaaBaHe Ha »KesaHaTa CKOPOCT ypeabT 3amnoysa Aa
paboTu Ha 3afaaeHaTa CKOPOCT.

NPEAYNPEXOEHUE: Mo Bpeme Ha paboTa Ha NPOAYKTa He NOCTaBANTE HOMKOBE, NbXUUM AN BUANUM B
Kynara.

3ABENNEXKKA: MaKcMmManHoTo BpemeTpaeHe Ha eanH LMKbA 338 GyHKUMOHMpaHe He TpsibBa ga HagBulwaBga
10 MMHYTH, KaTo e HeobxoAMMa efHa Nay3a OT Hali-Manko 30 MUHYTU MeXAy [iBa NOCAeA0BATENHU LUKDBAA
3a pyHKLMOHMpaHe. Korato mecuTe TecTto, Bu npenopbysame na nsbepete nbpso ckopocT,, 1” 3a meceHe no
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Bpeme Ha 30 cekyHAM 00 1 MMHYTa M cnep ToBa Aa nsbepete ckopocT ,2” 3a meceHe o Bpeme Ha 4-5 MUHyTH,
TaKa Ye meceHeTo A3 6bae no-epuKacHo.

3ABENEXKKA: Mo Bpeme Ha MeceHeTo 6pallHOTO MOKe Aa NonenHe No BbTPELIHUTE CTEHWU Ha KynaTa. B To3m
CNyyar 3aBbpTeTe ByTOHa 3a perynpaHe Ha CKOpPOCTTa Ha pabota Ao nosuumsa ,0”, uskatoyete ypega ot
M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe, /el TOBa M3BAZETE KanaKa Ha KynaTa M U3CTbPIKETe € efHa WnaTyna 6palwHoTo
OT BbTPELUHUTE CTEHWN HA KyMNaTa, cnes KOeTo MOoXe Aa BKIoYMTe OTHOBO ypeaa.

3ABEJIEXKKA: CbcTaBkuTe MoXKe aa ce A06aBAT npe3 0TBOPA Ha Kanaka Ha CTOMaHeHaTa Kyna rno Bpeme Ha
paboTa Ha ypeaa.

5. Cnep ynoTtpeba 3aBbpTeTe OyTOHA 3a peryamMpaHe Ha CKopocTTa Ha paboTta go nosuums ,,0” 1 nskoyete
ypena oT U3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe.

6. N3BapeTe KanaKa Ha KynaTa, 3aBbpTeTe ,,byToHa 3a ocBob60XKAaBaHe Ha MHOrOpYyHKLMOHaNHATa rnasa” no
NMOCOKA Ha YaCOBHUKOBUTE CTpeskn Ha 90°, cnen ToBa BAUTHETE MHOTOQYHKLMOHANHATA rNaBa, AOKaTo ce
duMKcKnpa Ha mAcTo.

7. U3cTbpKeTe € egHa WwWnaTtysia noaenHaanTe XpaHu no npucTaBKaTa.

8. HatucHeTe npucTaBKaTa Harope M B CbLOTO BpeMe A 3aBbpTeTe B 06paTHa MOCOKA Ha YaCOBHUKOBUTE
CTPEesIKKY, 3a Aa A U3BaauTe OT AO/IHMA LLOKbA 33 CBbP3BaHe.

MNPEAYNPEXOEHUE! Mpean na paskaunte MAM OOKOCHETE MNpPUCTaBKaTa, yBepeTe ce, Ye OyTOHLT 3a
perynmpaHe Ha CKOpoCTTa Ha paboTa e Ha no3uums ,,0” 1 Ye ypeabT € U3K/HOUEH OT M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe
C eNleKTpoeHepruA.

3ABEJIEXKKMN:

(1) YpeanbT He moxe Aa paboTy HeNpeKbCHATo noseye OoT 1 MUHYTa UAN KONMYECTBOTO XPaHU, KOMTO MOMKe
na 6baaT 06paboTeHM BbB BCeKM paboTeH UnKbA, He TpabBa aa Hagsuwasa 0,5 Kr.

(2) He usBakmaitTe npuctaBkaTa 3a MeseHe Ha 3e/eHYyLM OT NpeaHUs LOoKbA 3a CBbp3BaHe No Bpeme Ha
paboTa Ha ypeaa.

6. Cnepn ynoTtpeba 3aBbpTeTe OyTOHA 3a peryamMpaHe Ha CKOpocTTa Ha paboTta go nosuums ,,0” 1 nskIoyeTe
ypeaa oT U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe.

6. MOYUCTBAHE U NOAAOPDBKKA

1. Mpeau nouncTBaHe M3KAKOUYETE ypesa OT M3TOYHMKA 3a 3aXpaHBaHEe C e/IeKTPOEHePrna U usyakaiTe aa
U3CTUHE.

BHMMaHMe: He nocTaBaiiTe MMKcepa BbB BOAA UM APYTN TEYHOCTU.

2. U3bbplueTe BbHLWHUTE NOBBPXHOCTW Ha Ypesa C BNaxKHa Kbpna, c/ief, ToBa C MeKa M Cyxa Kbpna.

3. N36bplueTe ocTaTbLUTE OT XPaHW BbPXY 3aXpaHBalums Kaben.

4. C uen nb/IHO NMOYMCTBaAHE MOCTABETE KynaTa, LWnaTy/aTa, KyKaTa 3a MeceHe U Te/Ta 3a pa3busaHe B Tomnia
BOAA M canyH. Cnez ToBa M3NJIaKHETE KOMMNOHEHTUTE NOZ BOAHA CTPYA M M3bbplueTe r1. Tesm KOMMNOHEHTU
MOraT Zia Ce U3MMBAT U B CbAOMMUSAIHA MALLMHA.

1. OxnageHnTe CbCTaBKM (KaTO KpaBeTO Mac/io M AiuaTta) Tpabea Aa 6bAaT Ha CTaliHa TemnepaTypa npeau
Ja Ce 3anoyHe TAXHOTO XOmoreHusupaHe. Onpepenete CBOEBPEMEHHO KaKBWM CbCTaBKM KenaeTe Aa
nsnonssare.

2. 3a Aa enMMMHMpaTe Bb3MOXKHOCTTA OT NOABa Ha Yepynku WaM passBaneHu fAlua Bbe BalaTa peuenTa,
cyyneTe AlLaTa B OTAENEH CbA, U el ToBa gobaseTe rM B CMecTa.

3. He cmecBaiiTe npekaseHO AbATO Bpeme CbCTaBKkuMTe. BHMmaBaliTe ga cmecsaTe / xomoreHusumpare
CbCTaBKMTE CaMO 33 BPEMETO, KOeTO € MOCoYEeHOo B peLenTaTa. PasbbpKBaliTe CyxuTe CbCTaBKW, AOKATO ce
CMecAT NomMeKay UM. M3nos3BaiiTe BUHArM HacTPOMKaTa 3a HACKA CKOPOCT.
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4. YcnoBmAa Ha OKOJIHATA cpega. Ce30HHUTE TEMNEPATYPHUN NPOMEHU, TEMNEPATYPATA HA CbCTABKUTE U
TAXHATA MPOMEH/IMBA CTPYKTYypa B pPas3/IM4YHUTE 30HU UTPaAT Ba*XHa poaAa npun onpegenAHeTo Ha
HEOGXOAMMaTa nPOoAB/IKUTENTHOCT Ha CMeCBaHe U 3a NOJ1Iy4aBaHE HA XXe/NaHUTE Pe3yNTaTu.

5. 3anoyBaiTe BCEKU NbT XOMOTeHU3NpPaHEeTO Ha CbCTaBKUTE NPU HUCKaA CKOPOCT. MNocteneHHO YBEHMHaBaVITe
CKOpPOCTTa A0 Ta3n, KOATO Ce NpenopbyBa B peLenTarta.

1. Tecto

CbcTaBKu:

BpalHO ¢ BUCOKO CbabpKaHue Ha rayteH: 800 r

Bopa: 456¢g

Pabora:

N3b6epeTe KyKaTa 3a Tecto. [bpBO, NyCHETe ypeaa Npu HacTPoMKa Ha ckopocTTa 13a 1 MuHyTa,

W cnep ToBa 3aBbpTeTe KOMYETO 3a CKOPOCTTA Ha HAcTPOMKaTa 3a CKOPOCT 2 1 33 4 MUHYTU. MaKcMmanHoTo
Bpeme 3a pabota e 9 MnHyTH (3abenexkKa:bpallHOTO 3a cMecBaHe e Makcumym 2150 r 3a eguH NbT).

2. Toprta

CbcTaBKku:

CamoHabyxsalo bpawHo : 300 r

MbaHOMacneHo maako: 45g

Macno: 30g

Anua: 66p.

3axap 3a rnasypa: 240r

Con:4r

EKCTpaKT OT BaHUAUA: 51

HauuH Ha ynoTtpeba:

M3nonssaiTe GbpKankata 3a cmecBaHe. [MbpBO HapeXKeTe KPaBeTO Mac/io Ha MaJIKM MapyeHua U ro
3aTonneTte, 3a ja OMEKHe.

MocTaBeTe BCMYKKM CbCTaBKM B YMCTaTa Kyna, 3aBbpTeTe HyTOHA 3a peryanmpaHe Ha CKOpocTTa Ha paboTa o
nosnLMA 3a HMCKA CKOPOCT M OocTaBeTe ypena Aa paboTM Ha HWUCKA CKOPOCT 3a 1 MWHYTa, ciel KoeTo
U3K/IOYEeTe ypena M U3CTbPXKeTe CbC CTbprano HeobpaboTeHuTe xpaHu. OcTaseTe ypena Aa pabotn Ha
cpegHaTa CKoOpocT 3a 4 MUHYTU, cnep, KoeTo pa3bbpKalTe XxpaHWUTeE M M3cuneTe cmecTa BbB ¢opma 3a
cnagkun,

3. Pa3buiite AluHMA 6enTbK

CbcTaBku:

Anuven 6enTobk: 1201

HauuH Ha ynoTpeba:

MN3nonssaiTe 6bpKaskaTa 3a aiua. MocTtaseTe npecHMTe 6eNTbLUM B KynaTa U ocTaBeTe ypeaa 4a paboTtn Ha
Hal-BMCOKaTa CKOPOCT 3a 2-3 MUHYTU.

MN3non3BainTe camMo OpUrMHaNHM PE3EPBHU YacTu.

Korato ce cBbp3BaTe C HalMsA OTOPU3MPAH CEPBU3EH LIEHTBLP, YBEPETE ce, Ye MmaTe noj pbKa ciesHaTa
nHbopmaumsa: HaumeHoBaHWe Ha MOAENA U CEPUEH HOMEP.

NHdopmaumaTa morke ga 6bae HamepeHa Ha TabesikaTa C TEXHUYECKU AaHHKU. Te nognexart Ha NpomsaAHa 6e3
npeaBapuTesIHO YyBeAOM/IEHME.
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TEXHUYECKU JAHHU

3axpaHBau.|,0 HanpexXeHue

220-240 V~ npu 50 Hz

MowHocTt

1000W

Bnarogapvm Bu 3a 3akynyBaHeTo Ha TO3M NpoAyKT! AKO ce HyXaaeTe OT MOMOLL, 33 BalLMA NPOAYKT, moceTeTe

HawwKA yebcanT, KaTo M3M0N3BaTe IMHKOBETE NO-40NY.

MonyueTe pbKoBoOACTBa 3a ynoTpeba: https://www.heinner.ro

MonyuyeTte MHPopmauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro

MoeTe fa nomorHeTe 32 ONa3BaHETO Ha OKO/HATA cpe,u,a!

M3XB'bpl1ﬂHe Ha oTnagbuute No Ha4YuUH, OTrOBOPEH 3a OKOJZIHAaTa cpeaa

Monsa cnasgaiiTe mecTHUTe pasnopenbu: Mpepalite HeDYHKLMOHNPALLOTO €NEKTPUYECKO

obopyaBaHe Ha LUeHTbp 3a CbOMpaHe Ha OTNaabLUM OT eNeKTPMUYECcKo obopyaBaHe.

PeErncTpnpaHn TbProBCKM Mapkmn Ha CbOTBETHUTE UM MPUTEKATEIN.

HEINNER e peructpupaHa mapka Ha kKomnaHuata Network One Distribution SRL.
© OcTaHannTe TbProBCKM MapKM U HAUMEHOBAHMATA HA NPOAYKTUTE Ca TbProBCKM MapKu UK

HuTO eaHa yacT oT cneumduUKauMmUTe He MoKe Aa 6bae Bb3NPOM3BEKAAHA NOA, KAaKBATO U

Aa e popma uam cpeacTso, UM U3MON3BaHA 3a NOyYaBaHe Ha NPOM3BOAHM KaTo NPeBoaum,

TpaHCd)OpMaLI,VIVI U agantauum, 6e3 npeaBapmnTenHoTo CbriacMe Ha KOMMaHUATa

NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuku npaBa 3anaseHu.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

To3n NPOAYKT € NPOEeKTUPaH N nponsseaeH B CbOTBETCTBME CbC CTAHAAPTUTE U HOPMUTE HaA

EBponeincKkaTa o6LWHOCT.

BHocuten: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy Ne 3-5, bykypell, PymbHuA

Ten: 440 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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PLANETARIS MIXER

Modell: Galaxy Gourmet
HPM-1300WHBK

e Teljesitmény: 1000 W
e 10 sebességfokozat
e Tartozékok: lapat, kampd és dagasztolapat
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1. BEVEZETO

Kérjiik, figyelmesen olvassa el az utasitasokat, és 6rizze meg a kézikdnyvet kés6bbi tanulmanyozas céljabadl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, hasznalataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivalét rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsdgos hasznalata érdekében, kérjiik, hogy
beszerelés és hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

Planetaris mixer

Tartozékok: lapat, kampo és dagasztolapat
Hasznalati kézikonyv

Jotallasi bizonylat

L A

Megfelel6ségi nyilatkozat

3. JELLEMZOK

Az elektromos késziilék hasznalata el6tt be kell tartania az aldbbi alap évintézkedéseket:

1. Olvasson el minden utasitast.

2. Ellenérizze, hogy az On héaldzata megfelel-e a késziilék aljan feltiintetett fesziiltségnek.

3. Amennyiben a késziilék vezetéke hibas vagy sériilt, ne helyezze Gzembe.

4. Ne engedje az elektromos vezetéket, hogy leldgjon az asztalrél vagy a konyhalaprdl, illetve vigydzzon,
nehogy valami forro felllethez érjen.

5. Tilos a vezetéket vagy a mixert vizbe tenni, mert ez dramiitést okozhat.

6. A veszélyek elkeriilése érdekében, ha a haldézati kabel megsériilt, ki kell cseréltetni a gyartdval, annak
hivatalos markaszervizével vagy egy hasonld szakképzettséggel rendelkez8 személlyel.

7. Gyermekek vagy fogyatékos személyek kézelében fokozott figyelemmel hasznalja a késziléket.

8. Tilos a késziiléket gazégd folé vagy felhevitett stitére, illetve kozvetlen kdzelébe helyezni.

9. A habverd, illetve a tésztagyuro szarakat ne prébalja a miikodé késziilékbél kivenni.

10. M{kodés kdzben ne hagyja a mixert felligyelet nélkul.

11. Ha a késziléket éppen nem haszndlja, illetve miel6tt nekildtna megtisztitani vagy ha valamilyen
tartozékot felszerel ra vagy leszerel réla, mindig aramtalanitsa.

12. A gyarté éltal nem javasolt vagy forgalmazott tartozékok hasznalatat nem javasoljuk, mert tlizesetet,
aramutést vagy testi sériilést okozhatnak.

13. Mosogatas el6tt a keverdszarakat tavolitsa el a mixerbdl.

14. Minden alkalommal ellenérizze, hogy aramhoz csatlakoztatas el6tt a kapcsolégomb OFF helyzetben
alljon. Kikapcsolaskor a kapcsolégombot forditsa OFF helyzetbe és huzza ki a csatlakozét a dugaszbol.

15. Kerilje a mozgéasban levd alkatrészek megérintését.

16. Balesetek, illetve a mixer meghibasodasanak elkerilése érdekében miikddés kdzben ne érintse a
keverdket, illetve tgyeljen, hogy ne érjenek a ruhdjahoz, ne nyuljon hozzajuk spatuldval vagy mas eszkozzel
sem.
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17. Amennyiben a késziléket felligyelet nélkil kell hagynia, illetve 0sszeszereléskor, szétszereléskor, vagy
tisztitdskor, minden esetben hizza ki a dugaszt az aramforrasbdl.

18. Ezt a késziléket gyerekek nem haszndlhatjak. Ne hagyja a késziléket és a tapkabelt gyerekek szdmara
elérhetd helyen.

19. A tartozékok cseréje és a mozgd részek érintése el6tt allitsa meg a gépet és huzza ki a kabelt a
konnektorbdl.

20. Ezt a késziiléket csak haztartasi hasznalatra tervezték.

21. Orizze meg ezt a hasznalati Gtmutatot.

4. A TERMEK LEIRASA

i | e ——
,t'i'- i Feloldé gomb
Ellilsé kimeneti port I O ‘1 © Sebességlépés gomb
l‘ ....' ‘
A
Dagaszto kampd  KeverS6kar Habverd = — Tal fedele

Acél edény

5. KESZULEK HASZNALATA

Az els6 hasznalat el6tt gondosan csomagolja ki a készliléket és tartozékait, tavolitsa el a csomagoldanyagokat,
cimkéket és matricdkat, majd ellenérizze a késziiléket és a tartozékokat, és gy6z6djon meg arrél, hogy azok
jo dllapotban vannak.

Tisztitsa meg a késziiléket és tartozékait a, TISZTITAS ES KARBANTARTAS” fejezetben leirtak szerint. A tisztitds
utdn szerelje fel a kivant tartozékot az On igényeinek megfelelSen. A felszerelés el6tt gy6z6djon meg arrdl,
hogy a késziilék le van valasztva a tapellatasrdl, és hogy a fordulatszam-allité gomb ,,0” allasban van.

A késziilék harom tartozék csatlakozdaljzattal van elldtva a tartozékok csatlakoztatasahoz.
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1. Alsé csatlakozdaljzat: Ezt a kever6 tartozékok, példaul lapat, dagasztéhorog vagy lapat csatlakoztatdsara
haszndljak. A lapatot nehéz keverékek készitéséhez, a horgot tésztagyurashoz, a habverét pedig tejszinhab
vagy tojasfehérje veréséhez hasznaljak.

(1) Forditsa el a ,Multifunkciés fej kioldé gombot” az dramutatd jarasaval megegyez6 iranyba 90°-kal, majd
emelje fel a multifunkcids fejet, amig az be nem rogziil.

(2) A tartozéknak az alsé csatlakozdaljzathoz vald csatlakoztatasahoz elGszor igazitsa a tartozék hornyat az
alsé csatlakozoaljzat tengelyén |évé rogzit6ecsaphoz, helyezze be a tartozékot az alsé csatlakozdényilasba, majd
nyomja felfelé a tartozékot, és az dramutatd jardsdval megegyezd irdnyban elforgatva rogzitse az alsé
csatlakozoaljzat tengelyén 1évé csatlakozdaljzathoz (lasd. 1 abra).

A tartozék levételéhez el6szor nyomja felfelé, majd forgassa el az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyba, és
vegye ki az alsé csatlakozdaljzatbdl.

MEGJEGYZES: A tartozéknak teljesen be kell régziilnie az alsé csatlakozdaljzatba. Ellenkezd esetben mikddés
koézben kieshet, ami veszélyeket okozhat.
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-~
b

il

-

Fig.1

Helyezze a talat az alapra, majd forgassa el az éramutaté jarasaval megegyez6 irdnyba, hogy megfelelGen
rogzitse a helyére.

(4) Forditsa el a ,Multifunkciés fej kioldé gombot” az dramutatd jarasdval megegyez6 iranyba 90°-kal, majd
nyomija lefelé a multifunkcids fejet, amig az a helyére nem rogziil.

(5) Helyezze a fedelet az acél talra

Gyuréhorog/Keverélapat/Habverd

1. A fenti eljarast kdvetve csatlakoztassa a kivant tartozékot az alsé csatlakozdaljzathoz.

A felszerelés el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a készllék le van valasztva a tdpellatasrol, és hogy a
fordulatszam-allité gomb ,,0” allasban van.

2. Adja hozza a kivant 6sszetevéket az acél talba. A hozzavaldk részleteit Iasd a ,,RECEPTEK” részben.

3. Csatlakoztassa a készlléket a tapegységhez.

4. Valassza ki a kivant sebességet a sebességszabalyozd gombbal. Tiz mikodési sebesség all rendelkezésre.
A kivant sebesség kivalasztasa utan a gép a kivalasztott sebességgel kezd el mikodni.

FIGYELMEZTETES: M(ikddés kdzben ne dugjon kést, kanalat vagy villat a talba.

MEGJEGYZES: Egy m(ikodési ciklus ideje nem haladhatja meg a 10 percet, két egymast kdvet6 ciklus kézott
legalabb 30 perces sziinetet kell tartani. Tésztagyuraskor javasoljuk, hogy a hatékonyabb gyuras érdekében
el6szor valassza az 1-es sebességet a 30 masodperctdl 1 percig tartd gyudrashoz, majd vélassza a 2-es
sebességet a 4-5 perces gyurashoz.

MEGJEGYZES: A dagasztas soran a liszt a tal belsé faldhoz tapadhat. Ebben az esetben forditsa a m(ikodési
sebesség szabalyozd gombot ,,0” allasba, valassza le a gépet az aramforrasrél, majd vegye le a tal fedelét, és
egy spatulaval kaparja le a lisztet a tal belsé falarél, majd inditsa Ujra a gépet.

MEGJEGYZES: A késziilék miikddése kdzben az 6sszetevSket az acéltal fedelén 1évé nyilason keresztiil lehet
hozzaadni.
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5. Haszndlat utan forditsa az lGzemi sebességszabalyozd gombot ,0” alldsba, és valassza le a gépet az
aramforrasrol.

6. Vegye le a tél fedelét, forditsa el a ,,Multifunkcids fej kioldé gombot” az dramutatd jarasaval megegyezd
iranyba 90°-kal, majd emelje fel a multifunkcids fejet, amig be nem reteszelSdik.

7. Kaparja le a tartozékra ragadt ételt egy spatulaval.

8. Nyomja felfelé a tartozékot, és egyszerre forgassa el az dramutatd jardsaval ellentétes iranyba, hogy
eltdvolitsa az alsod csatlakozdaljzatbol.

FIGYELMEZTETES! A tartozék eltavolitasa vagy megérintése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a fordulatszam-
allitd gomb ,,0” allasban van, és hogy a késziilék le van valasztva a tapellatasrol.

Z26ldségdaralé tartozék

MEGJEGYZESEK:

(1) A készilék nem mikddhet 1 percnél tovabb folyamatosan, illetve az egy mikddési ciklusonként
feldolgozhatd élelmiszer mennyisége nem haladhatja meg a 0,5 kg-ot.

(2) A készulék mikodése kdzben ne vegye ki a zoldségapritd tartozékot az ellilsé csatlakozdaljzatbél.

6. Haszndlat utan forditsa az lGzemi sebességszabalyozé gombot ,0” allasba, és valassza le a gépet az
aramforrasrol.

6. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Tisztitds el6tt dramtalanitsa a késziiléket és varjon, amig lehdil.

Figyelem: A mixert tilos vizbe vagy mas folyadékba meriteni.

2. A készuilék kilsé részeit el6bb torolje le egy nedves torlével, majd egy puha széraz térlGvel

3. Torolje le az élelmiszer-maradékokat a vezetékrdl is.

4. Megfelel6 tisztitashoz a tdlat, a kever6lapatot, a dagasztékampdt és a habver6t tegye bele meleg
szappanos vizbe. Majd o6blitse le a tartozékokat folyé viz alatt és térolgesse meg Gket. Ezek a tartozékok
mosogatégépben is moshatdak.

1. H(t6ben tartott hozzavaldkat (pl. vaj vagy tojas) szobahé&mérsékleten kell a mixerbe tenni. Gondolja at
elére, milyen hozzavaldkat fog hasznalni.

2. A tojasokat kilon edénybe (isse bele, igy elkeriilhet6, hogy tojashéj vagy romlott tojas keriljon az
élelmiszerbe.

3. Ne keverje tul hosszasan a hozzavaldkat. Tartsa be a hozzavaldk receptben elGirt keverési idejét. A szaraz
hozzavaldkat addig keverje, amig teljesen elvegytlilnek. Mindig az alacsonyabb sebességfokozatot hasznalja.
4. Kornyezeti feltételek. A térségenként valtozd, idészakos hémérséklet-kilonbségek, a hozzavaldok
hémérséklete és azok allaga fontos szempont a sziikséges keverési id6 meghatdrozasa és a kivant eredmény
elérése tekintetében.

5. A hozzavaldk 6sszekeverését mindig kezdje kis sebességen. Fokozatosan emelje a sebességet a receptben
megadott mértékig.

1. Tészta

Hozzavalok:

Magas gluténtartalmu liszt: 800g
Viz: 456g
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Mlivelet: A tésztat a kovetkez6 mddon kell elkésziteni: 1:

Valassza ki a tésztakampét. EIGszor futtassa a késziiléket 1 percig az 1. sebességfokozaton,

majd forditsa a sebességgombot a 2. sebességfokozatra és 4 percig. A maximalis munkaidé 9 perc
(Megjegyzés: A keverendd liszt mennyisége maximum 2150g/ alkalom).

2. Torta

Hozzéavalok:

300 g dnserkentd liszt

Teljes tej: 45g

Vaj: 30g

Tojas: 6db

Porcukor: 240g

Sé: 4g

Vanilia kivonat: 5g

Hasznalati méd:

Haszndlja a lapatot. EI6szor végja a vajat apro darabokra, és melegitse fel, hogy megpuhuljon.

Tegye az 6sszes hozzavaldt a tiszta talba, forditsa a sebességszabalyozd gombot alacsony fordulatszamra, és
hagyja, hogy a gép 1 percig alacsony fordulatszamon mikédjén, majd kapcsolja ki a gépet, és egy kapardval
kaparja le a feldolgozatlan ételt. Hagyja a gépet kozepes sebességen futni 4 percig, majd keverje Ossze az
ételt, és tegye a keveréket egy tortaformaba.

3.Felverjiik a tojasfehérjét

Hozzavaldk: A tojasfehérje és a tojassargija:

tojasfehérje: 120g

Hasznalati mod:

Haszndlja a habverét. Tegye a friss tojasfehérjét a talba, és hagyja a gépet teljes fordulatszamon futni 2-3
percig.

SZERVIZ ES UGYFELSZOLGALAT

Kizardlag eredeti cserealkatrészeket haszndljon.

Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdla, hogy a kdvetkez6
adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készllék m(iszaki adattablajan taldlja. Ezek az adatok el6zetes értesités nélkil is
megvaltoztathatdk.

MUSZAKI ADATOK

Tapfesziiltség 220-240V~50Hz
Teljesitmény 1000W

K6szonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjiik,
latogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.
Hasznalati Gtmutatok beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informacidk letéltése: https://www.heinner.ro
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A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kornyezet védelmében!

Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikédd elektromos berendezéseket a
hasznalt elektromos hulladékokat gy(ijt6 kozpontba szolgaltassa be.

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtokldk altal
bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,
atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

A terméket az Eurdpai Kozosség elbirdsainak és jogszabalyainak megfelelGen tervezték és
gyartottak.

Import6ér: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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